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अ�प पिरचय 
 

डॉ. द�ा�य वामन बाळ 
 

डॉ. द�ा�य वामन बाळ (जन्म १९०५) पी.एच.डी. (िलव्हरपूल) १९४०, इ�न्स्ट�ूट ऑफ 
सायन्स, मंुबई या नामवतं संस्थेचे संचालक म्हणून १९६४ मध्ये िनवृ� झाले. भारत सरकारच्या सें�ल 
इ�न्स्ट�ूट ऑफ िफशरीज एज्युकेशन या ससं्थेचे संस्थापक संचालक म्हणून १९६१–६२ मध्ये जबाबदारी 
साभंाळली. तत्पूव� १९४४ पासून इ�न्स्ट�ूट ऑफ सायन्स मध्ये �ािणशास्तर् िवभागाचे �मुख व �ाध्यापक. 

 
यूनेस्कोच्या सागरीशास्तर् िवषयीच्या आंतरराष्�ीय स�ागार सिमतीचे सभासद (१९५५ ते १९५८); 

त्या संदभ�त इगं्लंड, अमेिरका, जपान, थायलंड आिद देशातं �वास. भारत सरकारच्या िशक्षण 
मं�ालयातील तािं�क पिरभाषा सिमतीचे सभासद (१९६५–१९६८). इिंडयन ॲकॅडमी ऑफ सायन्सेस 
(बंगलोर) चे फेलो, इंिडयन सायन्स काँ�ेसच्या है�ाबाद अिधवशेनातील �ािणशास्तर् व मत्स्यिवभागाचे 
अध्यक्ष (१९५३-५४). तसेच जैतापूर येथील एकिवसाव्या अिखल भारतीय मराठी िव�ान संमेलनाचे अध्यक्ष 
(१९८६). 

 
शभंराहून अिधक संशोधनपर लेख व िनबधं �कािशत केले. “मरीन िफशरीज ऑफ इंिडया” हा 

टाटा मकॅ–�ॉ िहल कंपनीने �िस� केलेला �ंथ, �ी. के. वीरभ�राव याचं्या समवते (१९८४). पिहली 
सुधारीत आवृ�ी १९९१. 
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अनु�मिणका 

मनोगत 
 
मराठी िव�ान पिरषदेच्या १९८६ मध्ये भरलेल्या अिधवशेनाच्या अध्यक्षपदावर माझी िनवड झाली. 

त्यावळेी अध्यक्षीय भाषण तयार करताना माझ्या असे लक्षात आले की, मत्स्यव्यवसायासबंंधी तािं�क व 
व्यावसाियक मािहती एकि�त अशी मराठी भाषेत फारशी उपलब्ध नाही. पढेु १९९० साली इ�न्स्ट�ूट ऑफ 
सायन्स, मंुबई येथील माझा माजी िव�ाथ� डॉ. एस्. एल्. शानभाग यानंी संपािदत केलेले मासेमारी 
व्यवसायासंबधंी एक क�ड भाषेतील पुस्तक माझ्या पहाण्यात आले. तेव्हापासून महाराष्�ाच्या सागरी 
पट्�ातील मासळीसबंंधीचे होतकरू तरूणानंा िवशषेतः मच्छीमार समाजातील उ�ोजकानंा उपयु� 
ठरेल असे एखादे पुस्तक मराठीत िलहाव े अशी मला ती� इच्छा िनम�ण झाली. मासळीसबंंधी तािं�क 
बाबींबाबत संशोधन व अध्यापन तसेच िलखाण करण्याचे काम गेली ५० हून अिधक वष� मी करीत आहे पण 
ते सवर् इं�जी भाषेत. या पा�र्भमूीवर मराठीमध्ये �स्तुत पसु्तक िलिहण्यास मी उ�ु� झालो. 

 
हे पुस्तक िलिहण्याचा उप�म हाती घेण्यास आणखी एक कारण घडले. अलीकडे ऑगस्ट १९९१ 

मध्ये “चौफेर” या लोकस�ेतील �ी. माधवराव गडकरी याचं्या सदरात त्यानंी ६० वष�पूव� बडो�ाचे 
महाराज सयाजीराव गायकवाड यानंी मराठी सािहत्य संमेलनाच्या अध्यक्षीय भाषणात केलेल्या काही 
िवचाराचंा उ�ेख केला आहे. त्यात सयाजीराव िलिहतात, “मराठीत फार थोडे शास्तर्ीय वा� मय आहे. 
सबंध तीनश ेमलैाचा समु�िकनारा महाराष्�ाच्या कडेला असून मच्छीमारीिवषयी िंकवा दय�वद�पणा संबंधी 
एकही मराठी पुस्तक नसाव ेहे आ�यर् नव्हे काय?” सयाजीरावानंी ही खंत ६० वष�पूव� व्य� केली होती. 
आजही या पिर�स्थतीत फारशी सुधारणा झालेली नाही. 

 
महाराष्�ात मत्स्यव्यवसाय हा िवषय शाळातं, महािव�ालयातं व इतर शकै्षिणक संस्थातं ऐ�च्छक 

िवषय म्हणनू सुरू झाला आहे. या िवषयाच्या िव�ाथ्य�ना तसेच त्यातं रुची असणा�या सवर्साधारण 
वाचकासंही उपयु� व्हाव ेया हेतूने हे पुस्तक िलिहले आहे. 

 
महाराष्�ाच्या िकना�यावरील सागरी मासळीसंबंधी शास्तर्शु� मािहती देणारे पुस्तक िलिहताना 

मराठीत अचकू व चपखल असे पािरभािषक शब्द वापरण्यात मला मोठीच अडचण भासली. महाराष्� 
राज्याच्या मत्स्यव्यवसाय सचंालनालयातील �ी. र. ह. जोशी व भारतीय म�त्सकी सव�क्षण ससं्थेतील डॉ. 
िव. �ी. सोमवशंी यानंी या बाबतीत आस्थापूवर्क मदत केली हे नमूद करण्यास मला आनंद वाटतो. 

 
डॉ. सौ. नंिदनी देशमुख �ा माझ्या चागंल्या पिरचयाच्या. मराठीत हे पुस्तक िलिहण्याचा माझा 

उप�म त्यानंा समजताच त्यानंी या कामी मला सह–लेखक म्हणून मदत केली. 
 
�ा पुस्तकाचा आराखडा तयार करताना व त्याचे िलखाण सुरू झाल्यावर त्याचे �काशन कोण 

करणार हा �श्न माझ्या पुढे आला. मराठी िव�ान पिरषदेकडे यासबंंधी मी िवचारणा केली असता, 
महाराष्� राज्य सािहत्य आिण संस्कृती मंडळाकडून या पुस्तकासारख्या �काशनासंाठी िनधी व साहाय्य 
उपलब्ध होऊ शकेल असे समजले. म्हणून मी मंडळाचे अध्यक्ष �ा. य. िद. फडके यानंा भेटलो. त्यानंी हे 
पुस्तक सािहत्य आिण संस्कृती मंडळाच्या वतीने �िस� करण्याचे तात्काळ मान्य केले. म्हणून �ा. फडके 
याचें व सािहत्य आिण संस्कृती मंडळाचे आभार मानाव ेतेवढे थोडेच. 

 



 
 

अनु�मिणका 

पुस्तकाच्या कल्पनेपासून ती साकार करण्यापय�त महाराष्� राज्याच्या मत्स्यव्यवसाय 
संचालनालयाची व संचालक �ी. भ.ू �. पाडें याचंी मला वळेोवळेी बरीच मदत झाली आहे. त्याचेंही 
मनःपूवर्क आभार मानतो. तसेच सदरील कामास माझे अनेक चहाते व िव�ाथ� यानंी आपण होऊन मला 
साहाय्य केले. या सव�चे आभार मानणे औपचािरक ठरेल. परंतु या सव�च्या सहकाय�मुळेच हे िलखाण 
पुस्तक रूपाने आपल्या समोर येत आहे हे नमूद करण्यास मला आनंद वाटतो. 

 
डॉ. द. वा. बाळ 
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महारा��ातील सागरी म��य�यवसाय–िवकास, इितहास व वाटचाल 
 
सागरातील मत्स्यसपंदा ही िनसग�चे मानवाला लाभलेले वरदान आहे. मानवाच्या चौरस आिण 

पौि�क आहारासाठी या मत्स्यसंपदेचा िविनयोग करण्याची जबाबदारी समाजावर आहे. वाढत्या 
लोकसंख्येला पोटभर अ� परुिवण्यात िहला फार मह�वाचे स्थान आहे. 

 
भारतातल्या नऊ सागरी राज्यापंैकी महाराष्�ाला ७२० िक. मी. लाबंीचा समु�िकनारा व 

१,११,५१२ चौ. िक. मी. िवस्ताराचा भखंूडमचं (काँिटनेंटल शले्फ) लाभलेला आहे. आपल्या राज्याची 
सागरी मत्स्यव्यवसायाची परंपराही �ाचीन आहे. परंतु हा व्यवसाय आ�थकदृष्�ा कमकुवत वग�कडे 
रािहल्याने त्याला योग्य मह�व िमळाले नाही. व्यापारीवग�ने या व्यवसायाकडे एक उ�ोगधंदा म्हणनू 
कधीच पािहले नाही व त्यात भाडंवली गंुतवणूक केली नाही. 

 
भारतात ि�िटश राजवट असताना मासेमारीवर शास्तर्ीय संशोधनास सुरुवात झाली. सर �ा�न्सस 

डे या वै�कीय के्ष�ातील शास्तर्�ाने भारताच्या िकना�यावर सापडणा�या माशाचंा वगर्वार सिच� कोश तयार 
केला. आजही हा �ंथ याबाबतीत �माणभतू संदभर्�ंथ मानला जातो. १८९८ मध्ये सर �ेडिरक िनकल्सन 
या िनवृ� सनदी अिधका�याने म�ास इलाख्यातील मत्स्यव्यवसायावर एक िवस्तृत िटप्पणी म�ास 
सरकारला सादर केली. यातून देशातील पिहल्या मत्स्यव्यवसाय िवभागाची स्थापना म�ासला १९०६ मध्ये 
झाली. बडोदा संस्थानात �ीमंत सयाजीराव महाराज गायकवाड यानंी सर जेम्स हॉन�ल या शास्तर्�ाला 
पाचारण केले व त्यानंी केलेल्या पाहणीचा पिरणाम म्हणून त्या संस्थानातही मत्स्यव्यवसाय िवभागाचा 
आरंभ झाला. सर के. जी. गु�ा याचं्या अहवालानंतर बंगाल �ातंात १९१० मध्ये मत्स्यव्यवसाय िवभाग 
स्थापन झाला. त्याच वष� �ी. डब्ल्यू. एच. ल्यूकस या सनदी अिधका�याने िंसधव्यितिर�च्या मंुबई 
इलाख्यातील सागरी मत्स्यव्यवसायासबंधी अभ्यास करून सरकारला अहवाल सादर केला. 
महाराष्�ातल्या मत्स्यव्यवसायाची सरकारदरबारी घेतली गेलेली ही पिहली दखल म्हणता येईल. मासळी 
खारिवण्याची (त्या वळेची) प�त समाधानकारक असून करमु� मीठाचा पुरवठा मच्छीमार नौकानंा 
करावा अशी िशफारस या अहवालात होती. मत्स्यव्यवसायात वगेाने �गती न होण्याचे एक �मुख कारण 
म्हणजे मच्छीमार समाजातील तरुणानंा व्यापारी जहाजावंर व मंुबईतील िगरण्यामंध्ये अिधक आकषर्क 
रोजगार िमळतो हे �ी. ल्यकूस यानंी नमूद केले. 

 
त्यानंतर १९३१–३२ मध्ये �ी. एच. टी. सोरले या आय. सी. एस. अिधका�याने िंसधसकट 

त्यावळेच्या मंुबई इलाख्याच्या सागरी मत्स्यव्यवसायाचा तपशीलवार अभ्यास करून आपला िवस्तृत 
अहवाल मंुबई सरकारला १९३२ मध्ये सादर केला. या अहवालात सागरी मत्स्यव्यवसायाच्या िविवध 
अंगाचंी, सिवस्तर आकडेवारीसह तत्कालीन �स्थती वणर्न केली आहे. महाराष्�ातील मत्स्यव्यवसायाच्या 
अभ्यासकाने हा अहवाल सम� वाचलाच पािहजे अशा योग्यतेचा हा �ंथ आहे. या अहवालाचे पिरशीलन 
केल्यावर मंुबई सरकारने उ�ोग िवभागाच्या अतंगर्त मत्स्यव्यवसाय कक्ष स्थापन केला व डॉ. सा. ब. 
सेटना याचंी मत्स्यव्यवसाय अिधकारी म्हणनू १९३४ मध्ये िनयु�ी केली. हाच मत्स्यव्यवसाय कक्ष 
कालातंराने १९४५ मध्ये स्वतं� मत्स्यव्यवसाय िवभाग म्हणून कायर्रत झाला. 

 
मत्स्यव्यवसाय कक्षाच्या स्थापनेपासून सागरी मत्स्यव्यवसायाच्या िविवध अंगाचंी �गती सुरू 

झाली. गो�ा पाण्यातील मत्स्यव्यवसायाच्या िवकासाचीही मुहूतर्मेढ याच काळात रोवली गेली. सागरी 



 
 

अनु�मिणका 

के्ष�ात नौकाचें यािं�कीकरण हा मह�वाचा कायर्�म देशात सवर्�थम मंुबई राज्यात हाती घेण्यात आला. या 
राज्यातल्या मच्छीमारी नौका इिंजन बसिवण्यास योग्य असल्यामुळे व मच्छीमारही नवीन योजना 
स्वीकारण्यास पुढाकार घेणारे असल्यामुळे हा कायर्�म जोमाने अंमलात आला. मच्छीमाराचंी परंपरागत 
जाळी शवेसुताची असत. त्यानंा वगळ लावण्याची �ि�या करावी लागे व त्या जाळ्याचंा िटकाऊपणाही 
कमी असे. त्या जाळ्याचं्या ऐवजी �मशः रासायिनक �व्याचे म्हणजे टेिरलीनचे सूत जाळ्यासंाठी 
वापरण्यास मत्स्यव्यवसाय िवभागाने मच्छीमारानंा �ोत्साहन िदले. हे सूत परदेशातून आयात कराव ेलागत 
असल्याने त्यावर अनुदानही शासनाकडून िमळू लागले. कालातंराने टेिरलीन सूता ऐवजी नायलॉन सूत 
रूढ झाले. हे सूत तयार करण्याचा उ�ोगही मच्छीमाराचं्या वाढत्या गरजा भागिवण्यासाठी देशातच सुरू 
झाला. 

 
मत्स्यजीवनाची समाजाच्या इतर घटकानंा ओळख व्हावी, तसेच िजवतं माशाचें व इतर जलचराचें 

मनोरम रूप पाहण्यास िमळाव े याकिरता मत्स्यालयाची स्थापना मत्स्यव्यवसाय िवभागाने केली. 
तारापोरवाला या दानशूर कुटंुबाच्या वै�ािनक दूरदृ�ीचा पिरणाम म्हणनू त्या कुटंुबाने मंुबईत मरीन 
�ाईव्हवरील मोक्याची जागा व िशवाय रोख देणगी िदल्यामुळे तारापोरवाला मत्स्यालय व तारापोरवाला 
सागरी जीवशास्तर्ीय संशोधन कें �ाची स्थापना १९५१ मध्ये होऊ शकली. �थम मत्स्यव्यवसाय िवभागाच्या 
अंतगर्त व नंतर १९६८ पासून कोंकण कृिष िव�ापीठाच्या अंतगर्त हे संशोधन कें � मत्स्यजीवनाच्या िविवध 
अंगाचंा अभ्यास व संशोधन करून मत्स्यशतेीत िविवध नवीन नवीन तं�े िवकिसत करण्यात कायर्रत आहे. 

 
मत्स्यव्यवसाय िवकास हे पूव� एक उपेिक्षत होते. त्यामुळे स्वातं�यो�र मंुबई राज्याला भरपूर 

लाबंीचा समु�िकनारा िमळूनही पुरेशा आ�थक व �शासकीय पाठबळाच्या अभावी िवकासकाय�स अपेिक्षत 
गती िमळत नव्हती. १९६० मध्ये महाराष्� राज्याच्या स्थापनेनंतर मा� मत्स्यव्यवसायाच्या िवकास 
योजनानंा अिधकािधक मह�व िमळत गेले. मत्स्योत्पादनात वाढ, तसेच मच्छीमार समाजाची सामािजक व 
आ�थक उ�ती ही दुहेरी उि��े समोर ठेवनू आखलेल्या िविवध योजनामुंळे मत्स्यव्यवसायाची व मच्छीमार 
समाजाची �मशः पण िनि�तपणे �गती होत गेली. १९५१ मध्ये १,२६,००० टन असलेले सागरी 
मत्स्योत्पादन १९८९–९० मध्ये ४,०२,००० टनापंय�त वाढत गेले. 

 
मच्छीमारीच्या व्यवसायात बाहेरचा हस्तके्षप होऊ नये म्हणून मच्छीमार समाजाला सहकारी 

त�वावर संघिटत करण्याचे व अथर्साहाय्य �ाधान्याने सहकारी के्ष�ामंाफर् त देण्याचे धोरण महाराष्� 
शासनाने ठेवल्यामुळे मच्छीमाराचं्या सहकारी संस्था राज्याच्या िविवध भागात स्थापन झाल्या. १९१३ मध्ये 
स्थापन झालेली रत्नािगरीजवळची कल� मच्छीमार सहकारी संस्था ही महाराष्�ातलीच काय पण सबधं 
देशातली आ� मच्छीमार सहकारी संस्था असावी. या ससं्थेची आजही घोडदौड वगेाने सुरू आहे. 
मच्छीमार नौकाचें यािं�कीकरण ही सव�त मह�वाची योजना सहकारी के्ष�ामाफर् तच राबिवण्यास शासनाने 
१९६७ मध्ये सुरुवात केली. सुरुवातीला या सहकारीकरणास मोठा िवरोध झाला, तरीही कालातंराने 
सहकाराचे मह�व सवर् सबंंिधतानंा पटून ही योजना यशस्वीरीत्या कायर्�न्वत होऊ लागली. 

 
१९४५ मध्ये मत्स्यव्यवसाय िवभाग सुरू झाला, त्यावळेी महाराष्�ाच्या िकनारप�ीवर मासळी 

खारवण्याची २२ आवारे ही मासळी िटकिवण्यासाठी एकमेव पायाभतू सुिवधा होती. आता मासळी खारवणे 
ही प�त कालबा� झाली असून मच्छीमारी सहकारी संस्था बफर्  कारखाने व शीतगृहे, मासळी 
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वाहतुकीसाठी �क्स, नौका बाधंणी आवार, िडझेलपंप वगैरे िविवध सुिवधा आपल्या सभासदानंा देत 
आहेत. 

 
पूव� उ�खे केलेल्या �ी. सोरले याचं्या अहवालात, �ॉिंलग यशस्वी झाले नसल्यामुळे सरकारने 

तो �योग हाती घेऊ नये अशी िशफारस केली होती. परंतु पिहले मत्स्यव्यवसाय संचालक डॉ. सेटना यानंी 
सेवािनवृ�ीनंतर न्यू इिंडया िफशरीज कंपनी स्थापन करून दोन दोन नौकाचं्या साहाय्याने बलु�ॉिंलग 
यशस्वीरीत्या करून दाखिवले. १९५९–६० मध्ये मत्स्यव्यवसाय �िशक्षण कें �ाच्या नौकेने रत्नािगरी 
िकना�यावर �ॉिंलग �ायोिगक त�वावर पनु्हा सुरू केले. �ी. जॉन्सन या आईसलँिडक तज्�ाचं्या सि�य 
साहाय्याने ही �ॉिंलगची प�त अत्यंत यशस्वी झाली व कोळंबीची मासेमारी करण्याचे एक नवीन दालन 
उघडले गेले. या �ॉिंलगच्या �ात्यिक्षकाचंा पिरणाम म्हणनू खासगी �ॉलर रत्नािगरीला �थम बाधंली गेली 
व या �ॉलसर्ची संख्या वाढत वाढत आज २,००० च्या घरात जाऊन पोहचली आहे. या �ॉलसर् सुमारे १४ 
मीटर लाबंीच्या असून १०० अ�श�ीचे इिंजन त्यात बसिवलेले असते. त्याच दरम्यान कोळंबी गोठवनू 
िनय�त करण्याचे तं� देशात अन्य� वापरले जाऊ लागल्यामुळे, महाराष्�ातदेखील कोळंबीवर �ि�या 
करून गोठिवण्याचा नवीन व्यवसाय सुरू झाला. परकीय चलन िमळवनू देणारी कोळंबी हे अत्यंत मह�वाचे 
िनय�तयोग्य सागरी उत्पादन ठरले. 

 
महाराष्�ात १९८७ च्या गणनेनुसार, १३,८९२ मच्छीमारी नौका कायर्रत असून त्यापंैकी ६,४५१ 

नौका यं�चिलत आहेत. �त्यक्ष मच्छीमारी करणारे ५०,३२५ मच्छीमार असून, मासळी सुकिवणे व इतर 
�ि�या, वाहतूक, िव�ी इत्यादी पूरक व्यवसायावंर आणखी ५७,१३२ लोकाचंी उपजीिवका चालते. गेल्या 
पाच वष�त महाराष्�ातील सागरी मत्स्योत्पादन व या मासळीची ठोक भावाने िंकमत खालील तक्त्यात 
दाखिवली आहे. 

 
वषर्    मत्स्योत्पादन 

(टन) 
�चिलत भावाने ठोक िंकमत (कोटी रु.) 

[Ref. Department of fisheries, Maharashtra 
State, 1990. Fishing Season Report 1989-90.] 
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महाराष्�ाच्या िकना�यावर सध्या ४० वाव खोलीपय�तच्या के्ष�ात मासेमारी चालते. परंतु २०० 

सागरी मलैापय�तच्या संरिक्षत आ�थक के्ष�ात (Exclusive Economic Zone) मासेमारीचे संपूणर् ह� 
भारताकडे असूनही, देशातल्या पि�म िकना�यावर खोल समु�ातील मासेमारी अ�ाप सुरू होऊ शकलेली 
नाही. मत्स्यव्यवसायाच्या िवकासात खोल समु�ातील मासेमारी, नौकेवरच मासळीवरील �ि�या, सध्या 
आ�थकदृष्�ा मह�वाच्या नसलेल्या जातीपासून मूल्यवान उपपदाथर् तयार करून त्यानंा बाजारपेठ 
िमळिवणे ही आव्हाने भावी काळासाठी आहेत. खोल समु�ात मासेमारी करणारी जहाजे वापरण्यासाठी 
िकना�यालगत खोल पाणी असलेले मच्छीमारी बंदर आज अ�स्तत्वात नाही. रायगड िजल्�ात आगरदाडंा 
येथे असे स्वयंपूणर् बंदर बाधंण्याची योजना सध्या िवचाराधीन आहे. 
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राज्य पातळीवर कृिष िशक्षण व संशोधनासाठी असलेल्या चार कृषी िव�ापीठापंैकी कोंकण कृिष 
िव�ापीठात मत्स्यशास्तर् िव�ाशाखा अ�स्तत्वात आहे. ितच्या अतंगर्त रत्नािगरी व मंुबई येथील सागरी 
जीवशास्तर्ीय सशंोधन कें �े तसेच रत्नािगरी येथे बी. एफ. एस. सी. हा तीन वष�चा पदवी अभ्यास�म 
िशकिवणारे मत्स्य महािव�ालय आहे. पजंाबराव कृिष िव�ापीठात अकोला येथे गो�ा पाण्यातील 
मत्स्यव्यवसायिवषयक संशोधन करण्यासाठी एक िवभाग अ�स्तत्वात आहे. 

 
कें �ीय स्तरावर मत्स्यव्यवसाय िशक्षण, संशोधन व �सार काय�साठी कें �ीय मत्स्यिशक्षण संस्था, 

वसेाव े (मंुबई) येथे असून ितला िव�ापीठाचा दज� आहे. कोची (केरळ) येथील कें �ीय सागरी 
मत्स्यव्यवसाय संशोधन संस्था व कें �ीय मत्स्यव्यवसाय तं�शास्तर् संस्था या संस्थाचंी �ादेिशक संशोधन कें �े 
मंुबईला आहेत. पि�म िकना�याला उ�र भागात आढळणा�या सागरी जीवसृ�ीचे संशोधन पिहले कें � 
करते तर मासळीचे सुरक्षण, �ि�या, जाळी व नौका यावंर संशोधन दुसरे कें � करते. वर उ�ेिखलेल्या 
ितन्ही ससं्था भारतीय कृिष अनुसधंान पिरषदेच्या घटक संस्था आहेत. 

 
पणजी येथील राष्�ीय सागर िव�ान संस्थेचे �ादेिशक संशोधन कें � मंुबईला असून समु�ातील 

पाण्याचे जीवशास्तर्ीय, भौितक व रासायिनक गुणधमर्, सागरी �दूषण यावंर येथे संशोधन होते. 
मंुबईसारख्या �मुख औ�ोिगक शहरातून समु�ात साडंपाण्या�ारे अनेकिवध रसायने व टाकाऊ पदाथर् 
सोडण्यात येतात. यामुळे समु�ातील पाण्यावर व जीवसृ�ीवर कसा िवपरीत पिरणाम होतो व 
मत्स्यव्यवसायास िकती धोका िनम�ण होतो याचा अभ्यास स��स्थतीत अत्यतं मह�वपूणर् असून हे कायर् 
सागर िव�ान ससं्थेकडून केले जाते. 

 
भारतीय मत्स्यकीय सव�क्षण संस्था ही मंुबईतील एक मह�वाची व दीघर्काळापासून अ�स्तत्वात 

असलेली संस्था आहे. १९४६ मध्ये स्थापन झालेल्या या संस्थेचे मुख्यालय मंुबईला असून देशात अन्य� 
सात िवभागीय कें �े आहेत. महाराष्� व गुजरात िकना�यालगतच्या खोल समु�ातील मत्स्यसंपदेचे शास्तर्ीय 
सव�क्षण करून त्याचे िनष्कषर् ही संस्था �िस� करते. 

 
१९७७ मध्ये पोलंड देशाकडून खोल समु�ात मासेमारी करणारे “मुरेना” हे जहाज िमळवनू या 

जहाजाच्या मदतीने भारताच्या पि�म िकनारप�ीच्या उ�र भागात ५५ ते ३६० मीटर खोलीपय�तच्या के्ष�ात 
मासेमारीचे सव�क्षण या संस्थेने केले. त्यावरून असे आढळून आले की, खोल समु�ात व्यापारीदृष्�ा 
मह�वाच्या मासळीच्या जातींचा अभाव असून मासे िमळण्याचे �माणही ५५ ते ९० मीटर खोलीच्या के्ष�ात 
दर ताशी १४० िकलो, ९१ ते १२५ मी. के्ष�ात ६८ िकलो व १२६ ते ३५० मी. के्ष�ात दर ताशी २७ िकलो असे 
घटत जाते. 

 
कोळंबी व इतर मासळीवर �ि�या करून ती िनय�त केल्याने मूल्यवान िवदेशी चलन िमळते. या 

िनय�तीला �ोत्साहन देऊन िवकास करण्यासाठी सागरी उत्पादन िनय�त िवकास �ािधकरण ही संस्था 
कोची (केरळ) येथे असून त्याचें �ादेिशक काय�लय मंुबई येथे आहे. तसेच कोळंबी शतेीस �ोत्साहन 
देण्यासाठी िवभागीय काय�लय अिलबाग येथे आहे. 

 
गेल्या चार वष�त भारतातून सागरी पदाथ�ची झालेली िनय�त व त्यापंकैी महाराष्�ाचा वाटा याचंी 

तुलनात्मक मािहती खालील तक्त्यात िदली आहे. 



 
 

अनु�मिणका 

वषर्  भारत महाराष्� 
  वजन (टन) मूल्य (कोटी रु.) वजन (टन) मूल्य (कोटी रु.) 

१९८७-८८ .. ९७,१७९ ५३१·२० २८,४०० १३२·३७ 
१९८८-८९ .. ९९,७७७ ५९७·८५ ११,०३४ ९५·७८ 
१९८९-९० .. १,१०,८४३ ६३४·९९ २२,०८८ १०५·२८ 
१९९०-९१ .. १,३९,४१९ ८९३·३७ २०,५६५ १०७·३६ 

 
राज्य व कें � पातळीवरील या िविवध संस्था मत्स्यव्यवसायाच्या िविवध के्ष�ातं �सार व िवकास 

कायर्, िशक्षण, संशोधन करीत असून या के्ष�ात वळेोवळेी उद् भवणा�या समस्यावंर उकल करण्यात 
पुढाकार घेतात. या सव�चे संयु� �यत्न मत्स्यव्यवसायाच्या �गतीस उपकारक ठरतील. 
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माशाचें अ�ातील �थान 
 
जागितक लोकसंख्या वाढीचे �माण िवचारात घेतल्यास पौि�क अ�ाचा तुटवडा होणे स्वाभािवकच 

आहे. आ�थक िवकासापेक्षा लोकसंख्या झपा�ाने वाढत असल्यामुळे �िथनयु� पदाथर् ब�याचशा लोकानंा 
िमळणे कठीण झाले आहे. याचा पिरणाम म्हणजे कुपोषण आिण िनरिनराळ्या आजारानंा आम�ंण, 
लोकसंख्येच्या िवस्फोटामुळे उपलब्ध असलेली साधनसामु�ी, अथ�त् शतेीसाठी जागा, गुरानंा कुरण 
(चरण्याची जागा) कमी पडू लागले आहे. त्यामुळे स्वस्त दरात भरपूर �िथने देणा�या माशाकंडे सव�चे लक्ष 
वधेले गेले असून माशाला पौि�क अ� म्हणून मह�वाचे स्थान �ा� झाले आहे. ताजा मासा िंकवा 
माशापंासून बनिवलेल्या वगेवगेळ्या उपपदाथ�ना देखील आहारात, औषधी, व्यापारी आिण 
औ�ोिगकदृष्�ा फार मह�व आले आहे. 

 
ज्या िठकाणी माशाचें िवशषे उत्पादन होत नाही त्या िठकाणी, िंकवा गरज लागेल तेव्हा वगेवगेळ्या 

�ि�यानंी बनिवलेले मासे आिण अन्य उपयु� पदाथर् आज उपलब्ध आहेत. िनय�त करून परकीय चलन 
िमळिवण्याच्या दृ�ीने माशाला मह�वाचे स्थान �ा� झाले आहे. एकेकाळी कोळंबी आिण इतर मत्स्यपदाथर् 
िनय�त करण्यात भारताचा �थम �माकं होता. १९९१–९२ मध्ये मत्स्यपदाथ�च्या िनय�तीपासून सुमारे 
१३७५ [सदंभर्.— Business Times, June 29, 1992.] कोटी रुपये भारताला परकीय चलन िमळाले. 

 
माशामध्ये सुमारे ७०% ते ८०% पाण्याचा भाग असून १८% ते २५% �िथने, ०·१% ते २२% 

�स्नग्धपदाथर् आिण ०·८% ते २·०% क्षार व खिनजपदाथर् असतात. हे �माण ऋतुमाना�माणे, माशाची 
जात, िंलग, भौगोिलक स्थान आिण शारीिरक �स्थतीनुसार सतत बदलत असते. 

 
माशाचं्या तेलामध्ये “अ” आिण “ड” जीवनसत्व भरपूर �माणात िमळत असल्यामुळे या 

जीवनसत्वाचें �माण कमी असणा�या रोग्यामंध्ये अगर लहान मुलामंध्ये त्याचंी उणीव भरून काढण्यासाठी 
तसेच तेलाचे शु�ीकरण केल्यानंतर खा�तेल म्हणनूसु�ा ते वापरले जाते. �व्याच्या व कॅप्सुलच्या 
स्वरूपात शाकर्  िलव्हर ऑईल उपलब्ध आहे. 

 
माशाचं्या चरबीत पॉली अन् सचॅ्युरेटेड फॅटी ॲिसडचे (Poly unsaturated fatty acids) �माण 

जास्त असल्यामुळे र�वािहन्यातंील कोलेस्टेरॉलचे �माण वाढत नाही, िशवाय र�दाबही कमी होतो. 
िनयमीत मत्स्याहार घेणा�या लोकामंध्ये हृदयिवकाराचा झटका येण्याचे �माण कमी असते असे शास्तर्�ाचें 
मत आहे. 

 
अत्यावश्यक असलेली सवर्च्या सवर् (दहा) ॲिमनोआम्ले माशामंध्ये असतात, परंतु �त्येक 

�कारच्या कडधान्यामंध्ये सवर् अत्यावश्यक ॲिमनोआम्ले नसतात. मानवाच्या वाढीस अत्यंत आवश्यक 
असलेली लायिसन व िमिथओिनन ही दोन ॲिमनोआम्ले धान्यातंील �िथनापेंक्षाही िवपलु �माणात 
मत्स्य�िथनातं िमळतात. दूध, अंडी व मासं याचं्यापासून िमळणा�या �िथनाशंी तुलना करता येतील अशी 
शरीरास पोषक आिण उ�म दज�ची �िथने मत्स्यसेवनाने िमळतात. त्याचं्यात ॲिमनोआम्लाचें िविश� 
संतुलन असून ते मनुष्याच्या वाढीस योग्य असते. मत्स्य�िथने पचनास हलकी असून त्याचंी पचनश�ी 
९०% हून अिधक असते. 

 



 
 

अनु�मिणका 

इतर खा�ापेंक्षा, मत्स्यचूणर्, मत्स्यिपठाचा आहारात उपयोग केल्याने शरीराची अिधक चांगली 
वाढ झाल्याचे ब�याच शास्तर्�ाचें मत आहे. कारण मत्स्यिपठातील �िथनातं वाढीस उपयु� असे काही 
अ�ात घटक असतात. तसेच त्या �िथनातं ब-१, ब-२, ब-६ व ब-१२ इत्यादी जीवनसत्व ेपुरेशा �माणात 
असतात. 

 
िफश �ोटीन कॉन्सन्�ेटचा उपयोग मानवाच्या िनत्याच्या जेवणात िविवध �कारे केला जातो. उदा. 
चपाती, पुरी, पाव, डाळ, सार, भाज्या, पापड, चकली, शवे, भजी, िबस्कीट वगैरे खा�पदाथ�त 
िफश �ोटीन कॉन्सन्�टे काही �माणात िमसळवतात. यामध्ये सुमारे ७५ ते ८५% �िथनाचंा वाटा 
असतो. 
 
माशाचं्या पराचंा उपयोग सार बनिवण्यासाठी केला जातो (िवशषेतः मुशी, पाकट वगैरे). 
 
माशाचं्या वाताशयापंासून आयिंसग्लास बनिवतात. त्याचा उपयोग बीअर, वाईनच्या 
िनमर्लीकरणात होतो. 
 
माशापंासून वफेसर्, चटणी, केक, कोिंशबीर, िफश बॉल्स, िफश सूप पावडर, मासळीची आमटी–

रस्सा, सा�डन िंफगसर्, मासळीचा लगदा, मासळी भरलेला पाव, लोणची वगैरे खा� पदाथर् बनिवतात. 
 
आहारातील मासा या एकाच घटकापासून पोटॅिशयम, सोिडयम, कॅ��शयम, मॅ�नेिशयम, आयन�, 
कॉपर, मगेँनीझ, िंझक, कोबा�ट इ�यादी धातंूचा आिण फॉ�फरस, स�फर, �लोिरन, आयोिडन 
इ�यादी अधातंूचा पुरेशा �माणात पुरवठा होतो. 
 
दाताचं्या आिण हाडाचं्या मजबुतीसाठी आवश्यक असे कॅ�ल्शयम, फॉस्फरस, फ्लोिरन हे 

खिनजपदाथर् माशामंध्ये अिधक �माणात िमळतात. 
 
सागरी माशात आयोिडनचे �माण थोडे जास्त असते. त्यामुळे याचंा आहारात उपयोग केल्याने 
आयोिडनच्या कमतरतेमुळे होणारा गॉयटर आजार न होण्यास िंकवा पूणर्पणे बरा होण्यास मदत 
होते. 
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माशाचें वग�करण 
 
जगात माशाचं्या अंदाजे २१,००० जाती असून त्यापंैकी १,६०० भारतात आढळतात असे तज्�ाचें 

मत आहे. त्यातील अंदाजे ६०० जाती महाराष्�ात असून ४१५ खा�या पाण्यात आिण उरलेल्या गो�ा 
पाण्यात सापडतात. या सव�चे वग�करण करणे हा एक स्वतं� िवषय होईल व तो या पुस्तकाच्या 
कके्षबाहेरचा आहे. ते िवस्तृतपणे अन्य संदभर् �ंथामंध्ये उपलब्ध आहे. म्हणून येथे उपयु� होईल एवढेच 
वग�करण सिंक्ष� तक्त्यासह थोडक्यात िदले आहे. 

 
माशाचें वग�करण करताना त्याचं्या शरीराचा आकार, पराचंी संख्या, त्याचंा आकार आिण त्यातील 

परशलाकाचंी (Fin rays) संख्या, खवल्याचंी रचना आिण आकार, पा�र्रेखेवरील (लॅटरल लाईन) 
खवल्याचंी संख्या, डोळ्याचंा आकार व ठेवण, शरीराच्या िनरिनराळ्या अवयवाचें एकूण लाबंीशी �माण, 
नाकपु�ाचंी ठेवण इत्यािद बा�ागंाचंा तसेच शरीरातील मह�वाच्या अवयवाचंा (उदाहरणाथर् तोंडातील, 
िजभेवरील व टाळूवरील दात, कल्ल्यावंरील दाते, वाताशय, यकृताचा आकार वगैरे) उपयोग केला जातो. 

 
मत्स्य (Pisces) हा महावगर् मुख्यतः खालील तीन वग�मध्ये िवभागलेला आहे:– 
 
(१) गोलमुखी (Cyclostomata) (२) का�स्थमत्स्य (Chondrichthyes) (३) अ�स्थमत्स्य 

(Osteichthyes). 
 
(१) गोलमुखी (सायक्लोस्टोमटॅा).— सायक्लोस्टोमटॅाचा जरी मासे म्हणून उ�ेख केलेला 

असला तरी ते खरे मासे नाहीत. ते जबडारिहत असून ख�या माशापेंक्षा फारच वगेळे असतात. त्याचं्या 
तोंडाच्या आकारावरून त्यानंा ‘गोलमुखी’ मासे असेही म्हणता येईल. कायर्क्षम जबडे नसलेले ते चूषीमुखी 
�ाणी होत. त्याचंी जीभ काटेरी असते. ते उत्�ातंीच्या तळाच्या टप्प्यातले असून आ� �ेिनएटस्  
(Craniates) म्हणून ओळखले जातात. 

 
त्याचें शरीर लाबंट, दंडाकृती असून कातडी वाम माशासंारखी मृदू, बुळबुळीत व खवलेरिहत 

असते. िपशवीच्या आकाराचें क�े ही त्याचंी �सनेंि�ये असून शरीरावर उघडणारी त्याचंी अनेक रं�े 
असतात. त्याचंा सागंाडा कास्थींचा बनलेला असून पृ�र� ू अखंिडत असतो. नाकपुडी एकच असून ती 
डोक्याच्या मध्यभागी असते. याचं्यामध्ये पराचं्या जो�ा नसतात आिण अवस्करही असत नाही. 

 
सायक्लोस्टोमटॅा दोन गटात िवभागलेले असतात:– 
 
(अ) पे�ोमायझाँिशया (Petromyzontia). उदा. पे�ोमायझॉन Petromyzon (Lamprey) 
 
(ब) िम�क्झनॉयिडआ (Myxinoidea). उदा. िम�क्झन Myxine (Hag–fishes). 
 
२. का�स्थमत्स्य.— काँि��क्थस (Chondrichthyes) ही सं�ा का�स्थयु� मासे दशर्िवण्यासाठी 

वापरतात. त्याचें आतील सागंाडे कास्थीचे बनलेले असून शरीरावर पि�काभ शल्क (Placoid Scales) 
िंकवा त्वचादंितका ( dermal denticles) असतात. त्याचंा पृ�र� ूमण्याचं्या माळे�माणे िदसतो. मो�ा �ौढ 
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माशामंध्ये सु�ा संपूणर् सागंाडा आिण मणके फ� कास्थीचेच बनलेले असतात. कवटी उभयिनलंिबत 
(amphistylic) िंकवा कंिठकािनलंिबत (hyostylic) असते. तोंडामध्ये दोन जबडे, डोक्याच्या पुढच्या 
भागावर नाकप�ुाचंी जोडी आिण पाठीमागे पराची जोडी असते. 

 
काँि��क्थस खालील दोन उपवग�मध्ये िवभागलेले असतात. 
 
(१) इलॅ�मो�कँाय (Elasmobranchii) आिण (२) होलोसेफॅलाय (Holocephali) 
 
(१) का��थम��य/कुच�मीन (इलॅ�मो�ँकाय) — हा सागरी माशाचंा मोठा गट आहे. यात िवशषेतः 

मुशी, पाकट सारखे मासे येतात. याचं्यामध्ये कल्ल्याचं्या ५-७ जो�ा असून �त्येक कल्ल्याचे स्वतं� रं� 
असते. सवर् कल्ल्यानंा िमळून एकच अखंड �च्छद िदसून येत नाही. कल्ल्यानंा आतून कास्थींचा आधार 
असतो. कल्ल्याचंा मुखाचं्या पुढे �ासरं� असते. पि�काभ शल्क िंकवा त्वचादंितका असतात. परंतु इतर 
माशा�ंमाणे मोठे खवले नसतात. नरमाशामंध्ये खालच्या बाजूला अवस्कराजवळ (Cloaca) आिंलगकाचंी 
जोडी असते, त्याचंा उपयोग अंतगर्त िनषेचनात होतो. या उपवग�तील ब�याच जाती जरायुज 
(Viviparous) म्हणजे थेट िजवतं िपलानंा जन्म देणा�या असतात. का�स्थमत्स्य/कुच�मीन माशाचं्या 
र�ामध्ये युिरयाचे आिण �ायिमथाईल अमाईन या रासायिनक पदाथ�चे �माण जास्त असते. वाताशय 
नसतो. मुशीच्या शरीराचे डोके, धड आिण शपेटी असे तीन भाग असून त्याचंा आकार तकुर् रुप (spindle–
like) म्हणजे चाती सारखा असतो. उदा. डॉगिफश (Scoliodon sorrakowah). शाकर् मध्ये दोन पृ�पर, 
दोन असंपर, एक �ोणीपर व एक गुदपर असतो. शपेटीच्या पराचे वरचे व खालचे भाग असमान आकाराचे 
असतात. सवर् पर जाड आिण मेदयु� असतात. शाकर्  िविवध रंगाचे आढळतात. परंतु बहुधा िंपगट िंकवा 
धूसर–िंपगट रंगाचे असतात. काहींवर प�े तर काहींवर िठपके असतात. पृथ्वीवर अ�स्तत्वात असलेल्या 
सजीवापंैकी देवमाशाचा अपवाद वगळता शाकर्  हे सव�त मोठे �ाणी आहेत. उदा. टायगर शाकर् , व्हेल शाकर् . 

 
या का�स्थयु� माशापंैकी आणखी दोन �कार म्हणजे लाजंा (स्केट) व पाकट (रे) हे होत. पाकट 

मासे चपटे थाळीसारखे असून पुढील पर शरीराला जोडलेले असतात. लाजंा माशाचा आकार, मुशी आिण 
पाकट याचं्यामधला असून दोन्ही बाजंूनी चपटा असतो. 

 
मुशी मासे समु�ात कोणत्याही खोलीवर स्वतं�पणे संचार करतात. परंतु लाजंा व पाकट मुख्यतः 

समु�तळाशी वास्तव्य करतात. 
 
(२) होलोसेफॅलाय (Holocephali)— िकमेरा (Chimaera) मासे होलोसेफॅलाय या गटाचे 

�ितिनधी होत. या गटात फार थो�ा �जाती असून उरलेल्या �जाती नामशषे झाल्या. सध्या ज्या थो�ा 
�जाती िटकून आहेत त्या युरोप, जपान, ऑस्�िेलया, उ�र अमेिरका, दिक्षण आि�का याचं्यालगतच्या 
समु�ात सापडतात. 

 
(३) अ��थम��य (Osteichthyes).— या वग�त पिरपूणर् तोंड असलेले मासे येतात. अ�स्थयु� 

मणका असणे हे याचें मह�वाचे लक्षण होय. यािशवाय इतर उ� पृ�वशंीय �ाण्या�ंमाणे तोंडात दोन जबडे 
असतात. कवटी उभयिनलंिबत (amphistylic) िंकवा कंिठकािनलंिबत (hyostylic) असून ती क�ा–
चापला (gill arch) जोडलेली नसते. नेहमी कल्ल्यानंा आच्छादणारे �च्छद असते आिण याचं्यामध्ये फ� 
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एकच क्लोम–िछ� बाहेरून असते. नाकपु�ाचंी जोडी असते. शरीरावर सायक्लॉइड (Cycloid) िंकवा 
िटनॉइड (Ctenoid) खवले असतात. अवस्कर असत नाही. मल आिण म�ू िवसजर्नासाठी वगेवगेळी िछ�े 
असतात. आिंलगक असत नाहीत. बहुतेक अ�स्थयु� माशातं वाताशय असतो. 

 
अ�स्थमत्स्य दोन उपवग�त िवभागलेले आहेत. 
 
(१) ॲ�टीनो�ेिरजी (Actinopterygii)— अरपरयु� (Ray–finned) मासे. 
 
(२) साक��ेिरजी (Sarcopterygii)— खंिडतपर (Lobe–finned) आिण फुफ्फुस मासे (Lung–

fish). 
 
(१) ॲक्टीनो�ेिरजी माशामंध्ये पर पातळ असून त्याचं्यात आधारासाठी परअर असतात. 

त्याचं्यामध्ये बाहेरच्या बाजूस उघडणारी �सन रं�े असतात. ॲक्टीनो�ेिरजी तीन गटामंध्ये िवभागलेले 
आहेत. 

 
(अ) कॉ��ो�टाय (Chondrostei)— समचतुभुर्जी (rhombic) खवले, कवटी कंिठका िनलंिबत 

(hyostylic), डोळे मोठे आिण शपेटीच्या पराचे दोन भाग असमान असतात. आतील सागंाडा अंशतः 
का�स्थयु� असतो. �ासरं� असते. फुप्फुसाचे वाताशयात रूपातंर झालेले नसते. उदा. स्टजर्न 
(Acipenser). 

 
(आ) होलो�टाय (Holostei).— आतील सागंाडा अंशतः का�स्थयु� असतो. डोळे मोठे आिण 

शपेटीच्या पराचे दोन भाग काहीसे असमान असतात. �ासरं� असत नाही. कवटी कंिठकािनलंिबत 
(hyostylic) असून �ोिणपर नेहमी मागच्या बाजूजवळ असतात. फुफ्फुसाचे रूपातंर वाताशयात झालेले 
असते. समचतुभुर्जी (rhombic) खवले असतात. उदा. लेपीडोस्टीअस Lepidosteus (garpike), अिमआ 
Amia (bowfin). 

 
टेिलओ�टाय (Teleostei).— ही माशाचं्या उत्�ातंीची शवेटची पायरी होय. त्याचंा आतील 

सागंाडा पूणर्पणे हाडाचंा बनलेला असतो. �ासरं� असत नाही. डोळे मोठे आिण कवटी कंिठकािनलंिबत 
(hyostylic) असते. खवले गोल आिण पातळ असतात. �ोिणपर थोडे पढेु सरकलेले असतात. वाताशय 
असतो. उदा. बागंडा, िंशगाळा, पापलेट, सुरमई, वाम वगैरे. 
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संि�� त�ा 

संघ (फायलम)–कॉड�टा (Chordata) 
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(२) साक��ेिरजी (Sarcopterygii).— हा ॲ�क्टनो�ेिरजीपेक्षा फार लहान उपवगर् असून यात पर 
जाड स्नायुमय असतात. माशावंर खवले असून ते मजबतू परअरानंी (Fin rays) आधारलेले असतात. लंग 
िफशसे (Lung–fishes) मध्ये नाकपुडी बा� तर खंिडतपर (Lobe finned) माशामंध्ये ती आत असते. 

 
साक��ेिरजी दोन गटामंध्ये िवभागलेला असतो. 
 
(अ) �ॉसो�ेिरजी (Crossopterygii).— खंिडतपर (Lobe–finned) मासे, हे अित�ाचीन 

अ�स्थमत्स्य होत. याचें िवशषे लक्षण म्हणजे यु�ग्मत परखंड (paired finlobes) खवल्यानंी आच्छादलेले 
असतात. नाकप�ुा आत उघडणा�या असून कायर्क्षम फुफ्फुस असते. खवल्यावंर कॉ�स्मन (cosmine) चा 
जाड थर असतो. 

 
या वग�तील लॅिटमेिरया हे नामशषे मानले गेलेले मासे दिक्षण आि�केतील समु�ात िजवतं 

�स्थतीत सापडले आहेत. 
 
(ब) िड�नॉय (Dipnoi).— फुफ्फुसयु� मासे (Lung–fishes). 
 
अ�स्थयु� माशाशंी याचंा फार जवळचा संबधं आहे. �सन फुफ्फुसा�ारे आिण कल्ल्यामंाफर् त सु�ा 

होते. �ासरं� असत नाही. नाकप�ुा मुस्कटाच्या (snout) खालच्या बाजूस असतात. यु�ग्मतपर 
जवळजवळ पूणर्पणे खंिडत (acutely lobate) असून सायक्लॉईड (Cycloid) खवल्यानंी आच्छादलेले 
असतात. उदा. िनओिसरॅटोडस (Neoceratodus) �ोटो�ेरस (Protopterus), लेिपडोसायरन 
(Lepidosiren) आिण िड�ेरस (Dipterus) हे मासे भारतीय िकना�यावर आढळत नाहीत. 
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माशाचंी शरीररचना 
 
मासे पृ�वशंीय (पाठीचा कणा असलेले) �ाणी आहेत. त्याचें �मुख वैिशष्� म्हणजे ते कल्ल्याचं्या 

सहाय्याने �सन करतात. माशाचें शरीर िनमुळते असून ते पाण्यात पराचं्या सहाय्याने हालचाल करतात. 
ब�याचशा माशाचं्या अंगावर खवले असतात. परंतु सुरमई, िंशगाळा, वाम याचं्या शरीरावर खवले नसतात. 
बहुतेक माशाचें शरीर बुळबळुीत असले तरी मुशीसारख्या माशाचें अंग खरखरीत, कें डसारख्या माशाचें अंग 
काटेरी तर घोडामाशाचे अंग खडबडीत असते. 

 
 

आ. १. 

माशाची बा�रचना 
 
माशाचें मुख्यतः दोन �कार आहेत: 
 
(१) का�स्थयु� (कूच� असणारे) मासे–मुशी, पाकट, लाजंा, इ. 
 
(२) अ�स्थयु� (हाडे असणारे) मासे–बागंडा, पापलेट, सुरमई वगैरे. 
 
शाकर्  िंकवा मुशीसारख्या माशाचें आतील सागंाडे हे मऊ हाडाचें (का�स्थचे) बनलेले असतात. ही 

हाडे अंशतः कॅ�ल्शयमयु� असतात. पण ती खरी हाडे नसतात. शरीरावर खवले (Placoidscales) 
असतात. डोक्यामागे दोन्ही बाजंूवर पाच उभ्या िचरा असतात. िचराचं्या आत लालसर भाग असून त्यात 
र�वािहन्या असतात. हे लालसर भाग म्हणजेच या माशाचें क�े होत. कल्ल्यावंर आवरण नसते. 
�ासोच्छवासाच्यावळेी तोंडाऐवजी डोळ्याच्या मागे असलेल्या छो�ाशा िछ�ावाटे ते पाणी आत घेतात 
आिण उच्छवासाच्या वळेी उभ्या िचरा�ंारे पाणी बाहेर सोडतात. मुस्कटाच्या �त्येक बाजूवर एक नाकपुडी 
असते. शपेटीचा पर असंिभत असून त्याचा वरचा भाग खालच्या भागापेक्षा मोठा असतो. �ोिणपराजवळ 
गुद�ार असते. नराला आिंलगक असून त्याचंा उपयोग नरमादीच्या िमलनाच्या वळेी होतो. बरेच 
का�स्थयु� मासे जीवी�जक असतात तर काही अंड�जक असतात. मादीच्या गभ�शयात िप�ाचंी वाढ होत 
असते. िप�े पूणर् वाढल्यावर मादी एकावळेी आठ-दहा िप�ानंा जन्म देते. ही िप�े आकार वगळता हुबेहुब 
मो�ा माशा�माणेच िदसतात. शाकर्  मासे साधारणपणे अध्य� मीटरपासून १५ मीटरपय�त मोठे वाढतात. 
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हाडे असणा�या बहुतेक माशाचें शरीर लाबंट असते. डोके िनमुळते असून बाजू साधारण चप�ा 
असतात. शपेटी बहुधा दुभगंलेली असते. या माशाचं्या शरीराचे डोके, धड व शपेटी असे तीन भाग असून 
धड म्हणजेच शरीराचा मधला फुगीर भाग होय. यानंा मान नसल्यामुळे डोके व धड एकवटलेले असतात. 
डोक्याच्या पुढच्या मध्यभागात हाडाच्या कवटीत मेंदू असून तेथूनच वगेवगेळ्या मणक्याचंा बनलेला 
पाठीचा कणा पुढे पचृ्छभागापय�त जातो. माशाचंी �वणेंि�ये �च्छदाच्या दोन्ही बाजूस वरच्या भागात 
असतात. माशानंा बा�कणर् नसतो. मुस्कट टोकदार असून िनरिनराळ्या माशातं तोंडाची ठेवण वगेवगेळी 
असते. मुखाचें आकार त्याचं्या खा� सवयीवर अवलंबनू असतात. काहींमध्ये तोंड ितरपे असून जबडे मोठे 
असतात, काहींमध्ये खालच्या बाजूला तर काहींमध्ये तोंड मध्येच असते. डोक्यावर लकाकणारे दोन 
वाटोळे डोळे असतात. पापणी कायमची बंद असते. त्यामुळे ते डोळ्याचंी उघडझाप करू शकत नाहीत. 
पापणी पारदशर्क कात�ाची असल्यामुळे ितच्यातून ते पाहू शकतात. डोळ्यातील िंभगामुळे तो जे पाहतो 
त्याची �ितमा मागील पड�ावर उमटते. मानवाच्या डोळ्यातील िंभगापेक्षा हे फार वगेळे असून गोल असते. 
मनुष्य िंभगाच्या आकारात िविवधता आणनू �ितमा िमळिवतो. परंतु माशामंध्ये िंभग टणक असल्यामुळे फ� 
ते मागे–पुढे करून मासा �ितमा िमळिवतो. डोळ्यापढुील लहानशा दोन िछ�ानंा माशाचं्या नाकपु�ा 
म्हणतात. त्याचं्यावाटे मासा फ� वास घेतो, �ासोच्छवास करीत नाही. त्या तोंडात उघडत नाहीत. सवर्च 
माशानंा तोंडात आपल्यासारखे दात नसतात. त्याऐवजी जब�ात खाली व वरच्या बाजूला टणक उंचवटे 
असतात, त्याचंा उपयोग दातासंारखा केला जातो. काहींना मागे वळलेले टोकदार दात असतात. 

 
माशाचं्या शरीरावर पातळ, कठीण पण थोडेसे लविचक खवले असतात. काही माशाचं्या फ� 

धडावर (सायि�िनडी कुटंुबातील मासे), काहींच्या फ� छातीवर (�ूना िफश) तर काहींच्या सव�गावर 
(मरळ) खवले असतात. शरीराच्या दोन्ही बाजूला शपेटीपय�त खवल्याचंी एक िविश� ओळ गेलेली असते. 
ितच्यामध्ये सू�म िछ�े असून त्यात संवदेनाक्षम कोमल तंतू असतात. या तंतुमुळे माशाला पाण्याच्या दाबाचे, 
�वाहाचे आिण इतर �ाण्याचं्या अ�स्तत्वाचे �ान होते. याखेरीज काही माशाचं्या हनुवटीवर संवदेनाक्षम 
िमशा असतात. (उदा. िंशगाळा), त्याचंा उपयोग चव घेण्यासाठी िंकवा वास घेण्यासाठी होतो. 

 
माशाचंी कातडी सयंोजीऊतीसारख्या पदाथ�ची बनलेली असते. िशजिवल्यावर ितचा 

िजलेटीनसारखा गोळा होतो. �त्येक माशाचा िविश� असा रंग हा त्वचेमधील छो�ाशा रंगाच्या 
कोिशकामुंळे (वणर्लवकामुंळे) येतो. या वणर्लवकांच्या आकंुचन �सरणामुळे िनरिनराळ्या रंगाच्या छटा 
िदसतात. सभोवतालच्या रंगासंारखे रंग धारण करून मो�ा माशापंासून िंकवा श�ूपासून संरक्षण करणे, 
भ�य िमळिवणे, नर–मादीने परस्परानंा आक�षत करणे असे या वणर्लवकाचें महत्वाचे उपयोग आहेत. 

 
माशाचं्या शरीरावर पर असून पाठीवर कधी एक तर कधी दोन पर (पृ�पक्ष) असतात. खा�ंाच्या 

भागात �त्येक बाजूवर एक अंसपक्ष, पोटाजवळ �ोिणपक्ष, अधर बाजूवर शपेटीनजीक गुदपक्ष व शपेटीचा 
पर असे पर असतात. काही माशातं पाठीवर शपेटीजवळ कंटकिवरिहत मासंल पर असतो. शपेटीचा पर 
सवर्साधारणपणे दुभगंलेला असतो आिण त्याच्या हालचालीमुळे मासा हव्या त्या िदशलेा वळू शकतो. 

 
हे मासे कल्ल्याचं्या सहाय्याने �ासोच्छवास करतात. तोंड व डोळे याचं्यामागे हे क�े असतात. 

कल्ल्यावंर आवरण (Operculum) असल्याने ते बाहेरून िदसत नाहीत. ते एकावर एक झालरी�माणे 
ठेवलेले असतात. दोन्ही बाजूच्या कल्ल्याचं्या कप्याचं्या मध्यभागी शरीरातंगर्त हृदय असते. मासा तोंडाने 
पाणी सतत आत घेत असतो आिण कल्ल्यातूंन बाहेर सोडतो. कल्ल्यातूंन जाताना पाण्यातील िवरघळलेला 
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�ाणवायू त्यातंील र�वािहन्या शोषनू घेतात आिण बाहेर जाणा�या पाण्याबरोबर काबर्न डाय–ऑक्साईड 
वायू सोडून देतात. 

 
त्वचेखालील खाण्यायोग्य भाग म्हणजेच स्नायू होय. यात छोटे–छोटे तुकडे संयोजी–ऊतींनी 

एक� बाधंलेले असतात. िजवतं माशामंध्ये स्नायू पोहण्याच्या वळेी आकंुचन आिण �सरण पावतात. हे 
पाठीच्या हाडाला पुष्कळ िठकाणी जोडलेले असल्यामुळे पाणी दाबले जाऊन शरीराच्या लविचकपणामुळे 
मासे पुढे सरकतात. लाखो पेशींनी िंकवा तंतूनी माशाचें स्नायू बनलेले असतात. जसजसा मासा मोठा होतो 
तसतसे हे तंतू जाडीने वाढतात. मो�ा माशातं ते सहज िदसू शकतात. 

 
ब�याचशा माशाचें मासं सफेद असते. परंतु काहींचे गुलाबी/ताबंडे असते. उदा. समान, सुरमई, 

�ूना. यामंध्ये चामडीच्या खाली लगेचच एक थर गडद ऊतींचा आढळतो. तो िनरिनराळ्या माशातं 
वगेवगेळ्या जाडीचा असतो. पाण्याच्या पृ� भागाजवळ सतत पोहणा�या चपळ माशामंध्ये गडद मासंाचे 
�माण जास्त असते. परंतु समु�ाच्या तळाशी वास्तव्य असणा�या माशामंध्ये ते फारच कमी �माणात असते. 
कारण अखंड पोहणारे मासे या गडद मासंाचा उपयोग उज�साठी करतात आिण सफेद मासं अचानक 
उद् भवणा�या ऊज�च्या समस्येसाठी राखून ठेवतात. गडद मांस सफेद मासंापेक्षा जास्त चरबीयु� आिण 
चवदार असते. 

 
उष्ण र� असलेल्या �ाण्यापेंक्षा माशाचं्या आकाराच्या मानाने माशामंध्ये र�ाचे �माण फारच कमी 

असते. र� हे पोषणास उपयु� असे िनरिनराळे पदाथर्, �व्य, आतडे िंकवा यकृतापासून स्नायपूय�त 
पोहोचिवण्याचे एक माध्यम आहे. माशामंध्ये कमी र�वािहन्या असल्यामुळे काही ऊज��व्ये पढेु �त्येक 
स्वतं� स्नायतंूतूपय�त पोहोचिवण्याचे काम एक िविश� �व करतो, त्याला लिसका (Lymph) असे 
म्हणतात. लिसका म्हणजेच रंगहीन र� होय. लिसका ऊज� िनम�ण करण्यासाठी शकर् रा आिण �िथने 
तयार करण्यासाठी ॲिमनो आम्लाचंा पुरवठा करते, तसेच टाकाऊ पदाथर् र�वािहन्यापंय�त पोहोचिवण्याचे 
कामही करते. 

 
माशाचं्या पचनससं्थेची सुरूवात तोंडापासून होते. तो अ�ाचे चवर्ण करीत नाही, परंतु ते 

चावल्यािशवाय िगळतो. काही माशानंा जब�ातील दातािंशवाय गळ्यामध्येही दात असतात. त्याचंा 
उपयोग अ�ाचे लहानलहान तुकडे करण्यासाठी केला जातो. पण माणसासारखे चवर्ण केले जात नाही. 
अ� सरळ जठरामध्ये ढकलले जाते. जठर ब�याचदा इं�जी “य”ू आकाराचे असते आिण ते िव�ास न 
ठेवण्याजोग्या आकाराएवढे फुगू शकते. काही अ�स्थयु� माशामंध्ये जठरच नसते आिण याचं्यामध्ये 
तोंडातून सरळ आत�ातं जाते. धडाच्या आतील पोकळीत जठर, आतडे, पचनससं्थेचे भाग, हृदय, यकृत 
प्लीहा, मू�िंपड, जनन�ंथी इत्यादी महत्वाचे अवयव असतात. 
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आ.२ माशाची आंतर रचना 

 
जेव्हा अ� भरपूर �माणात उपलब्ध असते त्यावळेी मासा पोट फुगेपय�त खातो. पण ज्यावळेी 

अ�ाचा तुटवडा असतो त्यावळेी तो उपासमारी सोसू शकतो. मासा बरेच िदवस िंकवा मिहनेसु�ा उपाशी 
राहू शकतो. काही वळेा अ�ाच्या कमतरतेमुळे तर काही वळेा उ�र �ुवाजवळच्या मो�ा लाबं रा�ीत अ� 
शोधू न शकल्यामुळे. काही मासे अंडी घालण्याच्या सुमारास उपाशी राहतात तर काही स्वतःच्या 
आकाराएवढेसु�ा मासे खाऊ शकतात (उदा. बोंिबल), कारण त्याचें जबडे मोठे असतात आिण जठराची 
त्वचा फार लविचक असते. समु�तळाशी राहणा�या माशानंासु�ा काळोखात अ� शोधू न शकल्यामुळे स�ी 
केल्या�माणे फार काळ अ�ािशवाय रहाव ेलागते. 

 
जठर िभि�केमध्ये रस स्तर्वणा�या �ंथी असून त्या रसात पचनास उपयु� असे िवकर असतात. 

आतडे आिण पायलॉिरक िसका (Pyloric caeca) याचं्या िभि�केतही िवकरे तयार केली जातात. 
पायलॉिरक िसका हे पोकळ बोटासारखे भाग फ� अ�स्थयु� माशातं जठराचं्या तळाशी आत�ाला 
जोडलेले असतात. जठर आिण आत�ाच्या सिंधभागात यकृत व स्वादुिंपडातून येणारे रस िमळतात. 
यकृतापासून स्तर्वणारा रस िप�ाशयात साठिवल्यानंतर तेथून एका स्वतं� निलके�ारा जठर आिण 
आत�ाच्या संिधभागात पचनसंस्थेत ओतला जातो. आत�ाचे महत्वाचे कायर् म्हणजे अ�पचन करणे 
आिण ते आपल्या िभि�केतून शरीरामध्ये शोषनू घेणे. 

 
यकृत हा अत्यंत मह�वाची काय� करणारा सव�त मोठा अवयव होय. ते िकरिमजी रंगाचे असून दोन 

भागात िवभागलेले असते. आत�ामध्ये िवकरा�ंारे लहानलहान तुक�ातं रूपातंिरत केलेले अ� 
र��वाहात आल्यानंतर ते संचय करण्या योग्य आकारात रूपातंिरत करण्याचे कायर् यकृत करते. उदा. 
शकर् रा, �ािणशकर् रा िंकवा ग्लायकोजनच्या स्वरूपात सचंय केली जाते. 

 
मू�िंपड पाठीच्या हाडाखाली असते. माशामंध्ये ते मनुष्याच्या मू�िंपडसारख्या आकाराचे नसते. ते 

लाबंट, ताबंूस, कर�ा रंगाचे असून गोठलेल्या र�ा�माणे िदसते. 
 
नर माशामंध्ये दोन वृषण आिण मादीमध्ये दोन अंडाशये असतात. सवर्साधारणपणे �ौढ माशातं 

पिरप� अंडी व शु�ाणु फलनि�येसाठी पाण्यात सोडली जातात, तर काहींमध्ये फलन मादीच्या शरीरातच 
होते. 
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एक सामाईक िछ�ावाटे मू�िंपड आिण आत�ातील टाकाऊ पदाथर् बाहेर टाकले जातात. 
त्याच्यातूनच �जनन काळातील पदाथर्, अंडी, शु�ाणू वाहून नेले जातात. 
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�लवक व अ�साखळी 
 
समु�काठी उभे राहून त्या िनळ्याभोर अथागं पसरलेल्या सागराकडे पहात रािहले असता, त्या 

सागराच्या पोटात िकत्येक जीव दडलेले असतील, अशी शकंा देखील मनात उत्प� होत नाही. पण 
�त्यक्षात मा� अगदी सू�म असे प्लवक आिण ह�ीपेक्षाही मोठे असे अनेक जीव समु�ात वावरत असतात. 
त्याचंा अभ्यास करण्यासाठी गरज असते फ� डोळस िनरीक्षणाची. इथे आपण अगदी सू�म अशा जीवाचंा, 
पण ज्याचं्यावर समु�ातील संपूणर् �ाणीसृ�ीचा डोलारा उभा आहे त्याचंा अभ्यास करणार आहोत. 

 
समु�ाचे पाणी तलम अशा मलमलीच्या कप�ातून गाळून घेतल्यास त्या कप�ावर अनेक 

पारदशर्क जीव आढळतात. पण सू�मदशर्काखाली पािहल्यास िनरिनराळ्या आकाराचे, रंगाचे हे जीव 
मनात कुतुहल िनम�ण करतात. पाण्यात तरंगणा�या व पाण्याच्या �वाहाबरोबर इतस्ततः िवखुरणा�या या 
जीवानंा १८८७ साली �व्हक्टर हेन्सन या जीवशास्तर्�ाने प्लँॅकटन (Plankton) ही स�ंा िदली आिण आता 
ही सं�ा सवर् जगभरात वापरली जाते. प्लँकटन हा शब्द �ीक भाषेतून घेण्यात आलेला असून, त्याचा �ीक 
अथर् आहे “भटकणारे” आिण या जीवाचं्या संदभ�त हा शब्द अगदी बोलका आहे. कारण या सू�म जीवानंा 
हालचालीकिरता कोणतेच अवयव नसतात. समु�ाच्या लाटा व �वाहाबरोबर हे जीव आपला �वास 
करतात. मराठीत या जीवानंा “प्लवक” म्हणतात. प्लवक या गटात अगदी सू�म म्हणजे १/१०,००० ईंच ते 
१ मीटर एव�ा मो�ा “जेलीिफश” चा समावशे होतो. 

 
समु�ाच्या पाण्यातील प्लवक अभ्यासण्याकिरता, शास्तर्� िनरिनराळ्या उपकरणाचंा वापर 

करतात. 
 
(अ) नमुना बाटल्या, (ब) िविवध पंप, (क) िविवध आकाराची प्लवक जाळी. 
 
या उपकारणाचं्या सहाय्याने गोळा केलेल्या प्लवकाचें त्याचं्या आकारावरून खालील�कारे 

वग�करण केलेले आहे. 
 

प्लवकाचा �कार आकार 
नॅनोप्लँकटन (Nanoplankton) 2–20 µm 
माय�ोप्लँकटन (Microplankton) 20–200 µm 
मेसोप्लँकटन (Mesoplankton) 0·2–20 mm 
मेगाप्लँकटन (Megaplankton) 0·2–2·0 m 

 
परंतु, �ामुख्याने प्लवक वग�त मोडणा�या जीवाचें दोन �कार पडतात:वनस्पितप्लवक 

(Phytoplankton) व �ािणप्लवक (Zooplankton). 
 
वन�पित�लवक.— समु�ात िकमान १० ते १५ िमिनटे प्लवक जाळीतून पाणी जाऊ िदले असता, 

जाळीच्या तळाला एक िहरवट–तपिकरी रंगाचा थर गोळा झालेला िदसतो. हा िकत्येक लाख 
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वनस्पितप्लवकाचंा तयार झालेला असतो. या थराचे सू�मदशर्काखाली िनरीक्षण केले असता, अनेक 
चौकोनी, वतुर्ळाकार, लंबगोलाकार पेशी आढळून येतात. या पेशी म्हणजे जिमनीवरील िहरव्या वनस्पतींची 
सू�म �ितकृती म्हणता येईल. कारण �काशस�ंेषण (photosynthesis) ि�ये�ारे या पेशी अ� तयार 
करतात आिण या अ�ावर इतर सवर् �ाणी अवलंबनू असतात. वनस्पितप्लवकाच्या अनेक �जाती 
महाराष्�ाच्या िकना�यावर आढळतात. त्यामध्ये डायटॅम्स (Diatoms), पेिरिडिनयन्स (Peridinians) व 
कॉको�स्पअसर् (Coccospheres) याचंा समावशे होतो. उदा. Coscinodiscus, Skeletonema, 
Chaetoceros. 

 
�ािण�लवक.— समु�सफरीवर िनघालेल्या अनेक शास्तर्�ानंा, िकत्येकवळेा अगदी दूरपय�त पाणी 

तपिकरी, लालसर रंगाचे झालेले आढळून येते. �िस� शास्तर्� डा�वन यानेही आपल्या समु�सफरीत अशा 
िनरीक्षणाची नोंद केलेली आहे. सू�मदशर्काच्या सहाय्याने िनरीक्षण केल्यास असे आढळून येते की, हा रंग 
सू�म �ािणप्लवकामुंळे येतो. अपृ�वशंीय वग�पैकी जवळजवळ �त्येक गटाचे �ाणी या प्लवकातं 
आढळतात. �ािणप्लवकामध्ये आकाराने, रंगाने िविवधता आढळते. िकत्येक सू�म जीव त्याचं्या संपूणर् 
जीवनच�ामध्ये “प्लवक” या अवस्थेत असतात. त्यानंा कायमचे प्लवक (Holoplankton) म्हणतात. तर 
अनेक माशाचंी लहान िप�े काही काळच सुरूवातीस “प्लवक” या अवस्थेत असतात. जीवनच�ाच्या या 
�ारंिभक काळानंतर ते हुबेहुब आपल्या मात्यािपत्यासंारखे िदसतात व आता त्याचंी “प्लवक” ही अवस्था 
संपते. अशा प्लवकानंा हंगामी प्लवक (Meroplankton) असे संबोधतात. उदा. झईूया (Zoea) व मेगलॅोपा 
लाव्ह� (Megalopa larva) हे दोन प्लवक अवस्थेतील जीव पहाता त्याचें काही कालावधीनंतर 
खेक�ामध्ये रुपातंर होईल, अशी कल्पनाही करता येत नाही. कारण सू�म अशा या जीवामंध्ये आिण 
खेक�ामंध्ये कोणतेच साम्य आढळत नाही. 

 
आपल्या िकना�यावर आढळणारे बहुतेक �ािणप्लवक पारदशर्क आहेत उदा. सिॅजटा (Sagitta) 

बहुतेक �ािणप्लवकातं “शीत�काश” उत्स�जत करण्याची क्षमता असते. अधंा�या रा�ी काजव्यासारखे 
लुकलुक करणारे “�ािणप्लवक” लाटा फुटताना फारच मोहक िदसतात. पाण्यावर तरंगण्यासाठी त्याचं्या 
पेशीत अथवा शरीररचनेत अनुकूल बदल आढळून येतात. वलेॅला (Valella) चा आकार एखा�ा 
टोपीसारखा िदसतो. टोपीच्या उंच भागात हवा रहाते आिण तरंगण्याकिरता त्याची मदत होते. अनेक 
प्लवकाचं्या अंगावरील सू�म अशा केसामुंळेही त्यानंा तरंगण्यास मदत होते. समु�ाच्या सवर् खोलीत 
�ािणप्लवक आढळतात. कोिपपॉड जातीच्या प्लवकाचे मह�व फार असते, कारण आपल्या आहारातील 
अनेक माशाचें अ� हे कोिपपॉड जातीचे �ािणप्लवक असते. 

 
�लवकाचे अ�साखळीतील �थान 

 
ज्या�माणे जिमनीवर िहरव्या वनस्पती स्वतःसाठी व इतर �ािणमा�ासंाठी अ� तयार करतात, त्याच�माणे 
तळ्यातील व समु�ातील पिरसंस्थेत अ� तयार करण्याचे �मुख काम “वनस्पितप्लवक” करतात. म्हणनूच 
त्यानंा समु�ातील “अ�साखळीचा पाया” असे म्हणतात. सूयर्�काशात पाण्यातील काबर्नडायऑक्साईड 
वाय,ू नाय�टेस्, फॉस्फेटस् यासारखी रासायिनक �व्ये शोषनू हिरत�व्याच्या सहाय्याने वनस्पितप्लवक 
अ� तयार करतात. फ� वनस्पितप्लवकच अ� तयार करू शकत असल्याने त्यानंा “उत्पादक” असे 
म्हणतात. अ�िन�मतीस सूयर्�काशाची गरज असल्याने, त्याचें अ�स्तत्व जेथवर सूयर्�काश पोहोचतो 
तेथपय�तच असते. वनस्पितप्लवकाची वाढ व पुनरुत्पादन हे पाण्याचे तापमान, मुबलक सूयर्�काश व इतर 
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पोषक �व्याचंी उपलब्धता यावर अवलंबनू असते. �ािणप्लवक वनस्पितप्लवकाचे भक्षण करून जगतात. 
त्यामुळे �ािणप्लवकाचे अ�स्तत्व पाण्याच्या िविवध खोलीत आढळते. अनुकूल सूयर्�काश व अ� 
उपलब्धतेनुसार �ािणप्लवक पाण्यात वरखाली असा �वास करतात (Vertical Migration) आिण त्यामुळे 
या �ािणप्लवकावंर उपिजवीका करणारे इतर मासेही त्याचं्या�माणे वरखाली �वास करतात. िदवसाच्या 
मानाने रा�ी पाण्याच्या वरच्या थरात �ािणप्लवकाचंी सखं्या जास्त आढळून येते, म्हणून अ�ासाठी इतर 
मासे रा�ी पाण्याच्या वरच्या थरात येतात. व्हेलसारखे �चंड �ाणी कोळंबीसारख्या सू�म अशा ‘ि�ल’ 
नावाच्या प्लवकावर आपली गुजराण करून जगतात, हे �थमदशर्नी खरे वाटत नाही. अशा�कारे 
वनस्पितप्लवक–�ािणप्लवक–लहान मासे–मोठे मासे अशी एक अ�साखळी तयार होते आिण 
वनस्पितप्लवक हा या अ�साखळीचा अपिरहायर् दुवा असतो. 

 
�लवक व म��यो�पादन 

 
प्लवक व मत्स्योत्पादन यामध्ये घिन� संबधं आढळून यतो, त्यामुळे मत्स्योत्पादनातील चढउतार 
अभ्यासण्यासाठी प्लवकाचंी इत्यंभतू मािहती असणे आवश्यक असते. वर म्हटल्या�माणे प्लवकाची वाढ व 
पुनरुत्पादन अनुकूल सूयर्�काश आिण पाण्यातील रासायिनक �व्ये यावर अवलंबून असते. महाराष्�ाच्या 
पि�म िकना�यावर प्लवकाच्या पनुरुत्पादनासाठी पावसाळ्याचा काळ अनुकूल असतो. या काळात 
वनस्पितप्लवकाची वगेाने वाढ होते आिण �संगी पाण्याचा रंगही प्लवकाच्या रंगासारखा भासू लागतो. 
पावसाळ्यात जिमनीवरून वाहून येणारे पाणी आपल्याबरोबर नाय�टेस्, फॉस्फेटस् सारखी महत्वाची �व्ये 
समु�ात वाहून आणते आिण त्यामुळे प्लवकाचंी उ�म वाढ िदसून येते. साधारणतः माशाचं्या 
पुनरुत्पादनाचा काळ पावसाळ्यातला असतो, कारण त्यावळेी त्याचं्या लहान िपलानंा सहजिरत्या मुबलक 
अ� उपलब्ध होते. आपल्या िकना�यावरही या प्लवकाची वाढ व पुनरुत्पादन आिण बागंडा व तारली या 
माशाचें पनुरुत्पादन एकमेकाशंी िनगडीत आहेत असे शास्तर्ीय िनरीक्षणात िदसून आले आहे. खाडीच्या 
अथवा दलदलीच्या �देशात प्लवकाचे उत्पादन जास्त असते, त्यामुळे याच �देशात अनेक लहान मासे, 
कोळंबीची िप�े मो�ा �माणावर आढळतात. पेरु देशाच्या अथर्व्यवहारात अँकोवी (Anchovy) जातीच्या 
माशाचं्या उत्पादनाचे फार मह�व आहे, कारण या माशाच्या उत्पादनावरच तेथील अनेक कारखाने उभे 
आहेत आिण या अँकोवीचे उत्पादन त्या भागातील प्लवकाच्या उत्पादनावर अवलंबून असते. म्हणजेच 
प्लवकाना मत्स्योत्पादनाच्या अथर्शास्तर्ात िवशषे मह�व आहे. 

 
अ�साखळी 

 
वनस्पितप्लवक “�काशस�ंेषण” ि�ये�ारे स्वतः अ� तयार करतात. या अ�ावर �ािणप्लवक 

आपली उपजीिवका करतात, तर �ािणप्लवकावंर इतर लहान मासे जगतात. लहान मासे मो�ा माशाचं्या 
भ�यस्थानी पडतात. माणसू आपल्या आहारात या माशाचंा अ� म्हणून समावशे करतो. अशा �कारे 
उत्पादक-भक्षक अशी साखळी तयार होते आिण यालाच “अ�साखळी” असे म्हणतात. 

 



 
 

अनु�मिणका 

 
आ. ३. पा�यातील अ�साखळी 

 
पा�यातील अ�साखळी 

 
उत्पादक— समु�काठी खडकानंा लागनू वाढणा�या वनस्पती, वनस्पितप्लवक यानंा “उत्पादक” 

असे म्हणतात. हे उत्पादक पाण्यात िवरघळलेले रासायिनक पदाथर् शोषनू घेतात व सूयर्�काशाच्या उज�च्या 
सहाय्याने स्वतःकिरता व इतराकंिरता अ� तयार करतात. 

 
भ�क — जे सजीव उत्पादकावंर उपजीिवका करतात, त्यानंा भक्षक असे म्हणतात. या भक्षकाचें 

�ाथिमक भक्षक व दुय्यम भक्षक असे �कार पडतात. जे लहान �ाणी, वनस्पती व वनस्पितप्लवकावर 
उपजीिवका करतात, त्यानंा �ाथिमक भक्षक असे म्हणतात. �ािणप्लवक, माशाचंी व कोळंबीची लहान 
िप�े याचंा या �कारात समावशे होतो. जे �ाणी �ाथिमक भक्षकावंर आपली उपजीिवका करतात, त्यानंा 
दुय्यम भक्षक असे म्हणतात. मोठे मासे, काही पक्षी याचंा या �कारात समावशे होतो. या लहान–मो�ा 
माशाचंा माणूस आपल्या आहारात उपयोग करतो, म्हणजे या अ�साखळीचा शवेटचा दुवा माणूस असतो. 

 
िवघटक — पाण्याखालील गाळ सू�मदशर्काखाली तपासला असता, त्यामध्ये अनेक सू�मजीव 

आढळून येतात. त्यानंा िवघटक असे म्हणतात. पिरसंस्थेतील जैिवक घटक मृत झाल्यानंतर तळाशी 
साठतात. िवघटक त्याचं्या शरीराचे िवघटन करतात. या ि�येमध्ये मृत शरीरातील जिटल काबर्नी संयुगाचे 
साध्या अकाबर्नी पदाथ�मध्ये रूपातंर होते व हे पदाथर् सभोवतालच्या पाण्यात िवरघळून जातात. अशा 
रीतीने अ�िन�मतीकिरता उत्पादकानंी पाण्यातून घेतलेले रासायिनक पदाथर् पाण्यात परत िमसळतात. 
अशा �कारे उत्पादक–भक्षक–िवघटक अशी अ�साखळी असून ऊज�चा �वाह िहरव्या वनस्पतीपासून 
िविवध भक्षकापंय�त साखळी�माणे सतत चालू राहतो.  
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�मुख सागरी मासे 
 
सुमारे ७,५२५ िक. मी. लाबंीच्या भारतीय समु�िकना�यावर १९८५ ते १९८९ या पाच वष�च्या 

कालखंडात माशाचें सरासरी वा�षक उत्पादन १७,८२,०२२ टन झाले. भारतातील हे उत्पादन 
९,९५,३४,६०० टन या जागितक मत्स्योत्पादनाच्या ३•६ ट�े आहे. व त्यात भारताचा सातवा �माकं 
लागतो. महाराष्�ातील मत्स्योत्पादन सुमारे ३,१८,७०० टन असून ते भारताच्या एकूण मत्स्योत्पादनाच्या 
जवळजवळ १८ ट�े आहे. भारताच्या राज्यवर मत्स्योत्पादनात महाराष्�ाचा दुसरा �माकं आहे. 

 
भारतात सुमारे १,६०० जातींचे मासे समु�ात व िकना�यावर आढळून येतात. यापैकी साधारणपणे 

४१४ जाती महाराष्�ात आढळून येतात. या व्यितिर� जवळजवळ २७ जातींच्या कोळंब्या, ५४ जातींचे 
खेकडे, चार जातींचे शवेडं व मृदुकाय �ाण्याचं्या ब�याच जाती महाराष्�ातील मत्स्योत्पादनास हातभार 
लावतात. महाराष्�ाची मत्स्यसंपदा बोंिबल, पापलेट, वागटी, घोळ, दाढा, वाम, ढोमे, शवेडें, कोळंब्या, 
जवळा–कोिलम इत्यािंदनी समृ� आहे. 

 
देशात व महाराष्�ात सापडणा�या काही �मुख माशाचें १९८५ ते १९८९ या काळातील सरासरी 

उत्पादन तक्त्यात िदले आहे व त्यापकैी काही जातींची मािहती पुढील �करणात िदली आहे. 
 
१९८५ ते १९८९ या कालावधीतील भारतातील आिण महाराष्�ातील सरासरी सागरी मत्स्योत्पादन 

(टन). 
 
माशाचंी नाव े  भारतीय मत्स्योत्पादन महाराष्�ातले मत्स्योत्पादन 

कुच�मीन (मुशी, पाकट) .. ५४,०२७ १०,७८३ 
वाम .. ६,३१७ २,५५१ 
िंशगाडे .. ५०,६३० १३,५८१ 
तारळी .. १,४१,८३१ ५,३७६ 
तारळीसदृश मासे .. ७६,५४१ ७७४ 
बोंिबल .. ९३,१८५ ३९,४५० 
ढोमा, घोळ, कोथ .. १,०२,९३४ २२,३९१ 
वागटी  .. ७८,३८४ १७,४६४ 
पापलेट .. ३७,३५६ १३,७०१ 
बागंडा .. १,२३,८५७ ६,०६१ 
सुरमई .. ३५,१७१ ७,५०७ 
लेपटी व बाकस .. २९,६१२ ४,४५६ 
िपनीड कोळंब्या .. १,४३,०७३ ४१,७४१ 
नॉन िपनीड कोळंब्या .. ४८,०५७ ३१,५०९ 
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नळ, माकुल .. ३९,७९९ १२,४८२ 
इतर .. ७,६५,१०७ ८८,९४७ 

एकूण .. १७,८२,०२२ ३,१३,७६२ 
 
महाराष्�ात सापडणा�या काही �मुख माशाचंी िवस्तृत मािहती पुढील भागात िदली आहे : 
 

मुशी, पाकट (Sharks, Skates and Rays) 
 

कुच�मीन वग�तले मोरी, मुशी, पाकट, वाघुळ असे िविवध मासे उष्णकिटबंधातील तसेच समिशतोष्ण 
भागात, जगातील सवर्च समु�ात संचार करत असतात. भारतात दोन्ही िकनारप�ीवर या वग�तील मासे 
सवर्� सापडतात. परंतु त्याचंी मासेमारी मुख्य�व े करून गुजराथ, महाराष्�, केरळ व तामीळनाडू इथे 
चालते. 

 
कुच�मीन वग�तील ११ कुटंुबे, २६ �जाती आिण २७ जाती भारतातील मत्स्योत्पादनात येतात व 

त्याचंा आकार २ फुटापासून ५२ फुटापंय�त असतो. या वग�चे वैिशष्� असे की याचं्या शरीरातले सागंाडे 
हाडाचें नसून लविचक अशा कुच� नावाच्या पदाथ�चे असतात. त्याचं्या क्लोमाच्या पाच जो�ा असून 
त्यावर �च्छद िंकवा आवरण नसते. सपूंणर् शरीर दंताभ �कारच्या सु�म खवलानंी आच्छादलेले असते. 
अशा �कारचे खवले अ�स्थिमन गटात आढळून येत नाहीत. कुच�मीन वग�तले मासे अंडी न घालता 
िपल्ल्यानंा जन्म देतात. अशा �कारची जरायुजता फ� कुच�मीन वग�त आढळून येते. या माशाचं्या मासंात 
�ायिमथाईल अमाईन ऑक्साईड (TMAO; Trimethylamine oxide) तसेच युिरया या रासायिनक 
पदाथ�चा संचय असल्याने त्यानंा िविश� �कारचा वास येतो. यामुळे मत्स्याहारी वग�तील काहीच ट�े 
समाज त्याचंा खा� म्हणनू उपयोग करतात. 

 
महाराष्�ात या वग�तील मुख्य मासे, स्कोिलओडॉन लॅिटकॉडस, Scoliodon Iaticaudus हा मुशी 

व िहमातंुरा ब्लीकेरी, Himantura bleckrii हा पाकट मासा आहे. मुशीचे शरीर लाबंट असते तर पाकट 
वरून पूणर्पणे दाबल्यासारखा, थाळी�माणे गोलसर चपटा असून त्याला चाबुका�माणे लाबं, काटेरी शपूेट 
असते. इं�जीत मुशीला ‘शाकर् ’ तर पाकटाला ‘रे’ या स�ेंने संबोधले जाते. 

 

 
आ. ४. मुशी 
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अ�.— मुशी, पाकट तसेच या वग�तील बहुतेक मासे अत्यंत भक्षक �वृ�ीचे असतात. यापैकी मुशी 
समु�ाच्या पृ�भागावर असल्यामुळे अ�स्थमीन माशावंर तर पाकट तळाजवळ वास्तव्य करीत असल्याने 
तळाजवळ असलेल्या �ाण्यावंर उदरिनव�ह करतात. याचंी दृ�ी ती� नसते. त्यामुळे अ�भक्षणासाठी ते 
मुख्य�व े�ाणेंि�यावर अवलंबून असतात. याचंी तोंडे शरीराच्या खालच्या बाजूस असल्याने जे भ�य समोर 
येते त्यावर ह�ा चढवनू आपल्या ती�ण दातानंी त्याचा च�ाम�ा करतात. 

 
�जो�पादन.— या माशातं नर व मादी हा फरक बा�तः सहज ओळखता येतो. नरामंध्ये गुदाच्या 

दोन्ही बाजंूस जननेंि�या�माणे दोन लाबंट अवयव िंकवा क्लासपसर् असतात. त्याचंा अतंर्फलनासाठी 
उपयोग होतो. फलीत झालेली अंडी किठण आवरणाने कवचासारख्या िपशवीत वढेलेली असतात, हे 
आवरण गभ�शयाची िंभत तयार करते व या िपशवीतच अं�ाचंी पूणर् वाढ होऊन �ौढ माशा�माणे 
िदसणा�या िप�ानंा मादी जन्म देते. मुशींच्या अ�ंाचं्या िपशवीला ‘मम�ड पसर्’ असे नाव आहे. अं�ाचंी व 
तदनुषंगाने िप�ाचंी संख्या १०–२० एवढी मय�िदत असते. याचें �जनन वषर्भर चालू असते. 

 
म��यो�पादन.— कुच�मीन माशाचें भारतातील सरासरी वा�षक उत्पादन ५४,००० टन असून ते 

एकूण मत्स्योत्पादनाच्या सुमारे ३ ट�े आहे. यापैकी सुमारे २०·३ ट�े उत्पादन गुजराथमध्ये व जवळजवळ 
तेवढेच म्हणजे १०,७८३ टन उत्पादन महाराष्�ात होते. महाराष्�ातील एकूण मत्स्योत्पादनाच्या हे ३·४ 
ट�े आहे. याचं्या मासेमारीचा हंगाम स�ेंबर ते माचर् आहे. महाराष्�ात रत्नािगरीपासून सुमारे २०० िक. मी. 
अंतरावर समु�ात ‘आं�े पठार’ असून तेथील २० ते ४० मीटर पाण्यात मो�ा आकाराच्या मुशींचे एक सम�ृ 
मच्छीमारी के्ष� संशोधन करणा�या जहाजानंी शोधून काढले आहे. 

 
हो�ा व जाळी.— मुशी व पाकट यासारखे कुच�मीन वग�तले मासे साध्या तसेच यािं�कीकरण 

झालेल्या हो�ाचं्या सहाय्याने िकना�याजवळील सुमारे ३० ते ४० मीटर खोल पाण्यात पकडले जातात. हे 
पकडण्यासाठी िविवध जाळ्याचंा वापर केला जातो. यात �ॉल, गळदोरी, खादें, दाल्दी व बुडीची धरण 
जाळी वगैरे वापरली जातात. मो�ा आकाराच्या मुश्या जाळ्याचे फार नुकसान करतात. त्यानंा 
पकडण्यासाठी वापरलेल्या गळासंकट ते ब�याचदा िनसटून जातात. गळाला लावण्यासाठी वागटी, ढोमा 
व िंशगा�ाचे मासंखंड तसेच इतर छो�ा माशाचंा वापर केला जातो. 

 
उपयोग.— मुशी व पाकटाचे मासं मऊ आिण काटेिवरहीत असल्याने खाण्यास योग्य असते. परंतु 

त्यातील �ायिमथाईल अमाईन ऑक्साईड आिण युिरया याचं्या �माणामुळे त्याला िविश� उ� वास येतो. 
याच वासामुळे मुशी, पाकट याचंी मागणी कमी होते. एकूण मत्स्योत्पादनापकैी ५० ट�े मासे ताज्या 
स्वरूपात खा�े जातात. उरलेल्या माशावंर �ि�या केली जाते. काही खारवले, काही सुकवले तर काही 
मीठाच्या पाण्यात बुडवनू सुकवले जातात. �ि�या करण्याअगोदर माशाचें उभे काप घेऊन त्यातून कोथळा 
व इतर खराब होण्यासारखे भाग काढून टाकले जातात. मुशी, पाकटाचा गधं घालवनू त्यापासून �िथनयु� 
असे मासं तयार करण्यासाठी सी. आय. एफ. टी. (Central Institute of Fisheries Technology) या 
संस्थेने काही सुयोग्य प�ती शोधून काढल्या आहेत. मुशी, पाकट याचें िनरिनराळे पर आिण िवशषेतः 
पृच्छपर उन्हात वाळवले जातात. अशा वाळवलेल्या परानंा परदेशात मागणी असते. म्हणून दिक्षण 
आिशयाई देशातं याचंी िनय�त होते. या पराचंा उपयोग ‘शाकर्  िफन सूप’ हा खा�पदाथर् बनवण्याकरता 
होतो. काही �माणात परकीय चलन िमळवनू देणारा हा उ�ोग आहे. 
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कुच�मीन माशापंासून शाकर्  िलव्हर ऑईल बनवले जाते. या तेलाला औषधी गुणधमर् आहेत. 
काळीज–यकृतापासून िमळणा�या या तेलात ‘अ’ जीवनस�वाचे �माण भरपूर असते. कॉड िलव्हर 
तेलापेक्षा हे तेल स्वस्त असते तसेच भारतात बनवलेले असते म्हणून त्याचा उपयोग करणे िहतावह आहे. 
तेल बनवतानंा माशाचंी यकृते वगेळी करून त्याचंा लगदा केला जातो. नंतर अल्कलीत ती उकळवली 
जातात. तयार झालेल्या पदाथ�ची घुसळण करून त्यापासून तेल वगेळे केले जाते. नंतर यातील पाण्याचा 
अंश वगेळा करून तेलाचे शु�ीकरण केले जाते. मुशीच्या चाम�ाचा पॉिलश पेपरसारखा वापर करता 
येतो. त्यासाठी चामडे उन्हात वाळवले जाते. अशा वाळवलेल्या चाम�ाला शा�ीन म्हणतात. शा�ीनचा 
उपयोग िविवध कलाकुसरीच्या वस्तु बनवण्यासाठी केला जातो. 

 
बोंिबल (Bombay Duck)  

 
बोंिबल महाराष्�ाच्या मत्स्यसंप�ीचा एक मह�वाचा घटक आहे. भारतीय मत्स्योत्पादनात सुमारे ७ ते १० 
ट�े वाटा बोंिबलाचा आहे आिण यापकैी ९८% मासेमारी गुजराथ व महाराष्�ातच चालते. उरलेली २% 
मासेमारी आं�, ओिरसा आिण पि�म बंगालच्या िकनारप�ीवर होते. बोंिबल झाजंीबार पासून ते थेट 
चीनपय�त आढळतो. भारत, ��देश, बागंलादेश ते मला�ाच्या सामु�धुनीपय�त याचे अ�स्तत्व पसरलेले 
आहे. 

 

 
आ. ५. बोंिबल 

 
याचे शास्तर्ीय पािरभािषक नाव हाप�डॉन नेहेरस (Harpodon nehereus) असून तो स्कोपेिलडे या 

कुटंुबात येतो. याचे शरीर लाबंट, शलेाटे, मऊ असून डोके मोठे व डोळे बारीक असतात. िजवणी अितशय 
रंूद व खोल, खालचा जबडा मोठा, दोन्ही जब�ात बाकदार असमान दात व खालच्या जब�ातील 
काही दात भाल्यासारखे मोठे व अितशय टोकदार असतात. िंकचीत बाक असलेल्या पाठीवरचा पर तोंड व 
शपूेट याचं्या मध्यावर िदसतो. पृच्छपर ि�शूळा�माणे भासतो. पाठीवरचा पर जेथून सुरू होतो तेथून 
शपेटीपय�त खवले िदसून येतात. 

 
बोंिबलाचे वास्तव्य भारतीय िकनारप�ीवर सलग नसून ते फ� पूवर् व पि�म िकना�याच्या वरच्या, 

उ�र भागातच आहे. असे हे िवस्कळीत वास्तव्य असण्यामागची काही कारणे शास्तर्�ानंी शोधली आहेत. 
पाण्याच्या क्षारतेतील फेरबदल, पृ�भागाच्या तापमानातील फेरफार तसेच बोंिबलाच्या खा�ा�ाची रेलचेल 
इत्यादी बाबींमुळे बोंिबलाच्या वास्तव्यके्ष�ात सलगतेऐवजी तुटकपणा आढळून येतो. कोकण आिण गुजरात 
िकना�याच्या पृ�भागाच्या पाण्याचे तापमान तुलनात्मक दृष्�ा कमी असल्याने बोंिबल येथे िवपुल �माणात 
आढळतात, असे शास्तर्ीय पहाणी�ारे आढळून आलेले आहे. या िनष्कष�ला पु�ी देण्याजोगी बाब म्हणजे, 



 
 

अनु�मिणका 

मंुबई िकना�यानिजक जेव्हा पृ�भागाच्या पाण्याचे तापमान घटलेले असते तेव्हा बोंिबलाचे उत्पादन वाढीव 
स्वरूपात असते. 

 
अ�.— बोंिबल सुरूवातीच्या अवस्थेत पूणर्तः कोळंबीच खातो. जसजशी बोंिबलाची वाढ होत जाते 

तसतसे त्याचें अ� बदलते. मोठा बोंिबल काटेरी–क्लूिपड मासे आपल्या आहारात घेतो. जसजशी 
बोंिबलाची �ौढावस्था येते तसतसे त्याच्या आहारात माशाचें �माण वाढते. �ौढ बोंिबलामध्ये हे �माण 
४५% पय�त पोहोचते. �ौढ बोंिबलाला रंूद िजवणी आिण खालचा लाबंट जबडा यामुळे मो�ा आकाराचे 
भ�य िगळणे सहजसाध्य होते. दोन्ही जब�ातले दात हे टोकदार, लाबं आिण आत वळलेले असल्याने 
भ�य िनसटून जाऊ शकत नाही. बोंिबलाचे जठर हे मो�ा �माणात फुगू शकते व अ�ाने ठासून भरल्यावर 
ते पारदशर्क िदसू लागते. 

 
हा मासा खादाड असून िनवड न करता सरसकट सगळे खातो. स्व-जातीय भ�य सु�ा चालते. 

मादेंळी, रावस, दाढा, ढोमा याचंी िप� े कोळंबी, जवळा, करंदी इत्यादी जाती या माशाचं्या आहारात 
आढळतात. 

 
�जनन.— बोंिबलामध्ये नर आिण मादीतील फरक बा�दशर्नी ओळखता येत नाही. नर १७० िम. 

मी. लाबंीचे असतानंा मुष्क स्प� िदसू लागतात व मादी १२०–१४० िम. मी. लाबंीची झाल्यावर ितच्यात 
िबजाडंकोष आढळतात. मादी सुमारे २०० िम. मी. लाबंीची झाल्यावर �जननक्षम होते. पिरप� 
बीजाडंकोषातील अंडी ०·६० ते ०·७५ िम. मी व्यासाची असून त्यात तेलाचा थेंब असतो. २३० ते ३२० िम. 
मी. लाबं मादीच्या बीजाडंकोषात २४,००० ते १,४०,००० अंडी असतात. मादी �जननकाळात दोनदा अंडी 
घालते. बोंिबलाचा �जननकाळ वषर्भर असतो. परंतु ऑक्टोबर ते एि�ल या काळात त्याचा उ�ाकं गाठला 
जातो. 

 
म��यो�पादन.— भारताच्या दोन्ही िकना�यावर चालणा�या मासेमारीत बोंिबलाची हारपोडॉन 

नेहेिरअस ही एकच जात आढळून येते. ही मासेमारी महाराष्�ात डहाणु, अन�ळा, सातपाटी, वसई, उ�न, 
वस�वा इत्यािद बंदरात चालते. गुजराथच्या िकना�यावर नवाबंदर, जाफराबाद व राजपारा ही मुख्य 
मत्स्योत्पादक कें �े आहेत. १९८५ ते १९८९ या पाच वष�च्या कालखंडात भारतातील बोंिबलाचे उत्पादन 
सरसरी ९३,००० टन झाले व यापैकी ९७·२ ट�े उत्पादन महाराष्� व गुजरातमध्ये झाले. महाराष्�ाचा 
बोंिबलाच्या उत्पादनात दुसरा �माकं असून वरील कालखंडात सुमारे ४०,००० टन उत्पादन राज्यात 
झाले आिण ते एकूण मत्स्योत्पादनाच्या १२·४ ट�े होते. याच्या मासेमारीचा हंगाम स�ेंबर ते िडसेंबर आिण 
एि�ल ते मे मध्ये असतो. 

 
हो�ा व जाळी.— बोंिबल पकडण्यासाठी खालील �कारची जाळी वापरली जातात. (१) डोळ 

जाळे; हे पि�म िकना�यावर महाराष्� आिण गुजरातमध्ये वापरले जाते. (२) खादेंरी जाळे; हे दालदी 
जाळ्या�माणे छो�ा आसाचें जाळे असून त्याचा वापर गुजरात राज्यात केला जातो. (३) बेहंुदी जाळे; 
डोळ जाळ्यासारखेच परंतु तळाच्या जिमनीत रोवलेले िपशवीसारखे जाळे असून ते बंगालमधील हुगळी व 
मातला न�ाचं्या खा�ातूंन वापरले जाते. 
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पि�म िकना�यावर १९५८ च्या पूव� बोंिबलाच्या मासेमारीसाठी फ� िशडाचं्या हो�ाचंा वापर होत 
असे. बारा ते अठरा मीटर खोल पाण्यात या हो�ा जाऊ शकत असत व िदवसभरात एक–दोन वळेाच 
डोळ जाळे मासेमारीसाठी टाकले जात असे. परंतु त्यानंतर जेव्हा हो�ाचें यािं�कीकरण झाले तेव्हापासून 
िशडाचं्या हो�ाचंी जागा यािं�क हो�ानी घेतली. या यािं�कीकरण केलेल्या हो�ा चाळीस मीटसर् खोल 
पय�तच्या पाण्यात जाऊन मासेमारी करू लागल्या; भरती–ओहोटीनुसार तीन–चार वळेा जाळी टाकली 
जाऊन दुप्पटीने िंकवा चौपटीने मासेमारी होऊ लागली; िशवाय मासेमारीस नव ेके्ष�देखील उपलब्ध झाले. 

 
उपयोग.— बोंिबल ताज्या स्वरूपात तसेच उन्हात सुकवनू खा�े जातात. बोंिबलाच्या शरीरात 

९०% �माण पाण्याचे असल्यामुळे त्यात कुजण्याची �ि�या वगेाने सुरू होते. त्यामुळे हे मासे तात्काळ 
उन्हात सुकवले जातात. बोंिबल सुकवण्याची �था परंपरागत असून, बाबंूच्या खास उभारलेल्या माडंवावंर 
टागंले जातात. मच्छीमार समाजातील मिहला या सुकवण्याच्या कामात नेहमी व्य� असतात. सुक्या 
बोंिबलानंा मोठी मागणी असते व ते �ीलंका, बागंला देश इत्यादी शजेारी राष्�ाकंडे िनय�त केले जातात. 
थो�ा �माणात बोंिबल ि�टनलादेखील िनय�त केले जातात. 

 
पापलेट (Pomfret) 

 
पापलेट िंकवा सरंगा हा माशापंैकी सव��म गणला जातो. कमी काटे व उ�म चव यामुळे हा मासा 

अितशय लोकि�य आहे. भारताच्या पूवर् व पि�म िकना�याने याची मासेमारी होते. मा� गुजरात व 
महाराष्�ाच्या िकना�यावर याचे �माण मुबलक आहे तर केरळ, तामीळनाडू आं� व ओिरसाच्या िकना�यावर 
अल्प स्वरूपात याचे उत्पादन होते. 

 
पापलेटच्या, पापलेट िंकवा सरंगा (Pampus argenteus) कापरी पापलेट, (Pampus 

chinensis) आिण हलवा (Apolectis niger) अशा तीन जाती आहेत. यापैकी सरंगा व कापरी पापलेट या 
स्�ोमिॅटडे कुटंुबात मोडतात तर हलवा हा वरकरणी पापलेटच्या गुणधम�चा असला तरी त्याचे कुटंुब 
ॲपोले�क्टडे आहे. या ितनही माशातं पृच्छपर आिण माशाचंा वणर् हे वगेवगेळ्या स्वरूपाचे असतात. त्यामुळे 
ओळखणे सोपे होते. परंतु सवर्साधारणतः याचें शरीर दोन्ही बाजंूकडून चपटे झालेले गोलाकार असून 
छो�ा खवल्यानंी आच्छादलेले असते. �च्छद िंकवा कल्ल्याचंी आवरणे छोटी, तोंड लहान आिण 
जब�ात अितशय छोटे दात असतात. त्याचं्या टाळूवर दातासमान उंचवटे आढळतात. त्याचं्या 
अ�निलकेतदेखील दातेरी अंतरावरण असते. 

 

 
आ.६. पापलेट 
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सरंग्याचा पृच्छपर खोलवर दुभगंलेला असतो; व त्याचा खालचा भाग वरच्या भागहून जास्त लाबं 
असतो. याउलट कापरी पापलेटचा पृच्छपर फारसा िवभागलेला नसतो. त्याचे िवभागलेले भाग सारख्याच 
�माणात असतात. पापलेटचा रंग चकचकीत राखाडी असून पोटाची बाजू सफेद असते तर कापरी पापलेट 
अिधक गडद असून त्याच्या पोटाकडच्या बाजूला धातूसमान चकाकी असते. हलवा मा� आकाराने 
थोडासा लाबंट व तपिकरी रंगाचा असतो. 

 
अ�.— पापलेटमध्ये क्लोमपटिलका या टोकदार व वळलेल्या असतात. अशा रचनेमुळे त्याचा 

उपयोग प्लवकासंारखे सू�म जीव गाळण्यासाठी होत नाही. म्हणून पापलेट मो�ा स्वरूपातले अ� �हण 
करतो. िगळलेले अ� च�वत होऊन शवेटी त्याचा लगदा तयार होतो. या चवर्णासाठी घसा आिण त्याच्या 
बाजूला असलेल्या िपशव्या तसेच जठर या सव�च्या अंतरावरणावर असलेली दातेरी रचना उपयोगी पडते. 
छो�ा माशाचे आतडे आखूड असते तर मो�ा माशात त्याची लाबंी वाढते यावरून लहान व �ौढ माशाच्या 
अ��हणात फरक असल्याचे समजते. छोटे मासे हे सधंीपाद �ाणी (८२ ट�े), वनस्पतीप्लवक (८ट�े) व 
इतर छोटे �ाणी (१० ट�े) असा आहार घेतात तर मो�ा माशाचं्यात लहान मोठे संधीपाद (५९ ट�े); 
मत्स्यखा� (२० ट�े) आिण इतर �ाणी (२१ ट�े) असे अ� घेण्याची �वृ�ी िदसून येते. सरंगा हा मासा 
जेलीसारखे असणारे साल्पा नावाचे प्लवक फार आवडीने खातो आिण हलवा हा जवळा व साल्प आवडीने 
खातो. टासीस जोनािरया (Tasis zonaria) नावाचा साल्प �ाणीप्लवक हा तर हलव्याचा एवढा आवडीचा 
असतो की, अनुभवी मच्छीमार ज्या पाण्यात हे �ाणी असतात त्यािठकाणी खा�ीने हलवा माशासाठी जाळी 
लावतात. 

 
�जो�पादन.— पापलेटात नर आिण मादी यातील फरक बा�तः आढळून येत नाही. अपिरप� 

िबजाडंकोष ११० िम. मी. इतक्या लाबंीच्या मादीत �थम िदसून येतो. परंतु जसजशी मादी पिरप� होऊ 
लागते तसतसा िबजाडंकोष वाढत जातो व पिरप� मादीत शरीराच्या उदरपोकळीचा ¾ भाग व्यापून 
टाकतो. यावळेी मादीची लाबंी सुमारे १९० ते २१० िम. मी. इतकी असते व ती ६५,७०० अंडी देते. जसजशी 
मादी आकाराने वाढते तसतशी अं�ाचंी संख्या देखील वाढते व ३२० िम. मी. लाबंीची मादी सुमारे १·५–
१·७५ लाख अंडी घालते. अडंी घालण्याचा काळ महाराष्�ात ऑक्टोबर ते िडसेंबरमध्ये असतो सरंग्याची 
छोटी िप�,े ज्यानंा कावळे देखील म्हटले जाते, जानेवारी ते एि�ल या काळात िकना�याजवळ २०–३० 
मीटर खोल पाण्यातील डोळ जाळ्यात भरपूर �माणात आढळतात. गुजरातेतील वरेावळ, पोरबंदर व 
�ारकेजवळील समु�ात सरंगे फे�ुवारी ते ऑगस्ट या काळात अंडी देतात व त्याचं्या मा�ा कच्छच्या 
आखातातून खंबायतच्या आखाताकडे स्थलातंर करतात असा देखील काही शास्तर्�ाचंा अंदाज आहे. 

 
म��यो�पादन.— पापलेटचे वा�षक उत्पादन सुमारे ३७,४०० टन असून भारतातील एकूण 

मत्स्योत्पादनाच्या ते २·१% आहे. यातील सुमारे एकतृतीयाशं म्हणजे १३,००० टन उत्पादन केवळ 
महाराष्�ात होते तर त्या पाठोपाठ ७,८०० टन उत्पादन गुजरात राज्यात होते. उरलेले उत्पादन आं� 
�देश, केरळ, ओरीसा, तािमळनाडू व पि�म बंगाल या राज्यातं होते. गोवा व कन�टकमध्ये पापलेटचे 
उत्पादन अल्प �माणात होते. 

 
महाराष्�ातील पापलेटची मासेमारी मुख्य�वकेरून ठाणे िजल्�ातील सातपाटी व वसई येथे होते व 

येथील मच्छीमार केवळ पापलेटच्या मासेमारीसाठी दूरपय�त तरती व बुडीची दाल्दी जाळी वापरतात. 
ब�याचदा हे मच्छीमार थेट �ारकेपय�त मासेमारीसाठी जातात. गुजरात राज्यातील वरेावळ, पोरबंदर, 
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�ारका व जामनगर ही मुख्य कें �े आहेत. ऑक्टोबर ते िडसेंबर हा पावसाळ्यानंतरचा काळ पापलेटच्या 
मासेमारीचा मुख्य हंगाम असतो व या काळातच वष�तील ५० ट�े उत्पादन होते. 

 
हो�ा व जाळी.— यािं�की तसेच िबगरयािं�की हो�ा�ारे िनरिनराळ्या जाळ्याचंा उपयोग 

करून पापलेटची मासेमारी केली जाते. या मासेमारीसाठी मुख्य�वकेरून बुडीची दाल्दी जाळी वापरली 
जातात. याखेरीज बुडीची व तरती वाघुर, घोलवा तसेच डोळ जाळयाचा देखील वापर केला जातो. दाल्दी 
जाळे रा�ीच्या वळेी २०–३० मीटर खोल पाण्यात पेरले जाते व सकाळ होताच ते खेचनू त्यातील मासे 
सोडवले जातात. हे जाळे ४०–५० तुक�ाचें बनलेले असते व �त्येक तुक�ाची लाबंी २०–२२ फूट (७ 
ते ८ मीटर) व उंची १२–१५ फूट (४–५ मीटर) असते. जाळे कमी अिधक उंचीवर लावता येते. जाळ्याच्या 
आसाचंी लाबंी १०–१५ सें. मी. इतकी असते. मंुबईजवळ वसई भागात पापलेटची मासेमारी डोळ जाळ्याने 
देखील केली जाते. एक यािं�क नौका सुमारे ८–९ डोळ जाळी एकावळेी वापरते व दर भरती-ओहोटीला 
ही जाळी खेचून घेते. डोळीच्या खोळाचं्या आसाचंी लाबंी ३–४ सेंमी. इतकी जास्त असते. त्यामुळे जवळा व 
छोटे मासे यातूंन िनसटतात व उभट आकाराचे पापलेट मासे यातं पकडले जातात. 

 
उपयोग.— ताज्या स्वरूपातल्या पापलेटला देशातंगर्त तसेच परदेशी देखील िवशषे मागणी 

असते. हंगामात जेव्हा पापलेटची मो�ा �माणात आवक असते तेव्हा शीतकरण �ि�येने त्याचंी साठवण 
केली जाते. परदेशी पाठवण्याची खास �कारच्या उष्णतािवरोधी खोक्यातूंन याचंी िनय�त होते. गुजरातेत 
काही िठकाणी पापलेट उन्हात सुकवली जातात. �िचत काही िठकाणी पापलेटचे काटें काढून मासं 
मीठात सुकवले जाते. 

 
बागंडा (Indian mackerel) 

 
बागं�ाची मासेमारी भारतीय िकना�याच्या दृ�ीने मह�वाची आहे. याच्या मासेमारीचे के्ष� भारताच्या पि�म 
िकना�यापासून थेट �शातं महासागरापय�त पसरलेले आहे. भारतात बागं�ाचे मत्स्योत्पादन कन�टक, 
केरळ, गोवा, महाराष्� या पि�म िकना�यावरील राज्यात होते. महाराष्�ात रत्नािगरी, मालवण व वेंगुल� 
ही मह�वाची मत्स्योत्पादन कें �े आहेत. 

 
बागं�ाचे शास्तर्ीय नाव रॅस्�िॅलजर कानागुत� (Rastrelliger kanagurta) असे असून तो स्काँ�ीडे 

या कुटंुबात समािव� केलेला आहे. इंिडयन मकॅरेल या इ�ंजी नावाने ओळखला जाणारा हा मासा लाबंटा, 
चपटा असून त्याचे तोंड िनमुळते, िजवणी मोठी असा असतो. बागं�ाचा पृच्छपर खोलवर दुभगंलेला 
असून त्याचा पाठीवरचा दुसरा पृ�पर छो�ा–छो�ा पाच ते सहा पराचंा बनलेला असतो. बागं�ाचा रंग 
िनळसर–िहरवा असून वरचा भाग हा खालच्या भागापेक्षा काळपट असतो. त्याच�माणे राखाडी रंगाचे तीन 
आडव ेप�े व पंधरा–सोळा काळपट िठपके शरीराच्या वरच्या भागात िदसून येतात. 
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आ.७. बागंडा 

 
अ�.— हा मासा िकना�यानिजकच्या पाण्यात, पृ�भागात अ��हण करतानंा आढळतो. येथे तो 

मुख्य�व े करून �ाणीप्लवक भक्षण करतो. त्याच्या क्लोमपटिलका िपसासंारख्या असतात. त्यामुळे 
तोंडा�ारे घेतलेल्या आजुबाजूच्या पाण्यातील सू�म प्लवक गाळले जाऊन ते उदरात �वशे करतात. 
पावसाळ्यानंतरच्या काही मिहन्यात भारताच्या पि�म िकना�यानिजकच्या पाण्यात प्लवकाचें �माण वाढते. 
त्यामुळे बागं�ाचें मोठाले थव े खोल पाण्यातून िकना�याजवळ भक्षणासाठी येतात. �ाणीप्लवकािंशवाय 
बागं�ाच्या पोटात वनस्पतीप्लवक, छोटे सधंीपाद �ाणी, िविवध माशाचंी अंडी व िंडभके त्याच्या पोटात 
आढळतात. बागं�ात िविश� भ�य िनवडीची �वृ�ी िदसून येत नाही. 

 
�जनन.— बागं�ात िंलगभेद बा�तः िदसून येत नाही. सुमारे २० ते २२ सें. मी. लाबंीचा मासा 

�थमच वयात येतो. त्यावळेी तो २ वषर् वयाचा असतो. अंडी घालण्याचा कालावधी जून ते स�ेंबर मध्ये 
असतो. बागं�ाची मादी सुमारे ४५,००० ते १,१०,००० अंडी घालते. आिण ही अडंी घालण्याची क्षमता 
ितच्या वयानुसार असते. अंडी घालण्यासाठी बागंडे खोल समु�ात स्थलातंर करतानंा आढळतात. 
बागं�ाची अंडी त्यात असलेल्या तेलिंबदुमूळे पाण्यात तरंगतात. बागं�ाची िंडभके आिण बोटुकली थेट 
रत्नािगरीपासून ते कन्याकुमारीपय�त सापडतात. त्यामुळे �जननासाठी ते कोठे जातात यावर अिधक 
संशोधनाची गरज आहे. 

 
म��यो�पादन.— भारताच्या पूवर् आिण पि�म या दोन्ही िकनारप�ीने बागं�ाचे उत्पादन चालते. 

परंतु पि�म िकना�याने िवशषेतः महाराष्�ातील रत्नािगरी ते केरळातील को�म या पट्�ामध्येच 
बागं�ाचे �माण अत्यिधक आहे. रत्नािगरीच्या उ�रेस बागं�ांची मासेमारी जवळजवळ अ�स्तत्वात 
नाही. बागंडा खोलपाण्यातून िकना�याकडे तसेच िकना�यापासून खोल समु�ात स्थलातंर करीत असल्याने 
त्याची मासेमारी हंगामी असते. महाराष्�ात हा हंगाम ऑक्टोबर ते फे�ुवारी–माचर् या कालावधीत असतो. 

 
बागं�ाचें खोल पाण्यातून िकना�याजवळच्या पाण्यात पावसाळ्यानंतर स्थलातंर होते. पि�म 

िकनारप�ीवर हा स्थलातंराचा कालावधी वगेवगेळा असतो आिण त्यावर मासेमारीचा हंगाम अवलंबनू 
असतो. केरळमध्ये बागं�ाचंी मासेमारी ऑगस्टमध्ये सुरू होऊन फे�ुवारीत सपंते तर कन�टकात स�ेंबर 
ते माचर् या दरम्यान होते. गोवा व महाराष्�ात ही थोडी उशीरा म्हणजे ऑक्टोबर-नोव्हेंबर ते फे�ुवारी-माचर् 
पय�त चालते. 

 
बागंडे थव्याने स्थलातंर करतात. याचंा थवा िदवसा लांबनू देखील िदसू शकतो. ताशी आठ ते 

दहा मलै वगेाने जाताना छो�ाशा लाटा िनम�ण करणारा थवा म�च्छमारानंा सहज िदसतो. िदवसा 
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काळसर भासणारा हा थवा रा� होताच �काशमान वाटतो. म्हणनू पसर्–सीन जाळे वापरणा�या 
म�च्छमारानंा रा�ीदेखील मासेमारी करणे सोपे जाते. 

 
भारतात बागं�ाचे सरासरी वा�षक उत्पादन १,२३,००० टन इतके असून ते एकूण 

मत्स्योत्पादनाच्या ट�ेवारीत (सरासरी ७ ट�े), तारळ्यानंतर दुस�या �माकंावर आहे. महाराष्�ात याचे 
सरासरी वा�षक उत्पादन ६,००० टन असून राज्यातील एकूण मत्स्योत्पादनाच्या सुमारे २% आहे. 

 
बागं�ाच्या उत्पादनात फार मोठे चढउतार िदसून येतात. गेल्या २५ वष�च्या आकडेवारीतून असे 

िदसून येते की, त्याचें उत्पादन १९५६ साली १६,४३१ टन होते आिण १९७१ साली ते २,०४,५७५ टन इतके 
झाले. १९८९ साली हे उत्पादन ३ लाख टनापय�त गेले. उत्पादनातील हे चढउतार समु�ातल्या पाण्यात 
होणा�या बदलामुंळे असावते असा शास्तर्�ाचंा अंदाज आहे. मुख्य�वकेरून पाऊस, पाण्याची क्षारता आिण 
तापमान व तदनुषंगाने बदलणारी पाण्याची उत्पादकता यावर बागं�ाचे �जनन अवलंबून असते. ज्यावष� 
या सवर् गो�ी अनुकूल असतील त्यावष� बागं�ाच्या िप�ाचंी पैदास भरपूर होऊन पुढील वष� त्याचें 
मत्स्योत्पादन वाढते. 

 
हो�ा व जाळी.— महाराष्�ात बागं�ाची मासेमारी मुख्यतः रापंण जाळ्यानीच होते. हे जाळे 

वापरण्यासाठी आकडा होडी, टोनी व पागर इत्यादी हो�ा वापरल्या जातात. रापंण हे गोलाकार, 
पसरवायचे जाळे असून त्याच्या आसाचंा आकार असा योजलेला असतो की, त्यातून बागंडे आरपार बाहेर 
जाऊ शकत नाहीत. एका रापंणीमागे साठ ते ऐशी म�च्छमाराचंा सहभाग असतो. बागं�ाचंा मोठासा थवा 
िनरीक्षणात आला की त्याच्या सभोवताली ही रापंण पसरिवली जाते. रापंणीची दोन्ही मोकळी टोके 
िकना�यावर घेऊन म�च्छमार हा संपूणर् थवा िकना�याजवळ ओढत आणतात. जर बाजारात बागं�ाचे 
�माण अिधक असले आिण बागं�ाना मागणी नसेल तर रापंण पाण्यात तशीच ठेवली जाते. अशा रीतीने 
बागं�ाचंा थवा एका दृ�ीने कैद केल्यासारखा बंिदस्त राहतो. परंतु समु�ाच्या पाण्यात असल्याने मरत 
नाही. या रापंणीत फेक जाळे टाकून थोडे फार वळेेपुरते मारले जातात. 

 
उपयोग.— बागंडे हे एक उत्कृ� खा� म्हणून सपूंणर् िकनारप�ीवर �िस� आहे. याचंी िव�ी 

ताज्या स्वरूपात तसेच बफ�त गोठवनू, सुकवनू िंकवा खारवनू केली जाते. ज्या वळेी बागं�ाचे उत्पादन 
अित �माणात असते तेव्हा त्याचंा खत म्हणून उपयोग करण्यात येतो. 

 
घोळ, कोथ व ढोमा (Sciaenids) 

 
मत्स्याहारी वग�त घोळ व कोथ हे मासे जेवढे लोकि�य आहेत तेवढेच त्याचं्या कुटंुबात मोडणारे 

ढोमे दुलर् िक्षत आहेत. हे सवर् मासे सायिनडे कुटंुबात समािव� असून त्याचं्या तीस जाती भारताच्या दोन्ही 
िकना�यावर आढळतात. या कुटंुबातील मासे सवर् जगभर पसरलेले असून इं�जीत �ोकसर्, �मसर्, �ंटसर् 
आिण ज्यू िफशसे या नावानी �िस� आहेत. यापैकी भारतात आढळणा�या घोळ (Pseudosciaena 
diacanthus) आिण कोथ (Otolithoides brunneus) या मो�ा माशानंा बरीच मागणी असते तर, इतर 
छो�ा आकाराच्या जाती म्हणजे ऑटोिलथस् अज�िटयस्  (Otolithus argenteus) ऑटोिलथस्  रुबर 
(Otolithus ruber), जॉिनयस्  व्हॉग्लेरी, (Johnius vogleri) ज्यानंा सवर्साधारणपणे ‘ढोमा’ या एकाच 
सं�ेने ओळखले जाते, अशानंा बाजारात कमी मागणी असते व ते बहुताशंी दुलर् िक्षत आहेत. 
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सायिनडे कुटंुबातील माशातं शरीर काहीसे चपटे आिण लाबंट असते व सव�गावर खवले असतात. 
याचे मुस्कट काहीसे लाबंट व टोकदार असून त्याचं्या खालच्या जब�ाच्या खालील बाजूस छोटी िछ�े 
असतात. पाठीवरील दोन्ही पृ�पर जरासे जोडलेले असून त्याचंा पृच्छपर लाबंट, िनमुळता असतो व 
गुदपरावरील दुसरा काटा जाडसर लाबंट असतो. ढोमा माशाचंी सवर्साधारण लाबंी ३०–३५ सें.मी. असते 
तर कोथ व घोळ १५०–१८० सें. मी. लाबंीचे होतात व त्याचें वजन १०–१५ िक. �ॅ. पय�त भरते. 

 

 
आ. ८ ढोमा 

 
अ�.— घोळ, कोथ व ढोमा हे मासे मत्स्याहारी असून त्याचं्या आहारात छोटे मासे, कवचधारी 

संिधपाद, मृदूकाय, कंटकचम�, वलयीकृमी व रेतीिकडे इत्यादी समु�तळातील �ाणी येतात. सायिनडे 
कुटंुबातील बहुतेक सवर्च मासे लहान वयात कोळंब्या, कोलीम व जवळा खातात परंतु मोठे झाल्यावर 
अस्थीमीन माशाचंा आहार घेऊ लागतात. घोळीचे मुख्य अ� कोळंब्याचे असते तर कोथ, जवळा व इचरी 
(squilla) खाऊन गुजराण करतो. हे मासे कधी कधी स्वजातीय भ�यावर देखील गुजराण करतात. 

 
�जनन.— सायिनडे कुटंुबातील कोणत्याही माशात िंलगभेद बा�तः ओळखून येत नाही. लहान 

आकाराचे ढोमे मासे १२०–१५० िम. मी. लाबंीचे झाले म्हणजे �थम वयात येतात. परंतु घोळ व कोथ 
यासारखे मो�ा आकाराचे ८५ सें. मी. लाबंीचे म्हणजे ३–४ वष�चे झाल्यावर वयात येतात. छोटे ढोमे 
३०,००० ते १,४०,००० अंडी घालतात व त्याचंी अंडी घालण्याची ि�या थो�ा थो�ा िदवसाचं्या अंतराने 
होत असते. जवळजवळ वषर्भर याचें �जनन चालू असले तरी जॉिनयस्  व्हॅग्लेरी मध्ये जून-जुलै, 
ऑटोिलथस्  अज�िटयस्  मध्ये मे-जून व ऑटोिलथस्  रुबर मध्ये मे ते ऑगस्ट मध्ये �जननाचा उ�ाकं 
गाठला जातो. घोळ थो�ा थो�ा िदवसाचं्या अंतराने गटागटाने म्हणजे ५० ते ७० लाख अंडी वषर्भर 
घालते व त्याचा उ�ाकं जून ते ऑगस्टमध्ये असतो. कोथदेखील वषर्भर, गटागटाने थोडी थोडी अंडी 
घालतो व त्याचा उ�ाकं ऑगस्ट–स�ेंबर मध्ये असतो. 

 
घोळ व कोथ अनु�मे सात ते आठ व नऊ वष� तर छोटे ढोमे २–३ वष� जगतात. 
 
म��यो�पादन.— सायिनडे कुटंुबातील माशाचें भारतातील वा�षक सरासरी उत्पादन सुमारे १ 

लाख ३ हजार टन असून एकूण मत्स्योत्पादनात त्याचंा वाटा ५·८ ट�े आहे. याचें सव�िधक म्हणजे 
जवळजवळ ३० ट�े उत्पादन गुजरात राज्यात होते व त्यापाठोपाठ महाराष्�ाचा �माकं लागतो. 
महाराष्�ातील सरासरी वा�षक उत्पादन २२,४०० टन असून एकूण मत्स्योत्पादनाच्या ते ७·२ ट�े आहे. हे 
मासे जरी भारताच्या दोन्ही िकना�यावर सापडत असले तरी घोळ व कोथ हे मा� गुजरात व महाराष्�ातच 
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सापडतात. कोथ माशाचंी िप�े मंुबईच्या सागरी मासेमारी के्ष�ात नेहमीच सापडतात तर त्याच जातीचे �ौढ 
मासे गुजरातेतील सौराष्�ाच्या िकना�यावर पकडले जातात. परंतु घोळ माशाचंी िप�े व जास्त वयाचे �ौढ 
मासे, कच्छच्या आखातापासून मंुबईपय�त सवर्� सापडतात आिण मध्यम वयाचे मासे केवळ �ॉल 
जाळ्यातच सापडतात त्यामुळे अशा �कारची िवसंगती वगेवगेळ्या जाळ्याचं्या वापरामुळे होते की त्याचें 
स्थलातंरण होते हे न�ी सागंण्याचा �यत्न शास्तर्� करीत आहेत. 

 
ढोम्याचं्या मासेमारीचा मुख्य हंगाम महाराष्�ात स�ेंबर ते माचर् असून घोळ व कोथ माशाचंा मुख्य 

हंगाम स�ेंबर ते िडसेंबर आहे. 
 
हो�ा व जाळी.— पि�म िकना�यावर गुजरात राज्यात ‘वहाण’ आिण मटाडा नावाचं्या हो�ा तर 

महाराष्�ात डहाणलूा पडाव व रत्नािगरीस तेथील हो�ा वापरल्या जातात. परंतु �ॉल जाळ्याचा वापर 
सुरू झाल्यावर, ढोमा व त्याचें सवर् भाईबंद मासे, पाण्याच्या तळाजवळ रहाणारे असल्याने, �ॉल हेच या 
माशाचं्या मासेमारीचे मुख्य साधन बनले आहे इतर जाळ्यापंैकी डोळ व बुडीची दाल्दी ही मुख्य जाळी 
आहेत. कच्छच्या आखातात मलार रच्छ िंकवा जामनगरचे ‘वडस’ नावाचे सापळ्यासारखे जाळे देखील 
मासेमारीस वापरतात. रत्नािगरीजवळ ‘जोत’ नावाचे दाल्दीचे जाळे खास घोळीच्या मासेमारीत वापरले 
जाते. 

 
उपयोग.— छो�ा आकाराच्या ढोमा माशानंा िवशषे मागणी नसल्यामुळे सुमारे ५० ट�ेचे मासे 

ताज्या स्वरूपात खा� म्हणून वापरले जातात. हा वापर समाजातील गरीब लोकच जास्त करतात. 
उरलेले मासे उन्हात सुकवले जातात व यातील काही भाग खा� म्हणनू तर काही भाग खत म्हणनू 
वापरला जातो. छो�ा ढोम्याचंा वापर कु�ुटपालन व पशुसंवधर्न व्यवसायात खा� म्हणनू देखील 
करतात. या माशातील काटे व हाडे काढून त्यापासून �िथनाचंी पौि�क भकुटी तयार करण्याचे �यत्न 
झाले आहेत. तसेच ‘िफश िखमा’, वफेसर्, सॉसेज वगरेै पदाथर् देखील बनवण्यात आले आहेत. परंतु 
अजूनही मत्स्याहारी भारतीयानंी या पदाथ�कडे िवशषे लक्ष पुरवलेले िदसत नाही. 

 
घोळ व कोथ याचें पाढंरे व चवदार मासं व त्याचंा मोठा आकार असल्याने त्याचें काटे काढून 

टाकण्याची सुलभता यामुळे ते बाजारात चागंलाच भाव िमळवनू जातात. त्याचं्या मासंाचे तुकडे (fillets) 
गोठवनू परदेशी पाठवले जातात. या दोनही माशाचं्या हवचे्या िपशवीला (भोत) िवशषे मागणी असते. 
भोतीचा उपयोग ‘आयिंझग्लास’ म्हणून करण्यात येतो. 

 
रावस व दाढा (Polynemids) 

 
पॉिलनेमीड वग�तील रावस व दाढा हे मासे अत्यंत चिव� खा� म्हणून �िस� आहेत. उष्ण किटबधंातील 
समु�ात सवर्� आढळणारे हे मासे भारतात मासेमारीच्या दृ�ीने मह�वाचे आहेत. याचं्या भारतात एकूण नऊ 
जाती आढळतात, त्यापैकी रावस (Eleutheronema tetradactylum), दाढा (Polydactylus indicus) 
आिण शेंडे (Polynemus heptadactylus) हे मह�वाचे आहेत. या व्यितिर� दोडवा रावस िंकवा 
पॉिलनेमस पॅराडािसयस (P. paradasius) ही जात ओिरसा व पि�म बंगालच्या खा�ातूंन सापडते व त्या 
जातीला तेथे मह�व आहे. भारतीय िकना�याने सवर् राज्यातं कमी अिधक �माणात हे मासे सापडत असले 
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तरी गुजरात, महाराष्�, आं� �देश आिण तािमळनाडू या राज्यातं पॉिलनेमीड माशाचें मत्स्योत्पादन 
अथर्पूणर् आहे. 

 
रावसाचे शरीर लाबंट आिण दोन्ही बाजंूनी थोडेसे चपटे असते. डोळे मोठे असून त्याचं्यावर 

चरबीयु� आवरण असते. रावसाच्या डोक्याकडचा भाग िनमुळता असून त्याच्या टोकाच्या खालच्या बाजूस 
तोंड असते. पाठीवर दोन प�ृपर असून त्यातील एक कंटकयु� व दुसरा कंटक िवरहीत असतो. शपेटीचा 
पर खोलवर दुभागलेला असतो. रावसाची खूण म्हणजे याच्या अंसपराखाली काही तंतू असतात व त्याचं्या 
संख्येवरून याचं्या जाती ओळखणे सोपे जाते. रावसाला चार, दा�ाला पाच तर शें�ाला सात तंतू 
असतात. दोडवा रावसाला पण सात तंतू असतात परंतू ते अितशय लाबं असतात. 

 

 
आ. ९. दाढा 

 
अ�.— रावसाच्या िविवध जाती मूलतः मासंाहारी आहेत. लहान वयात ते सु�म �ाणी प्लवक 

आिण छो�ा सिंधपाद �ाण्यावंर जगतात परंतु थोडे मोठे होताच ते कोिलम व छो�ा आकाराच्या कोळंब्या 
खाऊ लागतात. मोठे �ौढ मासे मा� समु�तळाजवळील �ाणी, वलयी कृमी, संधीपाद व मासे याचं्यावर 
अवलंबून असतात. रावस भरमसाठ खाणारे, आ�मक �वृ�ीचे असून कधीकधी स्वजातीय माशावंर पण 
ह�ा करतात. 

 
�जो�पादन.— रावस व त्याचे अनेक भाईबंद उभयिंलगी असल्याचे संशोधकानंा आढळून आले 

आहे. अपिरप� बीजाडंकोष हे दोरीसमान िदसतात परंतु जसजसा रावस पिरप�तेकडे वाटचाल करतो 
तसतसे हे बीजाडंकोष जाड होऊ लागतात. पिरप� बीजाडंकोष िपवळसर रंगाचे असून त्यातील अंडी 
िपवळी व साध्या डोळ्यानंा सहज िदसू शकतात. पिरप� अं�ात तेलाचा थेंब असून अं�ाचा आकार ०·७ 
ते १·० िम. मी. इतका असतो. साधारणतः ८० सें. मी. लाबंीचा रावस �जननक्षम होतो व त्यावळेी त्याचे वय 
सुमारे चार वष� इतके असते. रावस गटागटाने अंडी घालतो त्यामुळे �जनन काळात िकती अंडी घालतो हे 
शोधून काढणे कठीण जाते. तरीदेखील सुमारे ८० सें. मी. लाबंीचा रावस �जनन काळातं एकूण ५६ लाख 
अंडी देतो असे अनुमान आहे. शेंडे हा लहान आकाराचा पॉिलनेमीड साधारण १६ सें. मी. लाबंीचा 
झाल्यावर ६५,००० अंडी देतो. याचंा अंडी घालण्याचा कालावधी वष�तून दोनदा असतो. जरी अंडी 
घालण्याची ि�या वषर्भर चालू असली तरी दाढा एि�ल ते जून आिण ऑक्टोबर ते िडसेंबरमध्ये, रावस 
जानेवारी ते एि�ल आिण जुलै ते स�ेंबर आिण शेंडे माचर् ते जून व ऑगस्ट ते नोव्हेंबर या कालावधीत 
�जननाचा उ�ाकं गाठतात. 

 
म��यो�पादन.— पॉिलनेमीड माशाचें भारतातील सरासरी उत्पादन ६,५०० टन असून एकूण 

मत्स्योत्पादनात त्याचंा ०·४ ट�े वाटा आहे. यापैकी ५६% मत्स्योत्पादन गुजरात व महाराष्�ात होते. 
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महाराष्�ातील १९८५ ते १९८९ या कालखंडातील सरासरी वा�षक उत्पादन ९६० टन असून ते १९७५ ते 
१९७९ या कालखंडातील २,०२० टन या सरासरी उत्पादनापेक्षा ५२ टक्क्यानंी कमी आहे. याचं्यापैकी 
दा�ाच्या मासेमारीचा हंगाम नोव्हेंबर ते मे असतो. परंतु सातपाटीचे मच्छीमार ऑगस्ट-स�ेंबर या 
काळातसु�ा चागंली मासेमारी करतात. रावसाचे दोन हंगाम आहेत, जानेवारी ते एि�ल व जुलै ते स�ेंबर. 
परंतु शेंडे वषर्भर थो�ाथो�ा �माणात �ॉल जाळ्यात िदसून येतात. 

 
उपयोग.— दाढा व रावस अत्यंत चिव� मासे म्हणून �िस� आहेत व त्यामुळे ते म�च्छमारानंा 

चागंली िंकमत िमळवनू देतात. हे ताज्या स्वरूपातच वापरले जातात. परंतू जेव्हा हे भरपूर �माणात 
सापडत असत तेंव्हा याचं्या मासंाचे तुकडे (fillets) करून िवकले जात असत. गुजरातमधून हे मासे बफ�त 
घालून िव�ीस िडसेंबर–जानेवारी या काळात मंुबईस आणले जातात. शेंडे मासा िवशषे चवीने खा�ा जात 
नाही, परंतु याला समाजातील खालच्या वग�तून मागणी असते व तो ताज्या स्वरूपात खा�ा जातो. 

 
िंशगाळा (Catfish) 

 
िंशगाळा िंकवा िंशगाडा मासा फारसा लोकि�य नसला तरी त्याचा भारतीय मत्स्योत्पादनात मह�वाचा वाटा 
आहे. याचं्या ब�याच जाती असून त्या िवषुववृ�ातील समु�ात सवर्� आढळतात. भारताच्या दोन्ही 
िकना�यावर याचंी मासेमारी चालते. 

 
भारतीय िकना�यावर सापडणारे िंशगाडे प्लोटोिसडे आिण टॅिकसुिरडे कुटंुबात समािव� असून 

त्यातील टॅिकसूिरडे कुटंुबातील िंशगाडे मासेमारीच्या दृ�ीने मह�वाचे आहेत. िंशगा�ाच्या तोंडाजवळ 
तंतूसारखे अवयव िंकवा िमश्या असतात व त्यामुळे याचें साधम्यर् माजंराशंी असल्याने त्यांना इं�जीत 
‘कॅटिफश’ असे संबोधले जाते. टॅिकसूिरडे कुटंुबातील माशाचं्या पृ�पराला तसेच अंसपराला एक मोठा 
काटा असतो व तोंडाजवळ िमश्याचं्या चार जो�ा असतात. शरीर खवले िवरहीत असून याचंा रंग सोनेरी, 
िहरवट, िनळसर तर काहंी जातीत काळपट, चंदेरी असतो. िंशगा�ाचं्या पाच जाती, टॅिकसूरस 
थलॅॅिसनस्  (Tachysurus thalassinus), टॅ. डस्सुमाऐरी (T. dussumieri), टॅ. सीलॅटस्  (T. caelatus), 
टॅ. सोना (T. sona) व ऑ�स्टओिजिनओसस्  िमलीटॅिरस (Osteogeneosus militaris) मह�वाच्या आहेत 
व त्या सवर् महाराष्�ात सापडतात. 

 
 

 
आ. १०. िंशगाळा 

 



 
 

अनु�मिणका 

टॅिकसुरस सोना हा महाराष्�ातील मत्स्योत्पादनाच्या दृ�ीने मह�वाचा िंशगाडा आहे. याचे डोके 
रंुद असून िजतके रंुद िततकेच लाबंही असते. वरचा जबडा खालच्यापेक्षा थोडासा लाबं असून जरासा 
टोकदार असतो. याच्या डोक्याचा भाग खडबडीत असून त्याला िमश्याचं्या तीनच जो�ा असतात. याचा 
रंग िनळसर असून त्यावर राखाडी छटा असते व पोटाकडची बाजू िफकट पाढुंरकी असते. सवर् पर 
टोकाकडे काळसर असतात. 

 
अ�.— िंशगा�ाचे वास्तव्य समु�ाच्या तळाजवळ तलस्थ (demersal) असते व तो मत्स्याहारी व 

भक्षक �वृ�ीचा असतो. छोटे बोंिबल, ढोमे, मादेंळी, वाक�ा इत्यादी मासे त्याच्या आहारात �ामुख्याने 
आढळतात. नोव्हेंबर ते फे�ुवारीत म्हणजे थंडीच्या िदवसात िंशगा�ाच्या आहारता खेकडे, कोळंब्या व 
जवळा वगैरे संधीपाद �ाणी िदसून येतात. या व्यितिर� समु�तळाजवळील िचखलात सापडणारे िंशपले, 
मृदुकाय �ाणी, वलयी कृमी व रेतीिकडे तसेच िविवध संधीपाद �ाण्याचंा अ� म्हणून उपयोग करतात. 
ऑक्टोबर ते िडसेंबर या अंडी घालण्याच्या िंकवा �जननाच्या आधीच्या काळात िंशगाडे भरमसाठ अ��हण 
करतात. �जननकाळात मा� थो�ाफार �माणात सधंीपाद, वलयीकृमी, रेतीिकडे, मृदुकाय व तळाचा 
गाळ हेच आहारात घेतले जातात व �जननानंतर मासे, कोळंब्या व जवळा या आहारावर ते उदरिनव�ह 
करतात. छोटे िंशगाडे मातीतील गाळिम�ीत अ�ावर तर मोठे िंशगाडे माशावंर जगतात. 

 
�जनन.— िंशगाडा २५० िम. मी. लाबंीचा झाल्यावर वयात येतो व �जननक्षम बनतो. प� मादीचे 

बीजाडंकोष लाबंट असून बाहेरच्या बाजूस एकाच अडंवािहनीने उघडले जातात. वाढीच्या वगेवगेळ्या 
अवस्थातील अंडी त्यातं िदसून येतात. िंशगा�ाचंी अडंी इतर सवर् जातींच्या माशापेंक्षा बरीच मोठी म्हणजे 
१ सें. मी. व्यासापय�त असतात. परंतु त्याचंी संख्या खूपच सीिमत असते. िंशगाडे वष�तून एकदाच �जनन 
करतात व त्याचं्या िविवध जातीत �जनन काळ वगेवगेळा असतो. टॅ. सोनामध्ये हा ऑक्टोबर ते जानेवारीत 
व टॅ. थलॅॅिसनसमध्ये एि�ल ते ऑगस्ट वगैरे. 

 
िंशगा�ातील वैिशष्�पूणर् गो� अशी की िंशगा�ाचा नर मीलनानंतर फलन झालेली अंडी 

स्वतःच्या तोंडात ठेवनू त्यामधून िप�े बाहेर येईपय�त उबवतो. हा कालावधी जवळजवळ १ ते २ 
मिहन्यापय�त असतो व त्या काळात नर काही न खाता–िपता अ�ंानंा जपतो. तोंडात अंडी उबवण्याच्या 
या माशाच्या �वृ�ीमुळे मादी सहािजकच कमी अंडी घालते. टॅ. सोना ३५ ते २५८ तर टॅ. थलॅॅिसनन्  ३० ते 
७२ अंडी घालतो. 

 
म��यो�पादन.— भारतात िंशगा�ाचें वा�षक मत्स्योत्पादन सुमारे ५०,००० टन असून ते एकूण 

मत्स्योत्पादनाच्या २·८ ट�े आहे. १९८५ ते १९८९ या कालावधीतील आकडेवारीची सरासरी बघता, 
यातील जवळजवळ २६·८ ट�े उत्पादन महाराष्�ात झाले व गुजराथेत २० ट�े झाले. परंतु गेल्या अनेक 
वष�ची आकडेवारी बघता केरळ राज्यातच सव�िधक उत्पादन झाल्याचे आढळते, फ� या पाच वष�त हे 
स्थान महाराष्�ाने पटकावल्याचे िदसते. महाराष्�ातील सरासरी उत्पादन सुमारे १३,५८० टन असून 
राज्याच्या एकूण मत्स्योत्पादनाच्या ४·३ ट�े आहे. िंशगा�ाचं्या मासेमारीचा काळ वषर्भर असला तरी 
त्याचें जास्तीतजास्त उत्पादन एि�ल–स�ेंबर काळात केरळ व कन�टकच्या िकना�यावर आिण माचर्–जून 
व िडसेंबर-जानेवारीच्या काळात आं� �देशात होते. महाराष्�ात मा� हा हंगाम जानेवारी ते जून दरम्यान 
असतो. 

 



 
 

अनु�मिणका 

हो�ा व जाळी.— महाराष्�ाच्या िकना�यावर िंशगा�ाचं्या मासेमारीसाठी पडाव, हो�ा तसेच 
यािं�क पडाव वापरले जातात. हे मासे भ�याहारी असल्याने गळ, गळदाडंी, खादें (गळाचंी लाबं माळ) 
तसेच दाल्दीची जाळी इत्यादी वापरले जातात. �ॉल जाळे देखील िंशगा�ाच्या उत्पादनात भर घालते. 
केरळ व कन�टकच्या िकना�यावर मुख्यतः बागंडे व तारळीच्या मासेमारीस वापरात असलेले पसर्सीन जाळे 
याचं्या मासेमारीस वापरले जाते. महाराष्�ात वापरात असलेले डोळ जाळे देखील याचं्या उत्पादनात भर 
घालते. िंशगाडे भ�याहारी असल्याने ते डोळ जाळ्याच्या खोळीजवळ जाळ्यातून िनसटणारे मासे खाण्यास 
झुंडीने येतात व अशावळेी मच्छीमार त्याचं्याभोवती जुने दाल्दी जाळे पसरवतात आिण या जाळ्यात 
िंशगा�ाचें पृ� व अंसपराचे काटे गुरफटून ते पकडले जातात. महाराष्�ाच्या दिक्षण भागात ‘जोत’ नावाचे 
जाळे देखील िंशगाडे पकडण्यास वापरतात. 

 
उपयोग.— िंशगा�ाच्या कातडीखाली चरबी असते िशवाय त्याचे शरीर खवले िवरहीत असल्याने 

त्याची कातडी लवकर खराब होते. त्यामुळे फारच थोडे लोक हा खाणे पसंत करतात. हा मुख्यतः ताज्या 
अवस्थेत िवकला जातो, परंतु मागणीपेक्षा उत्पादन वाढले म्हणजे खारवनू, सुकवनू िंकवा मासंाचे तुकडे 
िमठात दाबून ठेवनू िवकले जातात. टॅ. डस्सुमायेरी व टॅ. थलॅॅिसनस सारख्या मो�ा िंशगा�ाच्या मासंाचे 
तुकडे (fillets) गोठवनू िवकण्याचे �यत्न केरळमध्ये जारी आहेत. िंशगा�ाच्या पोटातील हवचेी िपशवी, 
िजला ‘भोत’ असे म्हणतात, सुकवनू ‘आयिंझग्लास’ साठी वापरली जाते. सुकवलेले व खारवलेले िंशगाडे 
�ीलंका व काही आिशयाई देशात िनय�त केले जातात. िंशगा�ाचंा िखमा िंकवा ‘िफशपेस्ट’ व याच्या 
यकृतापासून ‘�व्हटॅिमन ए’ तयार करण्याचे �यत्न संशोधन संस्था करीत आहेत. 

 
वागटी (Ribbon fish) 

 
वागटी िंकवा बगा (बळा) महाराष्�ातील मत्स्यसंप�ीचा एक मह�वाचा घटक आहे. भारतीय 

िकनारप�ीवर सवर्� आढळणारा हा मासा िंसगापूर, सुमा�ा, जावा, चीन, जपान व ऑस्�ेिलयात देखील 
सापडतो. भारतात याचंी मासेमारी िवशषेकरून केरळ, तािमळनाडू, आं�पदेश, महाराष्� व गुजरात 
राज्यात होते. 

 
वागटी �ायिकयुिरडे कुटंुबात समािव� असून त्याच्या चार जाती मत्स्योत्पादनाच्या दृ�ीने 

मह�वाच्या आहेत यातंील �ायिकयूरस लेप्�ुरस्  (Trichiurus lepturus) व लेप्चुरोकँथस्  सवाला 
(Lepturocanthus savala) या जाती आकाराने मो�ा तर युप्लुरो�मस्  म्युिटकस (Eupleurogamus 
muticus) यु. इंटरिमडीयस्  (E. intermedius) या जाती लहान आकाराच्या आहेत. त्यानंा अनु�मे बगा व 
वागटी असे म्हटले जाते. यातील यु. म्युिटकस व ले. सवाला या जाती महाराष्�ात उ�रेकडच्या भागात 
तर रत्निगरीच्या दिक्षणेस �ा. लेप्�ुरस ही जात �ामुख्याने सापडते. 

 
वाग�ाचें शरीर लाबंट व िरबीने�माणे चपटे असते. तोंड िनमुळते असून दोन्ही जब�ात िवलक्षण 

टोकदार व ती�ण दात असतात आिण कायम स्वरूपाच्या दाढादेखील असतात. त्याचं्या पृ�पर कंटकयु� 
असतो व काहींच्या शपेटीच्या टोकाला तंतू असतात. याचंा रंग चंदेरी पाढंरा िंकवा िंकचीत काळपट देखील 
असतो. 

 



 
 

अनु�मिणका 

 
आ. ११. वागटी 

 
अ�.— वाग�ा भ�याहारी असून अत्यंत खादाड असतात. िवशषे करून छोटे मासे, अनेक 

संधीपाद व मृदुकाय �ाणी त्याचें भ�य बनतात. वाग�ा कळपाने रहात असल्याने कधी कधी स्वजातीय 
माशावंर देखील तुटून पडतात. सुमारे ४० ते १२० िम. मी. लाबंीचे छोटे वागटी मासे ‘कोपेपोड’ हे संिधपाद 
अ� घेतात. यािशवाय कोळंब्याचंी व माशाचंी िप�ेदेखील त्याचं्या आहारात येतात. या छो�ा आकाराच्या 
वाग�ा पाण्याच्या पृ�भागात असल्याने त्यांच्या अ�ात वैिवध्य आढळते. परंतु मो�ा आकाराचं्या वाग�ा 
पाण्याच्या पृ�भागाच्या ब�याच खाली असतात व त्यामुळे त्याचें मुख्य अ� मासे हेच असते. त्याचं्या 
मत्स्याहारात तारळ्या, काटंी, मादेंळी इत्यादी छो�ा आकाराचे मासे, तसेच मो�ा माशाचंी िप�े, 
कोळंब्या, जवळा, करंदी, खेकडे, माकले व इतर मृदुकाय �ाणीदेखील मोडतात. महाराष्�ात सापडणा�या 
वाग�ाचं्या पोटात िवशषे करून जवळा व इचरी (squilla) हे �ाणी येतात. एि�ल–मे च्या सुमारास 
वाग�ा भरमसाठ अ� �हण करतात. 

 
�जो�पादन.— वाग�ामंध्ये जनन�ंथी ि�खंडीत असून अ�निलकेच्या थो�ाशा वर असतात. 

अपिरप� मुष्क बारीक व िरबीनीसारखे असतात परंतु नर पिरप� झाल्यावर ते जाडसर व पाढं�या रंगाचे 
होतात. िबजाडंकोषाचंी जाडी आिण लाबंी असमान असून डावा िबजाडंकोष उजव्यापेक्षा लाबं व रंुद 
असतो. सुरवातीला ०·०१ ते ०·०९ िम. मी. आकाराची अडंी प� झाल्यावर ०·५२ ते १·६ िम. मी. आकाराची 
होतात. पिरप� मादी ९०,००० ते १,७०,००० अंडी देते. मादी वष�तून दोनदा अंडी घालते. वागटी �थम 
पिरप� होते त्यावळेी ितची लाबंी सुमारे ४८ से. मी. असते. महाराष्�ात मुख्यत्वकेरून सापडणा�या 
�ायिकयुरस सवाला जातीत जरी वषर्भर �जनन होत असले तरी त्याचा उ�ाकं एि�ल-मे मिहन्यात 
असतो. 

 
म��यो�पादन.— भारतात वाग�ाचें सरासरी वा�षक उत्पादन सुमारे ७८,००० टन असून ते 

एकूण मत्स्योत्पादनाच्या ४·४ ट�े आहे. १९८५ ते १९८९ या पाच वष�च्या कालखंडातील वाग�ाचें 
मत्स्योत्पादन पाहता सव�त जास्त उत्पादन गुजरात राज्यात झाले व त्यापाठोपाठ महाराष्�ाचा �माकं 
लागतो. महाराष्�ात या काळात सुमारे १७,५०० टन उत्पादन झाले व ते राज्याच्या एकूण 
मत्स्योत्पादनाच्या ५·५ ट�े होते. वाग�ाचंी मासेमारी जवळजवळ वषर्भर होत असली तरी राज्यात 
जानेवारी ते माचर् हा मुख्य हंगाम आहे. 

 
हो�ा व जाळी.— यािं�क म�च्छमार नौका, �ॉलर त्याच�माणे साध्या हो�ा मासेमारीस 

वापरल्या जातात. �ॉल जाळे आिण इतर जाळ्यातदेखील वाग�ा पकडल्या जातात. परंतु वागटी हा 
मासा अत्यतं कमी िंकमतीचा असल्याने याची खास मासेमारी केली जात नाही. 
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उपयोग.— मो�ा आकाराच्या वाग�ा काही �माणात ताज्या स्वरूपात खाल्या जातात. मालास 
उचल नसेल तेव्हा त्या उन्हास सुकिवल्या जातात िंकवा मीठात खारवल्या जातात. वाग�ा बोंिबला�माणे 
बाबंूच्या माडंवावर टागंनू वाळवल्या जातात व अशा वाग�ा �ीलंका, बागंला देश व मलेिशया या शजेारी 
राष्�ानंा िनय�त केल्या जातात. ताज्या वाग�ाचें तुकडे करून मच्छीमार त्याचंा उपयोग गळाला भ�य 
म्हणून वापरतात. मो�ा आकाराचे �ुना (गेदर), सुरमई, वाम व िंशगाडे पकडण्यास वागटीचे आिमष 
उपयोगी पडते. 

 
भारतीय मत्स्योत्पादनात वाग�ाचंा वाटा बराच आहे. गोरगिरबासंाठी �िथनयु� खा� म्हणनू 

वाग�ाचंा रास्त उपयोग करता येऊ शकतो. गेल्या तीन–चार वष�पासून गोठवलेल्या वाग�ा दिक्षण-पूवर् 
आिशयाई तसेच काही पूवर् युरोपीय देशात िनय�त होऊ लागल्या आहेत. िनय�तीचे �माण वाढवनू 
वागटीच्या मासेमारीपासून मच्छीमारासं लाभ होईल. 

 
सुरमई (Seer fish) 

 
भारतात आढळणा�या लोकि�य माशातं सुरमईचे स्थान वरचे आहे. सुरमई आि�केच्या पूवर् 

िकना�यापासून भारत, �ीलंका, ��देश, मलाया, ऑस्�ेिलयाच्या पूवर् िकना�याने, पूव�स िफजी 
िफलीपाईन्स तैवान,जपान, व पि�म �शातं सागरातदेखील आढळतो. भारतात हे मासे पूवर् व पि�म 
िकना�यावर िवशषे करून तािमळनाडू, केरळ व महाराष्�ात सापडतात. 

 
सुरमईचा स्काँि�डे या कुटंुबात समावशे असून �मुख तीन जाती स्कॉम्बेरोमोरस्  कॉमरसॉन 

(Scomberomorus commerson), स्कॉ. गटॅटस्  (S. guttatus) व स्कॉ.िलिनलॅटस्  (S. lineolatus) 
भारतीय समु�ात सापडतात. मराठीत स्कॉ. कॉमरसानला ‘िवस्वण’ तर इतर दोन जातींना ‘सुरमई’ 
म्हणतात. 

 
सुरमईचा आकार लाबंट आिण दोन्ही बाजूस िनमुळता असून शरीर खवले िवरहीत असल्याने 

पृ�भाग गुळगुळीत असतो. िजवणी अरंुद असून जब�ात सुळ्यासंारखे दात असतात. पाठीवर दोन पृ�पर 
असतात व शपेटीचा पर दुभगंलेला असतो. शपेटीवर बागं�ा�माणे छोटे छोटे खालच्या बाजूस तसेच वर 
पर असतात. अंसपर व गुदपर लहान असतात. वरवर पाहता सुरमई व बागंडा याचं्यात साम्य आहे म्हणनू 
त्यानंा ‘स्पॅिनश बागंडा’ (Spanish mackerel) असे इं�जीत संबोधले जाते. 

 

 
आ.१२.सुरमई 
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अ�.— सुरमईच्या तीनही जाती मत्स्याहारी असून त्याचं्या आहारात मुख्यतः लहान माशाचंा 
समावशे असतो. परंतु �िचत कोळंब्या आिण माकुल त्याचं्या भक्षणात येतात. भ�याला हेरून त्याचा 
पाठलाग करून खाण्याच्या सवयीमुळेच याचंी मासेमारी गळ लावनू होते प्लवक िंकवा इतर छोटे भ�य 
खाण्यासाठी सोयीस्कर असलेल्या लाबं क्लोमपटिलका सुरमईत नसतात त्यामुळे सुरमईला लहान 
वयातदेखील भक्षाहारावर अवलंबून रहाव ेलागते. काटंी, छोटे ढोमी मासे, तारळ्या सौंदाळे तसेच लेपटी 
वगैरे मासे आिण जवळा, कोळंबीसारखे कवचधारी संिधपाद सुरमईच्या भक्षणात िनत्याने आढळतात. 
छो�ा सुरमयाचं्या अ�ात ९९% अ�स्थमीन मासे तर मो�ात ७१% अ�स्थमीन माशाचें �माण असते. 

�जो�पादन.— सुरमईत नर व मादी हा िंलगभेद बा�तः ओळखू येत नाही. सुमारे ४० सें. मी. 
लाबंीची सुरमई �थमच जननक्षम बनते. (िवस्वणाची लाबंी सुमारे ७५ सें. मी.) सुरमईचा अंडी घालण्याचा 
काळ मे ते ऑगस्ट असून त्याचा उ�ाकं जुलैमध्ये गाठला जातो. सुरमई या काळात दोनदा अंडी देते. 
�ौढावस्थेत पोहोचल्यावर सुमारे चार मिहन्यानंी �थम अंडी घालते व त्यानंतर ३० िदवसाचं्या 
कालखंडानंतर पनु्हा अंडी घालते. अंडी घालण्याची ही ि�या चं�ाच्या कलावंर अंवलंबून असून या काळात 
एरव्ही ४० नरामंागे ६० मा�ा हे िंलग गुणो�र �माण २८ नरानंा ७२ मा�ा इतके वाढते. सुरमईची प� अंडी 
१ ते १·१२ िम. मी. व्यासाची असून त्यात ०·४ िम. मी. आकाराचा तेलिंबदू असतो. सुमारे दोन वष� वयाची 
मादी अंडी घालण्यास सुरवात करते व ती यावळेी जवळजवळ ३,८५,००० अंडी तर चार वष� वयाची मादी 
११ लाख अंडी देते. याच वयाची िवस्वण सुमारे ७ लाख व ३५ लाख अंडी देते. 

 
सुमारे १ वषर् वयाच्या सुरमईची लाबंी ३६ सें.मी. पय�त असते तर दोन, तीन व चार वष�ची अनु�मे 

४५ सें. मी., ५७ सें.मी. व ६९ सें. मी. भरते. सुरमईची जास्तीत जास्त लाबंी सुमारे ७२ सें.मी. असून ती 
अंदाजे पाच वष� वयाची असते. िवस्वण मा� आकाराने बरीच मोठी म्हणजे १५० सें. मी. पय�त वाढते व ितची 
लाबंी १ ते ६ वष� पय�त अनु�मे ३५, ७०, ९०, ११० व १३० सें. मी. भरते. 

 
म��यो�पादन.— सुरमईचे उत्पादन सुमारे ३५,००० टन असून ते देशातील एकूण 

मत्स्योत्पादनाच्या जवळजवळ २ ट�े आहे. तािमळनाडू, आं��देश, केरळ व महाराष्� �ा राज्यात 
सुरमईचे चागंले उत्पादन होते. परंतु १९८५–८९ या कालखंडातील आकडेवारी पािहल्यास सव�त जास्त 
उत्पादन महाराष्�ात झाले (२१.६%). या काळातील महाराष्�ातील सरासरी उत्पादन सुमारे ७,५०० टन 
असून ते राज्याच्या एकूण मत्स्योत्पादनाच्या २·४ ट�े आहे. 

 
सुरमई हा मासा थव्यामंध्ये पोहणारा (shoaling) असतो. नेहमीच्या कालावधीत याचें थव े छोटे 

असतात. परंतु ऐन हंगामात हे हजारोंच्या संख्येने मो�ा घोळक्यात आढळून येतात. थव्यातील मासे 
सवर्साधारणपणे एकाच वयाचे असतात व हे घोळके िकना�याजवळ उथळ पाण्यात िंकवा कधीकधी 
खा�ामंध्ये देखील आढळून येतात. भारताच्या दोन्ही िकना�यावंर पावसाळ्यात आिण िवशषेतः सरत्या 
पावासाच्या हंगामात सुरमईची मासेमारी चालते. पि�म िकना�यावर, िवशषेतः महाराष्�ात नोव्हेंबर-
िडसेंबर मध्ये याचं्या मासेमारीचा उ�ाकं असतो. 

 
हो�ा व जाळी.— सुरमईच्या मासेमारीसाठी िनरिनराळ्या �कारची जाळी आिण त्यानंा अनुकूल 

हो�ा वापरल्या जातात. गुजरात, महाराष्� व कन�टकच्या उ�र भागात यािं�कीकरण केलेले गलबत, 
मचवा, हो�ा तसेच िशडाच्या हो�ाचंा वापर केला जातो. 
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तरती दाल्दी जाळे तसेच गळ व गळाचंी माळ ज्याला ‘खादें’ असे देखील म्हणतात, मुख्य�वकेरून 
मासेमारीस वापरले जातात. िकना�यापासून २०–२५ िक. मी. अंतरावर दाल्दी जाळे १०–३० मी. 
खोलीपय�त वापरले जाते. बुडीच्या जाळ्याने तसेच �ॉल जाळ्यातदेखील सुरमया पकडल्या जातात. 
गळाला अगर खा�ंासाठी तारळे वागटीचे तुकडे व काही पाढंरे चकचकीत मासेदेखील भ�य म्हणनू 
वापरतात. 

 
उपयोग.— सुरमईचे मासं पाढंरे शु� व चिव� म्हणून �िस� आहे. त्यामुळे याचंा वापर बहुताशंी 

ताज्या स्वरूपातच होतो. परंतु मागणीपेक्षा उत्पादन जास्त असेल तेव्हा सुरमई उभी िचरून व १:३ हे 
मीठाचे �माण वापरून खारवली जाते. सुरमईच्या मासाचे तुकडे (fillet) करून ते बफ�त गोठवनू परदेशी 
पाठवले जातात. 

 
तारली (Oil Sardine) 

 
तारली मुख्य�व े भारताच्या दिक्षण आिण पि�म िकना�यावर, केरळ व कन�टक राज्यात भरपूर �माणात 
सापडतात. परंतु इतर� तुरळक असतात. महाराष्�ात तारली रत्नािगरीच्या दिक्षणेस आढळून येतात व 
�िचत्  काही वष� मंुबई जवळच्या समु�ातदेखील सापडतात. 

 
तारलीचे शास्तर्ीय नाव सा�डनेला लॉन्जीसेप्स्  (Sardinella longiceps) असे असून त्याचंा क्लूिपडे 

कुटंुबात समावशे होतो. त्याचें जवळचे भाईबंद म्हणजे पेडव े(Sardinella fimbriata), िचरी (Dussumieria 
acuta) इत्यादी आहेत. 

 
तारल्याचें शरीर लाबंट व चपटे असून, तोंड िनमुळते व पृच्छपर दुभगंलेला असतो. त्याचें डोळे 

मोठे असतात आिण डोळ्यावंर चरबीयु� आवरण असते. काळपट, िहरवट, िनळा िदसणारा हा मासा 
अितशय ताज्या अवस्थेत चंदेरी, सोनेरी झाक देखील दाखवतो. 

 

 
आ.१३. तारली 

 
अ�.— तारल्याचें मुख्य खा�, वनस्पती–प्लवकाचें बनलेले असते. �ॅिजलािरया ओिशयािनका 

(Fragillaria oceanica) हे वनस्पितप्लवक त्याचं्या िवशषे आवडीचे आहे आिण म्हणनूच जेथे त्याचें अमाप 
पीक असते तेथे तारल्याचंी भरघोस पैदास होते. या व्यितिर� िविवध सू�म संधीपाद तसेच कोळंबी आिण 
िंशपल्याचंी िंडभके (छोटी िप�े), माशाचंी अंडी वगैरे �कारचे अ� देखील ते �हण करतात. लहान 
वयातील तारल्या बहुताशंी मत्स्याहारी असतात. परंतु �ौढावस्थेत मा� ते शाकाहारी बनतात. या 
अ��हणातील फरकाचे कारण म्हणजे लहान वयातील माशात त्याचं्या कल्ल्यामंागे असलेली 
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क्लोमपटिलका अिवकसीत असल्यामुळे ते वनस्पतीप्लवकासंारखे सू�म अ� गाळून घेऊ शकत नाहीत. 
�ौढावस्थेत क्लोमपटिलका पूणर् िवकिसत होते व त्याचं्या िविश� रचनेमुळे तारली वनस्पितप्लवक भक्षण 
करू शकतात. 

 
�जो�पादन.— तारलीत नर आिण मादी हा िंलगभेद बा�तः देखील ओळखता येतो, नरामंध्ये 

अवस्कराच्या आतल्या बाजूस स्नायु-यु� अकुंरक असतो परंतु मादीमध्ये हा अकुंरक आवरणासमान असून 
तो गुद�ाराच्या पाठीमागे असतो. पिरप� माशामंध्ये हा फरक ठळकपणे िदसून येतो. तारली मासा एक 
वष�चा झाल्यावर १४३ िम. मी. लाबंीचा भरतो आिण त्याच वळेेस तो पिरप� होतो. तारलीची अंडी 
घालण्याची ि�या मे ते ऑगस्ट दरम्यान होते आिण जून-जुलै मध्ये त्याचा उ�ाकं गाठला जातो. नैऋत्य 
मोसमी पावसाच्या आगमनासोबत अंडी घालण्याची सवंदेना होते असे संशोधकाचें मत आहे. त्यामुळेच 
पावसाची कमी–अिधक फरकाने सुरूवात झाल्यास तारल्याचं्या अंडी घालण्यावर पिरणाम होतो. ते सुमारे 
७०,००० ते ८०,००० अंडी घालतात. ही अंडी पारदश�, गोलाकार असून त्याचंा व्यास सुमारे १·४ िम. मी. 
इतका असतो. फलन झाल्यावर अं�ाचंी वाढ २४ तासातं पूरी होते आिण त्यातून २·७५ िम. मी. लाबंीचे 
िंडभक (िप�ू) पाण्यात तरंग ूलागते. याला तरंगण्यासाठी तैलिंबदू मदत करतो. एक िदवस वयाचे िंडभक 
३·३५ िम. िम. लाबंीचे भरते. त्याच्या पुढील वाढीतील �स्थत्यंतरे जलद होतात. 

 
तारल्याचंी आयुमय�दा सुमारे तीन वषर् असून पिहल्या, दुस�या व ितस�या वष� अनु�मे त्याचंी लाबंी 

सुमारे १४३, १६४ आिण १८४ िम. मी. इतकी भरते. तारल्याचंी बोटुकली जुलै ते स�ेंबर या काळात 
आढळून येतात. 

 
म��यो�पादन.— भारतीय मत्स्योत्पादनाचा एकूण १५ ते २० ट�े भाग तारल्याचं्या मासेमारीचा 

असल्याने त्यानंा मत्स्यव्यवसायात अनन्यसाधारण मह�व आहे. याचें सरासरी वा�षक उत्पादन सुमारे 
१,४१,००० टन परंतु महाराष्�ात मा� त्याचें उत्पादन केवळ ५४०० टन असून ते एकूण उत्पादनाच्या फ� 
१·७% इतके अल्प आहे. तारल्याचं्या एकूण मत्स्योत्पादनापकैी ८०% उत्पादन केरळ राज्यात तर १८% 
उत्पादन कन�टक राज्यात होते. 

 
भारतीय मत्स्योत्पादनात बागंडे आिण तारली याचें �माण एकमेकासं व्यस्त असल्याचे िदसते. 

ज्यावष� बागं�ाचें उत्पादन जास्त, त्यावष� तारल्याचें उत्पादन कमी आिण दुस�या वष� याच्या उलट 
�माण असल्याचे आढळून आले आहे. तारल्यांच्या उत्पादनात फार मोठे चढउतार आढळून येतात. 
उदाहरणाथर् १९६८ साली त्याचें उत्पादन तीन लाख टनापंय�त झाले. परंतु १९७२ साली ते १ लाख २७ 
हजार टनापंयर्त खाली आले व पुन्हा १९८१ साली २ लाख २१ टनापंय�त वर गेले. गेल्या दहा वष�त देखील 
तारल्याचं्या उत्पादनात ७७ हजार टनापंासून २ लाख २१ हजारापय�त चढउतार िदसून आले. 

 
हो�ा आिण जाळी.— तारली िकनारप�ीपासून ३ ते २० िक.मी. पय�तच्या पाण्याच्या पृ�भागावर 

झुंडीने पोहोतानंा आढळून येतात. त्यानंा पकडण्यासाठी केरळ व कन�टक राज्यात म�ीवला हे लहान 
आसाचें दालदी सारखे जाळे साध्या होडीतून िंकवा िकना�यावर वापरतात. परंतु गेल्या एक–दोन दशकात 
याचं्या मासेमारीसाठी पसर्सीन हे जाळे यािं�क बोटी�ारे फार मो�ा �माणावर वापरले जात आहे. 
महाराष्�ात तारलीची मासेमारी रापंण, दालदी, पाग, तसेच पसर्सीन जाळ्या�ारे केली जाते. ही जाळी 
होडी, मचवा व �ॉलर इत्यािद नौकातून वापरतात. 
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उपयोग.— ताज्या तारल्या खाण्याकरता वापरतात तर उरलेले मासे सुकवले िंकवा खारवले 
जातात. हवाबंद डब्यात तारल्या, �ि�या करून साठवल्या जाता. परंतु हा कॅिंनगचा व्यवसाय कोचीन, 
कािलकत, मंगलोर इ. िठकाणापंुरताच मय�िदत आहे. 

 
तारलीपासून तेल काढले जाते. या करता �थम मासे मो�ा भा�ंात उकळवले जातात. त्यामुळे 

येणारा तेलाचा तवगं वगेळा करून त्यातील पाण्याचा अंश पूणर्तः काढून टाकला जातो. हे तेल 
जीवनसत्वयु� असून त्याचा मानवी आहारात पोषणमुल्यासंाठी समावशे केला जातो. अशु� स्वरूपातील 
तेल, रंग आिण चमर् उ�ोगात वापरले जाते. मच्छीमार या तेलाचा उपयोग हो�ाचें लाकुड िटकवण्यासाठी 
सु�ा करतात. तारल्याचें तेल काढल्यावर उरलेल्या चोथ्याला ग्वनॅो असे म्हणतात. यातील न� आिण 
स्फुरद याचे �माण अिधक असल्याने याचा खत म्हणून चहा, कॉफी, नारळ, सुपारी, तंबाखू याचं्या मळ्यात 
उपयोग केला जातो. सुक्या–तारळींपासून पशुखा� देखील बनवतात. हे खा� कु�ुटपालन 
व्यावसाियकानंा उपुय� आहे. 

 
मादेंळी (Golden anchovy) 

 
मादेंळी िंकवा मादेंली हा लहान आकाराचा मासा महाराष्� व गुजरात राज्यात �ामुख्याने वापरल्या 
जाणा�या डोळ जाळ्यातील एक मह�वाचा घटक आहे. मादेंळी भारतीय उपखंडाच्या िकना�याने तसेच 
�ीलंका, बागंलादेश, ��देश, थायलंड व इंडोनेिशयापय�त आढळून येतो. परंतु भारतात याची मासेमारी 
मुख्य�वकेरून महाराष्�ाच्या व गुजरात िकना�यावर व काही अंशी पि�म बंगालच्या हुगळी नदीच्या 
िवस्तीणर् खा�ामंध्ये होते. 

 
मादेंळीचे शास्तर्ीय पािरभािषक नाव कॉयिलया डस्सुमेरी (Coilia dussumieri) असून त्याचा 

एन्�ौिलडे कुटंुबात समावशे होतो. आकाराने लहान असलेल्या या माशाचे शरीर िनमुळते असून 
शपेटीकडचा भाग अरंुद व लांब असतो. डोके छोटे, िजवणी रंुद व वरच्या जब�ाचे हाड लाबंट असून ते 
कल्ल्याचं्या आवरणापय�त वाढलेले असते. याच्या अंस पराचंा (Pectoralfins) भाग, सहा सुतळीसारख्या 
लाबंट परिकरणाचंा (finrays) बनलेला असतो. मादेंळीचा रंग सोनेरी िपवळा असून त्याच्या शरीराच्या 
दोन्ही बाजूला सोनेरी िंकवा काहीश्या शेंदरी रंगाच्या चकाकणा�या िठपक्याचं्या तीन रागंा असतात. 
कल्ल्याचं्या आवरणामागे अस्प� काळसर डाग असतो. 

 

 
आ. १४. मादेंळी 

 
अ�.— मादेंळी बहुताशंी मासाहंारी असून त्याचे मुख्य अ� छोटे �ािणप्लवक, जवळा व तत्सम 

छोटे सधंीपाद �ाणी, माशाचंी अंडी व िंडभके आिण थो�ाफार �माणात गाळ (detritus) इत्यािंदनी यु� 
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असते. �ाणीप्लवकापंैकी इवाड् ने (Evadne) नावाचा िंशपल्याच्या आकाराचा सू�म �ाणी याच्या िवशषे 
आवडीचा असतो. हा मासा संध्याकाळी तसेच सूय�दयाच्या सुमारास पाण्याच्या पृ�भागावर येतो. त्याचे 
तळापासूनचे स्थलातंरण अ� �हणासाठी असाव ेअसा अंदाज आहे. 

 
�जनन.— सुमारे १२० िम. मी. लाबंीचा म्हणजे साधारण सहा ते सात मिहने वयाचा मादेंळी मासा 

�थमच �जननक्षम होतो. प� नराचे मुष्क मोठे, पसरट व पाढं�या रंगाचे असतात तर पिरप� मादीचे 
बीजाडंकोष त्या मानाने लहान असून त्यात सुमारे १,२०० ते ५,००० अंडी असतात. �थम पारदश� 
असलेली अंडी पिरप� झाल्यावर पूणर्तः अपारदश� व पाढं�या रंगाची होतात. त्याचंा व्यास साधारण ०·८२ 
ते ०·९० िम. मी. असतो. मादेंळीचे �जनन जवळजवळ वषर्भर चालू असते. परंतु माचर् ते मे मिहन्याचं्या 
दरम्यान �जनानाचा उ�ाकं गाठला जातो. याची मादी आपल्या आयुष्यात दोनदा अंडी घालते. छो�ा 
आकाराचे मासे अगदी िकना�याजवळ १०–२५ मीटर खोलीपय�त सापडतात. परंतु मोठे थो�ा जास्त 
खोल पाण्यात पकडले जातात. हे मासे �जननासाठी खोल पाण्यात जात असावते असा अंदाज आहे. 

 
जवळजवळ वषर्भर चालणा�या �जननाच्या ि�येमुळे छो�ा आकाराचे मादेंळी सतत मच्छीमारी 

के्ष�ात येत असतात. त्यामुळे याच्या वाढीचा अंदाज िमळणे शास्तर्�ानंा कठीण जाते. परंतु १६० ते १८० िम. 
मी. लाबंीच्या माशाचे वय सुमारे एक वषर् असाव ेअसे अनुमान आहे. मादेंळी जास्तीत जास्त २१० िम.मी. 
पय�त वाढतो. परंतु मासेमारीत सापडणारे मासे सवर्साधारणपणे १४० ते १८० िम. मी. लाबंीचे असतात. 

 
म��यो�पादन.— मादेंळीचे भारतातील सरासरी वा�षक उत्पादन २३,००० टन असून ते एकूण 

मत्स्योत्पादनाच्या सुमारे १·६ ट�े आहे. यातील महाराष्�ाचा वाटा जवळजवळ ५० ते ५५ ट�े इतका आहे. 
राज्यातील गेल्या पाच वष�तील उत्पादन सुमारे ११, ७०० टन असून त्याचंा एकूण उत्पादनात सुमारे ६% 
वाटा आहे. मादेंळीची मासेमारी पावसाळ्याचा काळ वगळता जवळजवळ वषर्भर चालू असते. परंतु नोव्हेंबर 
ते फे�वूारी या हंगामात उत्पादन चागंले होते. महाराष्�ातील डहाणू, सातपाटी, उ�न, वसेाव ेव अिलबाग 
आिण गुजरातेतील नवाबंदर, राजपारा व जाफराबाद ही मह�वाची उत्पादक कें �े आहेत. 

 
हो�ा व जाळी.— डोळ जाळी वापरण्याकरता उपयोगात येणा�या यािं�क हो�ा तसेच िशडाच्या 

हो�ा वापरल्या जातात. मादेंळी मुख्य�वकेरून डोळ जाळ्यातच पकडली जाते. परंतु काही वळेा �ॉल 
जाळ्यात देखील हा मासा सापडतो. (मादेंळी रा�ीच्या वळेी पाण्याचं्या पृ�भागावर येतो त्यामुळे कोलंबी 
पकडण्यासाठी रा�ी मासेमारी करणा�या �ॉल जाळयात तो �िचतच सापडतो.) पण भरती ओहोटीच्या 
�वाहावर रा�ंिदवस पाण्यात असणा�या डोळ जाळ्यात मा� जास्त िमळतो. मादेंळीच्या पोटात हवचेी 
िपशवी (वाताशय) असते व त्यामुळे डोळ जाळ्यात पकडला जाताच तो तरंगून जाळ्याच्या वरच्या भागात 
येतो व मच्छीमारानंा तो इतर मासळीपासून वगेळा काढणे सोपे जाते. 

 
उपयोग.— मादेंळीचा आकार लहान व थोडेफार काटेरी शरीर यामुळे याला समाजाच्या वरच्या 

थरातून तसेच िनय�तीसाठी मागणी नाही. हा मासा �ामुख्याने गरीबाचें अ� आहे. बहुताशंी ताज्या 
स्वरूपातच हा खा�ा जातो. पण शहरापंासून दूरच्या उत्पादक कें �ात िजथे मागणीपेक्षा उत्पादन जास्त 
असते अशा िठकाणी मादेंळी उन्हात वाळवनू त्याची िव�ी केली जाते. पावसाळ्यात जेव्हा ताज्या मासळीचे 
दु�भक्ष असते, अशावळेी खे�ापा�ातंील गोरगरीब सुकवलेल्या मादेंळीचा आपल्या अ�ात उपयोग 
करतात. 
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राणी मासा (Nemipterids) 
 

भारतात �ॉल जाळे वापरात येईपय�त राणीमासा परंपरागत वापरात येणा�या जाळ्यात �िचतच आढळत 
असे. परंतु १९६० नंतर �ॉलचा वापर अिधकािधक होऊ लागला व याचे उत्पादन होऊ लागले. १९७५ नंतर 
याची मासेमारी पूवर् तसेच पि�म िकना�यावर मह�वाची बनली. 

राणीमासा आि�केच्या पूवर् िकना�यापासून तो थेट �शातं महासागरात जपानपय�त आढळून येतो. 
भारतात देखील पि�म िकना�याने कच्छच्या आखातापासून कोचीन पय�त व पूवर् िकना�यावर पि�म 
बंगालपासून तुतीकोरीन पय�त सापडतो. मा� हा मासा आपले वास्तव्य अगदी िकना�यानिजक करीत 
नाही, तो थोडासा पुढे म्हणजे ४०–५० मीटरपेक्षा जास्त खोल पाण्यात उपलब्ध होतो. 

 
राणी माशाचे पािरभािषक शास्तर्ीय नाव नेिम�ेरस्  जॅपॉिनकस (Nemipterus japonicus) असे 

असून त्याला प�सडे या कुटंुबातील नेिम�ेिरडे या उपकुटंुबात समािव� केलेला आहे. नेिम�ेरस्  च्या ४–५ 
जाती भारतात सापडतात. परंतु त्यातील नेिम�ेरस्  जॅपोिनकस सव�त मह�वाचा आहे. महाराष्�ात याच्या 
दोन जाती, ने जॅपोिनकस व ने. मेसोि�यान �ामुख्याने सापडतात. ने. जॅपोिनकस थोडासा लाबंट असून 
त्याची उंची थोडी जास्त असते, डोके िनमुळते असते, तोंडात दाताची छोटी रागं छोटे सुळे असतात. याचा 
पृच्छपर फारसा दुभगंलेला नसतो परंतु पृच्छपराच्या वरच्या बाजूला एकच परिकरण (fin-ray) 
सुतळीसारखा लाबंट असतो व त्यामुळे हा मासा ओळखणे सोपे जाते. याचा रंग िपवळसर–ताबंूस असून 
खवलावंर लाल रंगाच्या लाबंट आडव्या रेषा असतात. याचे सवर्च पर िपवळसर असतात व त्यापकैी पृ�पर 
व पृच्छपरावंर ठळक िपवळ्या रेषा असतात. थोडासा रंगीत असा हा मासा ताज्या स्वरूपात फारच 
आकषर्क िदसतो. 

 

 
आ. १५¿ राणी मासा 

 
अ�.— राणीमाशाचें वास्तव्य समु�ाच्या तळाशी असते व त्यामुळे तो पूणर् मासंाहारी आहे. याचा 

�मुख आहार तळाशी राहणा�या �ाण्याचंा असून त्यात कोळंबी, जवळा, संधीपाद �ाणी, छोटे खेकडे, 
माशाचंी छोटी िप�,े वलयीकृमी, रेतीिकडे तसेच छोटे शखं–िंशपले इत्यािंदनी यु� असतो. या माशाच्या 
पोटात वनस्पित िंकवा वनस्पितप्लवक अिजबात िदसून येत नाहीत. मंुबईजवळच्या समु�ात सापडणारे 
राणीमासे एि�ल ते जून या काळात तसेच �जनन पूवर् काळात भरपेट अ��हण करतात. 

 
�जनन.— सुमारे १३५ िम. मी. लाबंीचा म्हणजे जवळजवळ एक वषर् वयाचा मासा �थमच 

�जननक्षम होतो. याचे �जनन जरी वषर्भर होत असले तरी अंडी घालण्याचा �मुख काळ जुलै ते 
िडसेंबरमध्ये असतो. या दीघर् �जनन काळात मादी थो�ा थो�ा िदवसाचं्या अंतराने अंडी घालते. 
अं�ाचंी संख्या सुमारे ६,००० ते ९०,००० इतकी असून ती मादीच्या वयावर िंकवा लाबंीवर अवलंबनू 
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असते. अंडी घालण्याच्या काळात मासे अिधक खोल समु�ात म्हणजे सुमारे ८०–१०० मीटर खोलीपय�त 
जातात. याच काळात, खोल पाण्यात मा�ाचंी संख्या नरापेंक्षा जास्त असते. व नंतरच्या म्हणजे जानेवारी 
ते मे दरम्यान नर अिधक संख्येने आढळून येतात राणी माशाची पिरप� अंडी सुमारे ०¿८ िम. मी. व्यासाची 
असून त्यात एक तैलिंबदू असतो. 

 
साधारण १००–१२० िम. मी. आकाराचे छोटे मासे िडसेंबर–जानेवारी मध्ये भरपूर �माणात 

आढळून येतात. राणी माशाचे आयुम�न सुमारे ३ वष� असून पिहल्या वष� त्याची लाबंी १४० िम. मी. तर 
दुस�या वष� २१० िम. मी. असते. या माशाचंी वाढ जास्तीत जास्त २६० िम. मी. पय�त होते अशी नोंद आहे. 

 
म��योपादन.— भारतात राणी माशाचे सरासरी वा�षक उत्पादन ३२,००० टन असून त्याचंा एकूण 

मत्स्योत्पादनात सुमारे २% वाटा आहे. याचें सव�त जास्त उत्पादन केरळमध्ये असून महाराष्� दुस�या 
�माकंावर आहे. महाराष्�ातील वा�षक उत्पादन सुमारे ४–५ हजार टन असून मंुबईतील ससून डॉक व 
भाऊचा ध�ा ही �मुख उत्पादक कें �े आहेत. याचं्या मासेमारीचा काळ िनरिनराळया सागरी राज्यात 
वगेवगेळा आहे. महाराष्�ात तो फे�ुवारी ते मे च्या दरम्यान असतो. गुजरातेतील वरेावळ येथे याचें दोन 
हंगाम िदसून येतात. एक ऑक्टोबरात व दुसरा माचर् मिहन्यात. महाराष्�ात पकडण्यात येणारे बहुसंख्य 
मासे सुमारे १ ते २ वष� वयाचे असतात. मत्स्यसंशोधन करणा�या बोटींनी असे दाखवनू िदले आहे की, ७५ ते 
१२५ मीटर खोलीवर राणीमाशाचंी उपलब्धता चागंली आहे व महाराष्�ात त्याचे �माण रत्नािगरीच्या 
दिक्षणेस जास्त आहे. 

 
हो�ा आिण जाळी.— राणीमाशीचे वास्तव्य ४०–५० मीटरपेक्षा जास्त खोल पाण्यात असल्यामुळे 

तसेच तो अगदी िकना�याजवळ स्थलातंर करीत नसल्यामुळे पूव�पार वापरात असलेल्या जाळ्यातं तो 
�िचतच िमळत असे. हा मासा समु�ाच्या तळाजवळ वास्तव्य करीत असल्यामुळे �ॉलर व �ॉल जाळेच 
याच्या मच्छीमारीसाठी उपयोगात आणले जाते त्यामुळे िजथे िजथे कोळंबी पकडण्यासाठी �ॉलसर् जातात 
ितथे ितथे याचंी तद्नुषंगाने मासेमारी होते. 

 
उपयोग.— हा मासा बहुधा ताज्या स्वरूपातच खा�ा जातो. परंतु तो जेवणात येणा�या परंपरागत 

माशापंकैी नसल्यामुळे काहीसा दुलर् िक्षत व गरीबाचें अ� म्हणून गणला जातो. देशातंगर्त भागात हा मासा 
बफ�त घालून िंकवा शीतपे�ातं घालून पाठवला जातो. महाराष्�ातल्या मत्स्याहारी लोकातं हा लोकि�य 
नसल्यामूळे िडसेंबर ते एि�ल या काळात �क�ारे तािमळनाडूत हा पाठवला जातो. गुजरात राज्यात याला 
अिजबात मागणी नसल्यामुळे राणीमासे सुकवनू ते पशुखा� म्हणून वापरले जातात. 

 
बाकस व लेपटी (Psettodes and Cynoglossus) 

 
हेटेरेस्टोमटॅा वग�तील हॅिलबट व सोल याचंी उ�र ॲटलािंटक सागरातील मासेमारी जग�िस� 

आहे. याच वग�तील बाकस िंकवा भाकस व लेपटी हे मासे भारतात दोन्ही िकना�यावर सापडतात व 
िवशषेतः केरळ व कन�टकच्या िकना�याने याचंी मासेमारी चालते. 

 
बाकस आिण लेपटी यासंारखे मासे इतर माशापेंक्षा अितशय िभ� आहेत. याचे शरीर पृ� व अधर 

भागाकडून पूणर् दबले गेलेले असते यामुळे त्याचें दोन्ही डोळे डोक्याच्या एकाच बाजूला येतात. काहींमध्ये 
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डोळे डोक्याचा डाव्या तर काहींमध्ये उजव्या बाजूला असतात. दुसरे वैिशष्�े असे की, डोळे ज्या बाजूला 
असतात ती बाजू रंगीत तर दुसरी बाजू पाढुंरकी व रंगहीन असते. तसेच वरच्या व खालच्या बाजूची खवले 
व पा��क रेषा यामध्ये फरक आढळतो. हे मासे पाण्याच्या तळाजवळील पृ�भागावर राहतात आिण 
समु�तळाशी सरपटण्याची िंकवा वाळूत गाडून घेण्याची त्याचंी �वृ�ी असते. भारतात हेटेरोस्टोमटॅा या 
वग�त मोडणा�या सुमारे १० जातींचे हे मासे एकूण सात कुटंुबात िवभागलेले आहेत यापैकी बाकस 
(Psettodes erumei) आिण सायनोग्लॉसस (Cynoglossus spp.) या जातींचे मत्स्योत्पादन चालते. 

 

 
आ. १६. बाकस 

 
बाकस आकाराने चपटा असून त्याचे डोळे डोक्याच्या उजव्या िंकवा डाव्या बाजूला असतात. 

पृ�पर जवळजवळ डोक्यापासूनच सुरू होतो. याच्या अंगावर बारीक खवले असतात. तोंड मोठे असून 
त्यात अणकुचीदार, ती�ण दात असतात. लेपटी देखील चपटा व थोडा लाबंट असतो. परंतु याचे डोळे 
डाव्या बाजूला असतात. याचे पर अखंड असून ते काळसर असतात. याचा रंग िवटकरी िंकवा तपिकरी 
लाल असतो. महाराष्�ात लेपटीच्या चार जाती सापडतात त्यापकैी सायनोग्लॉसस म�ॅोलेिपडोटस 
(Cynoglossus macrolepidotus) उत्पादनदृष्�ा मह�वाचा आहे. बाकस गुजरात व महाराष्�ात जास्त 
�माणात सापडतो. 

 
अ�.— बाकस व लेपटी हे समु� तळाला राहणारे जीवजंतू व �ाणी खाऊन गुजराण करतात. 

लेप�ाचें अ� हे वलयी कृमी आिण छो�ा संधीपाद �ाण्याचें बनलेले असते. त्याच�माणे त्याचं्या अ�ात 
गाळ व सू�म वनस्पती देखील येतात. बाकस खादाड असून तो तळाजवळ राहणारे मासे, शखं, िंशपले व 
िंशपल्यात आसरा घेणारे संधीपाद खेकडे याचं्यावर ताव मारतो. त्याचे अणकुुचीदार दात भ�य पकडण्यास 
उपयोगी पडतात. 

 
�जो�पादन.— नर व मादी हा िंलगभेद या माशात बा�दशर्नी िदसून येत नाही. परंतु अंतगर्त भेद 

सुमारे ६ से. मी. लाबंी गाठल्यावर िदसून येतो. साधारण २८ सें. मी. लाबंीचा लेपटी व ४० सें. मी लाबंीचा 
बाकस �जननक्षम होतो. लेपटी जवळजवळ वषर्भर अंडी घालतो. परंतु ऑक्टोबर ते जानेवारी या काळात 
उ�ाकं गाठला जातो. या उलट बाकस वष�तून एकदाच स�ेंबर ते ऑक्टोबर या काळात अंडी घालतो. 
बाकस सुमारे ३,१४,००० ते १२,१९,००० अंडी घालतो व लेपटी गटागटाने ५,०००–१२,००० अंडी देतो. हे 
मासे अंडी घालण्याच्या कालावधीत तटसमीपस्थ (िकना�याजवळील) पाण्यातून ते अपतटी भागात 
(खोलपाण्यात) स्थालातंर करतात. नर मा�ाचं्या आधी पिर� होतात व ते त्याचं्या आधी स्थलातंर 
करतात. 



 
 

अनु�मिणका 

या चप�ा माशाचं्यात आढळणारी वैिशष्�पूणर् बाब म्हणजे याचं्यात वाढीच्या कालावधीत 
रुपातंरण (Metamorphosis) होते. अ�ंातून बाहेर आलेली िंडभके काही काळपय�त सममीत असतात व 
त्याचें दोन्ही डोळे दोन बाजूस असतात. परंतु नंतर ते असममीत होतात व दोन्ही डोळे शरीराच्या वरच्या 
बाजूस येतात. या रूपातंरणाच्या काळात कवटीच्या हाडात, व जब�ात बदल होतात तर अंसपर हळूहळू 
नाहीसा होतो. 

 
म��यो�पादन.— भारतात या चप�ामाशाचें सरासरी वा�षक उत्पादन सुमारे २९,६०० टन असून 

एकूण मत्स्योत्पादनाच्या ते १¿७ ट�े आहे. जवळजवळ ६० ट�े उत्पादन केरळ व कन�टकात होते. 
महाराष्�ातील उत्पादन सुमारे ४,४५० टन असून ते राज्याच्या मत्स्योत्पादनाच्या १¿४ ट�े आहे. हे मासे 
ऑगस्ट ते नोव्हेंबर या कालावधीत जास्त �माणात िमळतात. पि�म िकना�यावर पावसाळ्याच्या शवेटी 
याचें उत्पादन अचानक वाढते व िततक्याच अचानकपणे ते खोल पाण्यात लु� होतात. ही उत्पादनातील 
वाढ आिण घट त्याचं्या स्थलातंराशी िनगडीत असते. 

 
हो�ा व जाळी.— केरळ व कन�टकच्या िकना�यावर हे मासे होडीतून वापरावयाच्या दाल्दी 

जाळयाने पकडले जातात. महाराष्� व गुजरात राज्यातील डोळ जाळ्यात देखील ते अल्पशा �माणात 
सापडतात. परंतु �ॉल हे एकमेव जाळे बाकस व लेपटी मासे पकडण्याचे मुख्य साधन बनले आहे. 

 
उपयोग.— या माशानंा मागणी कमी असते त्यामुळे त्याचंा दरही कमी असतो. म्हणूनच ताज्या 

स्वरूपातील खा� म्हणून गरीब लोकाचं्या आहारात हे आढळतात. केरळ व कन�टकात उन्हात वाळवनू व 
खारवनू याचंी िव�ी केली जाते. याचं्या मासातं चरबीचे �माण कमी असल्यामुळे खारवलेले व सुकवलेले 
मासे दीघर्काळपय�त चागंले राहतात. 

 
सौंदाळा (Lactarius) 

 
सौंदाळा मत्स्याहारी जगातं एक अितशय लोकि�य मासा आहे. पापलेट�माणेच पाढंरे मासं, कमी काटे व 
िविश� चव यासाठी हा �िस� आहे. हा मासा ओमानचे आखात, पािकस्तान, भारत, �ीलंका व इंडोनेिशया 
इथेच नव्हे तर पार िफिलपाईन्सपासून ऑस्�ेिलयाच्या ईशान्येपय�त आढळतो. भारतात पूवर् व पि�म 
िकना�यावर सापडणा�या सौंदाळ्याची िवशषेतः केरळ, कन�टक, तािमळनाडू, आधं�देश व गुजरात 
राज्यात मासेमारी होते. महाराष्�ात मा� अल्प �माणातच याचे उत्पादन होते. 

 
सौंदाळ्याचे शास्तर्ीय पािरभािषक नाव लॅक्ट�िरअस् लॅक्टेिरअस (Lactarius lactarius) असे असून 

त्याचंा लॅक्टेिरडे कुटंुबात समावशे होतो. याचे शरीर लंबगोलाकार व दोन्ही बाजंूनी चपटे असून त्याचा 
खालचा जबडा वरच्यापेक्षा मोठा असतो. दोन्ही जब�ाचंी रचना अशी असते की याची िजवणी ितरकी, 
पुढच्या बाजूने वरून खाली उतरल्यासारखी िदसते. दोन्ही जब�ातं, जीभ तसेच टाळूवर छोटेछोटे दात 
असतात. आिण वरच्या जब�ात दोन ठळक सुळ्यासारखे दात असतात. याचा रंग चंदेरी पाढंरा असून 
त्याच्या बाजू िंकिचत तपकीरी िदसतात व �च्छदाच्या मागील बाजूस एक ठळक काळा िठपका असतो. 

 



 
 

अनु�मिणका 

 
आ. १७. सौंदाळा 

 
अ�.— सौंदाळा पूणर्तः मत्स्याहारी असून छोटे मासे, कवचधारी संधीपाद, त्याचंी िप�े तसेच 

जवळा इत्यादींवर गुजराण करतो. जसजसा �जननाचा काळ जवळ येतो तसतशी याची भकू वाढते व तो 
सिधपाद �ाण्यावंर भरमसाठ ताव मारतो. परंतु अंडी घालण्याचा काळ जवळ आला म्हणजे मादीची भकू 
मंदावते व ितच्या अ�ात बदल होऊन ती मासे खाऊन आपली भकू भागवते. 

 
�जनन.— सौंदाळा सुमारे १६० िम. मी. लाबंीचा झाल्यावर म्हणजेच साधारण एक वषर् वयाचा 

झाल्यावर वयात येतो मादीच्या शरीरातील बीजाडंकोष वैिशष्�पूणर् असून त्यातील एक दुस�यापेक्षा मोठा 
असतो. याचे �जनन जवळ जवळ वषर्भर चालू असते. परंतु �जननाचा उ�ाकं एि�ल व जून मध्ये गाठला 
जातो. याच्या अं�ाचंी संख्या मादीच्या लाबंीवर िंकवा वयावर अवलंबून असते व सुमारे १७२ ते २४३ िम. 
मी. लाबंीचा मासा १२,००० ते २,००,००० अंडी घालतो. मादी �जननकाळात दोनदा अंडी घालते व 
पिहल्या �जननात जास्त तर दुस�यात कमी अ�ंाचे �माण असे अनुमान आहे. छोटे मासे (१५० िम. मी. 
लाबंीपय�त) िवशषे करून िडसेंबर ते �े�ुवारी या काळात िदसून येतात. 

 
सौंदाळ्याचंी वाढ भरभर होते व सुमारे १६० िम. मी. लाबंीचा मासा १ वषर् वयाचा तर २२० िम. मी. 

लाबंीचा सुमारे पावणे दोन वष� वयाचा असतो. याची लाबंी जास्तीत जास्त २८२ िम. मी. पय�त होते. 
 
म��यो�पादन.— भारतात सौंदाळ्याचे सरासरी वा�षक उत्पादन सुमारे १५,००० टन असून एकूण 

मत्स्योत्पादनाच्या केवळ ०¿८५ ट�े आहे. त्याचें सव�िधक उत्पादन केरळमध्ये होते व त्यापाठोपाठ 
तािमळनाडू, आं� �देश, गुजरात, कन�टक व महाराष्�ात होते. महाराष्�ातील सरासरी वा�षक उत्पादन 
केवळ २,५०० टन असून एकूण मत्स्योत्पादनात त्याचंा फ� ०¿७ ट�े वाटा आहे. 

 
सौंदाळ्याची मासेमारी िकना�यालगतच होते. त्याचें वास्तव्य २०–४५ मीटर खोल पाण्यात असून 

३०–३५ मीटर खोल पाण्यात ते अिधक संख्येने आढळतात. भारताच्या वायव्य िकना�यावर म्हणजे गुजरात 
व महाराष्�ाच्या िकना�यावर त्याचें सव�िधक उत्पादन पोरबंदर, �ारका, वरेावळ व खंबायतच्या आखातात 
होते. त्याचं्या मासेमारीचा एि�ल ते मे हा चागंला हंगाम असतो. मंुबईच्या आसपास सौंदाळे फार कमी व 
कधीकधीच आढळतात. 
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हो�ा व जाळी.— सौंदाळे दिक्षणेत मुख्य�व े करून छो�ा दाल्दीसारख्या जाळ्याने पकडले 
जातात पण �ॉल जाळे उपयोगात आल्यापासून त्याचें या जाळ्यात पकडले जाण्याचे �माण अिधक आहे. 
महाराष्�ात देखील हे मासे �ॉल जाळ्यानेच पकडले जातात. 

 
उपयोग.— हे मासे मत्स्याहारी लोकानंा अितशय आवडतात व त्यामुळे त्यानंा, िवशषेतः 

महाराष्�ात, मागणीपेक्षा पुरवठा कमी असल्याने खूप िंकमत िमळते. सौंदाळा बहुताशंा ताज्या स्वरूपात 
खा�ा जातो पण �िचत उन्हात सुकवनू देखील त्याचा वापर होतो. गुजरात राज्यात मा� एकूणच ताज्या 
मासळीला मागणी कमी असल्यामुळे सौंदाळे सुकवनू त्याचा पशुखा�ात िंकवा कु�ुटपालनात खा� म्हणनू 
वापर करतात. 

 
कोळंबी (Prawns) 

 
संिधपाद �सृ�ीतील शवेडें, खेकडे अनेक जातींच्या कोळंब्या व िंझगे असे काही �ाणी सागरी मत्स्यखा� 
म्हणून देशिवदेशात �िस� आहेत. यापंकैी कोळंबी उत्पादनात भारताचा जगात �थम �माकं आहे. 

 
कोळंबी व िंझगे जगात सवर्� सापडतात परंतु िवषुववृ�ीय उष्ण किटबधंात, �ामुख्याने भारत, 

दिक्षणपूवर् आिशया, ऑस्�िेलया व मे�क्सकोचा उपसागर येथे याचंी मासेमारी होते. भारतात पि�म 
िकना�यावर िवशषेतः केरळ व महाराष्�ात तर पूवर् िकना�यावर आं� �देशात याचंी मासेमारी �िस� आहे. 

 
कोळंब्याचे वग�करण िपनीड (Penaeid prawns) व नॉनिपनीड (non-penaeid prawns) अशा 

दोन �मुख भागात केले आहे. िपनीड जातीच्या कोळंब्या आकाराने मो�ा, तसेच चवीच्या दृ�ीने अिधक 
चागंल्या असल्याने त्यानंा जास्त मह�व �ा� झाले आहे. नॉनिपनीड जातीच्या बहुसंख्य कोळंब्या आकाराने 
लहान असल्याने त्याचें कवच काढून मांस वापरणे कठीण होते त्यामुळे त्यानंा मागणी कमी असते. इ�ंजीत 
या कोळंब्याना अनु�मे �ॉन्स (Prawns) व  �ीम्प् स्  (shrimps) असे संबोधले जाते. भारतीय 
िकनारप�ीवर जवळजवळ ४० �कारच्या कोळंब्याचं्या जाती सापडतात, त्यापैकी १२ ते १५ जातींच्या 
िपनीड व ५–६ नॉनिपनीड जातींच्या कोळंब्यानंा व्यापारी मह�व आहे. महाराष्�ात मा� ८–१० जातींच्या 
िपनीड व ३ �कारच्या नॉनिपनीड कोळंब्याचंी मासेमारी होते. या सवर् कोळंब्याचंी मािहती करून घेणे शक्य 
नसले तरी िपनीयस इंिटकस्  (Penaeus indicus) ही कोळंबी िपनीड जातींचे �ितिनधीत्व करू शकते. 

 
(i) िपनीड कोळं�या.— िपनीयस इिंडकस िंकवा सफेद कोळंबी देशाच्या पूवर् तसेच पि�म 

िकना�यावर, समु�ात सुमारे ३० ते ४० मीटर खोल पाण्यात, उथळ जागी, खा�ा आिण िनमखा�या 
पाण्यात तसेच खाजणात देखील आढळते. ही पारदश� पाढं�या रंगाची असून ितची उपागें (appendages) 
लालसर रंगाची असतात. िहचे संपूणर् शरीर कवचानंी वढेलेले असते व ते दोन �मुख भागात िवभागलेले 
असते. डोके व वक्ष एका भागात असून त्यास िशरोवक्ष असे म्हणतात तर बाकीचा भाग, जो बहुताशंी मासंल 
असून ज्याचा खाण्यासाठी उपयोग केला जातो, त्यास शपेटी िंकवा उदर म्हणतात. िशरोवक्षाच्या पुढील 
बाजूस स्पृशा व स्पृिशका, वरील बाजूस डोळे व खालच्या भागात िविवध उपागें व पायाच्या पाच जो�ा 
असतात. उदराच्या देखील खालच्या बाजूस वल्�ा�ंमाणे असणा�या पायाचं्या पाच जो�ा असतात व 
त्याचंा कोळंबीला पोहोण्यासाठी उपयोग होतो. उदराच्या टोकाला सुकाणूसारखे उपागं असते. कोळंबीचे 
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शरीर कवचाने वढेलेले असल्याने ितची वाढ होतानंा �त्येक वळेी जुने कवच टाकून नव ेधारण करण्यात 
येते. 

 

 
आ. १८. कोळंबी 

 
अ�.— कोळंबी सव�हारी असून ती पाण्याच्या तळाशी असलेल्या िचखलातील शवेाळे, सू�म �ाणी 

व वनस्पती, वलयीकृमी, रेतीिकडे, �ाणी प्लवक, इतर संिधपाद �ाण्याचंी अंडी व िप�े, मृदूकाय �ाणी 
इत्यादी भक्षण करते. कोळंबीच्या िशरोवक्षाच्या खालील बाजूस उपागंाचं्या सात जो�ा असतात व त्यामध्ये 
ितचे मुख असते. या सात उपागंापैकी एक दाढे�माणे असून ते इतर उपांगे तसेच पायानंी पकडलेले भ�य 
च�वत करून पोटात ढकलते. कोळंबीच्या जठराची वैिशष्�पूणर् दातेरी रचना असते, ती अ�ाचा पूणर् 
लगदा बनवते. 

 
�जनन व जीवच�.— कोळंबीत नर व मादी बा�तः सहज ओळखू येतात.नरामध्ये उदर 

उपागंाचं्या पिहल्या जोडीच्या अंतः पादखंडाला हुका�ंमाणे अवयव असतात व ते िमलनाच्या वळेी 
शु�ाणुधर मादीच्या िशरोवक्षाच्या खालच्या बाजूस असणा�या िविश� अवयवाजवळ िचकटवनू ठेवण्यास 
मदत करतात. मादी ितच्या पाचव्या पायाचं्या जोडीच्या तळाजवळ असणा�या जननरं�ातून प� अंडी 
सोडते व त्याच समयी शु�ाणूधरातून शु�जंतू बाहेर पडून फलन घडते. कोळंबी �जननासाठी काहीशा 
खोल पाण्यात स्थलातंर करते व ितथेच अं�ाचे फलन होऊन ती सोडली जातात. अं�ातून बाहेर 
पडणारी िंडभके पाच िविवध अवस्थातूंन रूपातंरण होऊन बाहेर पडतात व शवेटच्या अवस्थेतील िंडभके, 
जी थोडीफार �ौढ कोळंबीसारखी िदसतात, िकना�याच्या िदशनेे काहीसे संथ पाणी असलेल्या जागी 
म्हणजे खाडी, खाजण िंकवा कमी क्षारतेच्या अन्य पाणथळ जागी स्थलातंर करतात. अशा जागी, िवशषेतः 
ितवरे असलेल्या खाजणात अ� भरपूर असते, ितथे याचंी भराभर वाढ होते व त्या सुमारे तीन ते चार 
मिहन्यातं �जननक्षम बनताच खोल समु�ाकडे स्थलातंर करतात. 

 
कोळंबीचा प� बीजाडंकोष ितच्या पारदश� शरीरातून सहज िदसतो व तो थेट डोळ्यापंासून 

शपेटीच्या टोकापय�त पसरलेला असून त्यात ७० हजार ते ७ लाख अंडी असतात. �जननाचा काळ �त्येक 
जातीत िभ� असतो पण भारतातील जवळजवळ सवर्च जाती वषर्भर अंडी देतात. िपिनयम इंिडकस कोळंबी 
देखील वषर्भर �जनन करते. परंतु �जननाचा उ�ाकं एि�ल ते जून व ऑक्टोबर ते नोव्हेंबर मध्ये असतो. 
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कोळंबीचे आयुष्य फ� १–३ वष� इतकेच असते. एक वष�ची िपिनयस इंिडकस १३०–१४५ िम. मी. तर 
दोन वष�ची १८० िम. मी. लाबं असते याचंी लाबंी व वय कोळब्यातं िविवध जातीत वगेवगेळी असतात. 

 
म��यो�पादन.— िपनीड कोळंब्याचें सरासरी वा�षक उत्पादन १,४३,००० टन असून भारताच्या 

एकूण मत्स्योत्पादनाच्या सुमारे ८ ट�े आहे. सव�त जास्त उत्पादन केरळ राज्यात होते व त्यापाठोपाठ 
महाराष्�ात होते. महाराष्�ातील सरासरी वा�षक उत्पादन सुमारे ४१,७०० टन असून ते एकूण 
मत्स्योत्पादनाच्या १३ ट�े आहे. भारताच्या कोळंबी उत्पादनात महाराष्�ाचा वाटा जवळजवळ ३० ट�े 
आहे. 

 
महाराष्�ातील कोळंबी उत्पादनात लाल कोळंबीचे (पॅरॅिपिनऑप्सीस स्टाईलीफेरा) �माण जवळ 

जवळ ४० ट�े आहे व त्यापाठोपाठ िंझगा (मेटॅिपिनयस ॲिफनीस) व कापशी (मेटॅिपिनयस मोनोसेरॉस) 
याचें �माण असते. महाराष्�ाच्या उ�र भागात गोयनार (सोलेनोसेरा �ािसकॉ�नस) तर दिक्षणेत काळपट 
कोळंबीचे (पॅरािपिनऑ�प्सस हाडर्िवकी) �माण अिधक आढळते. 

 
कोळंबीच्या मासेमारीचा स�ेंबर ते िडसेंबर हा मुख्य हंगाम असतो. परंतु महाराष्�ात या व्यितिर� 

पावसाळ्यात (जुलै–ऑगस्ट) कापशी तर उन्हाळ्यात गोयनारचा हंगाम असतो. कोळंबीची मासेमारी 
िकना�यावर उथळ पाण्यातं १५–४० मीटर खोलीपय�त होते. परंतु अलीकडे खोल पाण्यातील (१७०–२०० 
मीटर) सा�ाचंा शोध केरळच्या िकना�याजवळ लागला आहे. 

 
हो�ा व जाळी.— कोळंब्या मुख्य�वकेरून �ॉल, होडीतून वापरण्याची धरण जाळी (Boat 

seine) डोळ इत्यादी जाळ्याचं्या सहाय्याने पकडल्या जातात. परंतु हो�ाचें यािं�कीकरण झाल्यापासून 
सवर्� �ॉल जाळे व महाराष्�ात याच्याबरोबर डोळ जाळे वापरले जाते. कोळंबी हा समु�तळाशी वास्तव्य 
करणारा �ाणी आहे त्यामुळे समु�ाच्या तळाजवळ तोंड उघडून सरपटत जाणा�या �ॉल जाळ्यात ती 
अलगद सापडते. िशवाय �ाल जाळ्याच्या मुखाच्या खालच्या बाजूस लावलेली लोखंडी साखळी त्यांना 
िचखलातून िवचलीत करते व अशा िवचलीत, धडपडणा�या कोळंब्या जाळ्यात सहज पकडल्या जातात. 
या जाळ्याच्या शवेटी असलेल्या खोळीच्या आसाचंी लाबंी २०–२५ िम. मी. असते. परंतु काही िठकाणी 
मच्छीमार अिधक उत्पादनाच्या हव्यासापायी लहान आकाराच्या कोळंब्या व मासे जाळ्यातून िनसटून जाऊ 
नयेत म्हणनू आसाचंी लाबंी कमीत कमी ठेवण्याचा �यत्न करतात. 

 
डोळ जाळे, मच्छीमार (३५ मीटरपय�त) हव्या त्या खोल पाण्यात लाव ू शकतात. स�ेंबर ते 

िडसेंबरमध्ये जेंव्हा कोळंबीचा हंगाम असतो तेंव्हा हे जाळे अगदी समु�ाच्या तळाजवळ लावले जाते त्यामुळे 
त्यातं पकडल्या जाणा�या माशातं कोळंबीचे �माण अिधक असते. 

 
उपयोग.— कोळंबी बहुताशंी ताज्या स्वरूपातच वापरली जाते. लहान आकाराच्या कोळंब्या 

उन्हात सुकवल्या जातात व कधी कधी मीठाच्या पाण्यात उकळवनू सुकवल्या जातात. कवच काढून 
वाळवलेल्या कोळंबीला सोडे म्हणतात. 

 
मध्यम व मो�ा आकाराच्या कोळंब्या व िंझगे िशरोवक्ष काढून नंतर गोठवल्या जातात. गोठवलेल्या 

कोळंबीची मो�ा �माणात जपान, अमेिरका तसेच अनेक युरोपीय देशात िनय�त होते. भारतातून १९८९–
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९० साली सुमारे ५७,००० टन कोळंबीची िनय�त झाली व त्याची िंकमत सुमारे ४६३ कोटी रुपये होती. 
भारतातून िनय�त होणा�या सागरी उत्पादनात कोळंबीचा वाटा ५२¿२ ट�े होता. 

 
(ii) नॉनिपनीड कोळं�या.— जवळा, करंदी इत्यादी िविवध कुटंुबातील समािव� असलेल्या 

जातींचा नॉनिपिनड हा समूह असून �ाण्याचं्या वग�करणाच्या दृ�ीने त्यास िवशषे मह�व नाही. परंतु 
भारतात उत्पादन होणा�या ५०–७० हजार टन नॉनिपनीड पैकी जवळजवळ ८० ट�े उत्पादन महाराष्�ात 
होत असल्याने त्यानंा िवशषे मह�व आहे. महाराष्�ात नॉनिपिनड कोळंब्याचं्या तीन �मुख जाती सापडतात, 
ॲसेिटस इिंडकस (Acetes indicus) नेमटॅोपॅिलऑमॉन टेन्यिूपस (Nematopalaemon tenuipes) व 
एक्सिहप्पोिलस्माटा ए�न्सरॉस्�ीस (Exhippolysmata ensirostris) यानंा मराठीत अनु�मे जवळा (िंकवा 
कोिलम), करंदी (िंकवा अबंाड) व भोबा (धोबा) असे म्हटले जाते. महाराष्�ाव्यितिर� या कोळंब्याची 
मासेमारी गुजरात, आं��देश व पि�म बंगालमध्ये चालते परंतु त्याचें �माण अल्प आहे. 

 

 
आ. १९. जवळा 

 
या कोळंब्यापैकी करंदी व भोबा या वगेळ्या असून त्या फलन झाल्यावर उदरीय उपागंाचं्या 

सहाय्याने अंडी आपल्याबरोबर वाहून नेऊन त्याचंी काळजी घेतात. तर जवळा, िपनीड कोळंब्या�माणे 
फलन झालेली अंडी पाण्यात सोडून देते. करंदी व भोबा याचें जीवच� पीनीड कोळंब्या�माणे िविवध 
अवस्थातून जाणारे नसते. तसेच त्याचं्या िडभकाचें (िप�ाचें) स्थलातंरण िदसून येत नाही. 

 
या कोळंब्याचे १९८५–८९ या पाच वष�च्या कालखंडात सरासरी वा�षक उत्पादन ४८,००० टन 

झाले व ते एकूण मत्सोत्पादनाच्या सुमारे २¿७ ट�े होते. यापकैी ४१,५०० टन उत्पादन महाराष्�ात झाले व 
ते राज्याच्या एकूण मत्स्योत्पादनाच्या १३¿१ ट�े होते. नॉनिपनीड कोळंब्याचंी मासेमारी मुख्य�वकेरून 
मंुबईच्या जवळपास डहाणू, सातपाटी, अन�ळा, वसई, वस�वा, अिलबाग तसेच मुरुड–जंजीरा पासून 
हण�पय�त होते. याचं्या उत्पादनात जवळा िंकवा कोिळमाचा वाटा ७० ट�े असून २९ ट�े करंदीचा व एक 
ट�ा भोबा व इतर छो�ा जातींचा आहे. 

 
जवळा िंकवा कोिळम हा उथळ पाण्यात, िजथे लाटाचंा फारसा मारा नसतो िंकवा जोरदार 

समु��वाह नसतात अशा िठकाणी सापडतो. कमी क्षाराचे पाणी, बारीक गाळाने तयार झालेला समु�तळ व 
सू�म गाळ (डे�ायटस) ज्या िठकाणी भरपूर �माणात िमळतो अशा जागी याचें भरपूर उत्पादन होते. करंदी 
िंकवा अबंाड मा� काहीशा खोल पाण्यात म्हणजे २० ते ३० मीटर खोल पाण्यात सापडते. 
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जवळ्याचे मुख्य अ� �ाणी प्लवक व डे�ायटस्  आहे व त्याचे आयुष्यमान सुमारे चार ते सहा मिहने 
इतकेच असते. जवळ्याची मादी सुमारे २ सें. मी. आकाराची झाल्यावर ६ ते १० हजार अंडी अितशय उथळ 
पाण्यात सोडते. करंदी ही मुख्य�व े करून �ाणीप्लवक छोटे मासे, त्याचंी िप� े व अंडी तसेच जवळा 
खाऊन गुजराण करते. करंदीचे आयुष्यमान सुमारे एक वषर् असते व त्याच्या मा�ा सुमारे सहा मिहन्याच्या 
झाल्यावर तीन ते चार हजार अंडी तयार करतात. ही अंडी फिलत झाल्यावर मादी आपल्या उदिरय 
उपागंाबंरोबर, त्यातून िंडभके बाहेर येईपय�त आपल्याबरोबर सुमारे एक मिहन्यांपय�त वाहून नेतात. 

 
महाराष्� व गुजरातच्या िकना�याने �चिलत असलेली डोळ जाळीच मुख्य�व ेयानंा पकडण्यासाठी 

वापरली जातात. या जाळ्यात त्याचें �माण एकूण माशाचं्या ४० ते ७०% असते. जवळ्याचा मुख्य हंगाम 
िडसेंबर ते फे�ुवारी असून करंदी मुख्य�व ेकरून माचर् ते मे मिहन्यात पकडली जाते. 

 
करंदीचा वापर हा मुख्य�वकेरून ताज्या स्वरूपातच कोळंबी�माणे सोलून खाण्याकडे होतो. 

जवळा मा� आकाराने अितशय लहान असल्याने बहुताशंी उन्हात सुकिवला जातो. जवळा कधीकधी 
इतक्या �चंड �माणात सापडतो की त्यावर �ि�या करण्यासाठी अजूनही सुकिवण्यािशवाय दुसरा काहीही 
मागर् नसल्यामुळे तो माडासंाठी खत म्हणनू िंकवा कु�ुटपालन व्यवसायात खा� म्हणनू वापरला जातो. 

 
शेवंड (Lobster) 

 
शवेडं �ा संिधपाद �ाण्याचे शास्तर्ीय नाव पिॅलन्युरस पॉिलफॅगस (Palinurus polyphagus) िंकवा 

पॅिलन्यूरस होमरॅस (P. homarus) असे आहे. एके काळी गरीबाचें अ� म्हणनू �चिलत असलेली शवेडें, 
िनय�तीची मागणी वाढू लागल्यावर िवलक्षण महाग झाली आहेत. शवेडंाचे मत्स्योत्पादन पि�म 
िकना�याच्या उ�रेस जास्त �माणात होते. पिॅलन्युरस हा शवेडं पॅिलन्युिरडे या कुटंुबात समािव� केलेला 
आहे. �सटेिशया वग�त येणारे हे शवेडंाचे कुटंुब सिंधपाद �सृ�ीचाच एक भाग आहे. या व्यितिर� सनॅ्ड 
लॉबस्टरच्या स्कायलॅरस सॉरिडसस (Scyllarus sordidus), िथनस ओिरयनटॅिलस (Thenus 
orientalis) �ा दोन जाती महाराष्�ात आिण कन�टक राज्यात थो�ाफार �माणात आढळतात. यानंा 
फटफटी असे स्थािनक नाव आहे. 

 

 
आ. २०. शेवंड 



 
 

अनु�मिणका 

संिधपाद �सृ�ीतील �ाण्याचं्या गुणधम��माणे याचं्यातही शरीरावर संपूणर्पणे कवच आच्छािदलेले 
िदसून येते. िशरोवक्ष (Cephalothorax) आिण उदर हे मातखणी रंगाचे असून कडेला सहा पाढंरे िठपके 
आढळून येतात. मागच्या बाजूकडून एक पाढुंरकी िकनार थेट मुख्य उपागंापय�त गेलेली िदसते. अंत्यखंड 
(Telson) आिण प�ातं पाद (Uropod) लाल रंगाचे तर उदरीय उपागं िफक्या रंगाचे असतात. पाय 
देखील गडद रंगाचे असून वक्षीय बाजूकडून िनघालेले असतात. दुस�या जातीच्या शेवडंाचा रंग 
थो�ाफार फरकाने वगेळा िदसतो. पॅिलन्युरस विेसकॉलर (P. vesicolour) हा िहरवट रंगाचा तर 
पॅिलन्युरस होमरॅस (P. homarus) हा िनळसर राखाडी वण�चा असतो. रंगाव्यितिर� याचं्यात उपागंाचा 
आिण शरीराच्या �माणाचंा फरक आढळून येतो. यावरून िनरिनराळ्या जातींची शवेडें ओळखणे सोपे जाते. 
स्कायलॅिरडे (Scyllaridae) या कुटंुबातील दोन शवेडें, स्कायलॅरस सॉरिडडस (Scyllarus sordidus) 
आिण िथनस ओिरयनटॅिलस (Thenus orientalis) मंुबईनिजकच्या समु�ात आढळून येतात. याचं्या 
शरीराची वैिशष्�े, आकार इत्यादी पॅिलन्युरसपेक्षा बराच वगेळा असतो. त्याचें शरीर दबलेले, गोलसर 
असून रंग गडद तपिकरी असतो. 

 
अ� आिण अ��हण.— शवेडं हे खाण्याच्या बाबतीत िवशषे िनवड करतानंा आढळून येत नाहीत. 

ब�याच वळेा कुजणा�या मासंावर उपजीिवका करतानंा िदसतात. अ��हणाचा कालावधी सधंी�काशात 
असल्याचा संशोधकानंा आढळून आले आहे. याच कारणास्तव त्याचंी मासेमारी बहुताशंी काळोखात 
चालते. म्हणनूच दृ�ीपेक्षा ते घाणेंि�यावर जास्त अवलंबून असतात. �योगशाळेत डोळे कापलेले शवेडं 
देखील अ��हणाच्या वळेी गोंधळून गेलेले िदसत नाहीत. स्पशर्�ानासाठी स्प�शकेचा (antennule) 
उपयोग होतो आिण म्हणूनच स्प�शका अ��हणाच्या वळेी मदत करणारे ठरतात. अ� सापडल्यावर िविवध 
उपागंाचंा वापर करून �त्यक्ष भक्षण केले जाते. यात पायाचंा (Pereiopods) आिण ऊध्वर्हनुपाद 
(Maxillipeds) चा उपयोग होतो. अधोहून (Mandibles) च्या सहाय्याने अ�ाचे बारीक चणूर् करण्यास 
मदत होते. चवर्ण झालेले अ� नंतर िगळले जाते. शवेडंाच्या उदरपोकळीत जठर पोषणी (Gastric mill) 
नावाचा एक अवयव असतो. याच्या सहाय्याने अ�ाचे मिल�ात रूपातंर होते. या जठर पोषणीच्या चवर्णाचा 
आवाका इतका जबरदस्त असतो की छो�ा दगडाचंा, शखं–िंशपल्याचंा िंकवा रेतीिकडे (Polychaete) 
या वलयी कृमींच्या नळीसारख्या घराचंा देखील संपूणर्पणे भुगा होऊ शकतो. 

 
कात टाकणारे शवेडं अ��हण थाबंिवतात. मा� त्यानंतर त्यानंा अ� व्यव�स्थत �माणात िमळणे 

आवश्यक असते अन्यथा ते स्वजातीय भ�यावर िंकवा नव्याने कात टाकलेल्या दुबर्ळ शवेडंावंर ह�ा 
चढिवतात. �योगशाळेत ५५ िदवसा�ंय�त शवेडें उपाशी ठेवण्यात आली आहेत. परंतु नैस�गक वातावरणात 
अशी उपासमारीची वळे शवेडंावंर येत नाही. ते िविवध खा� घेत असतात. जसे वलयी कृमी, छोटे सधंीपाद 
आिण त्याचंी अंडी, अळ्या, िप�े तसेच ितस�यासंारखे मृदकाय आिण इतर पातळ कवच असलेले िंशपले, 
िनरिनराळे शखं तसेच छोटे मासे व माश्याचंी िप�े इत्यादी. 

 
�जो�पादन.— ६ से.मी. लाबंीपेक्षा जास्त वाढलेल्या शेंवडात िंलगभेद ओळखता येऊ लागतो. 

नरामध्ये पाचव्या पायाच्या जोडीवर जननरं�े िदसून येतात. या रं�ाच्या िठकाणी कपासारखा उंचवटा 
असतो. नरामध्ये बा�तः लैं िगक अवयव िदसतात आिण ते मासंल उंचव�ासारखे असून त्याचं्या 
आजूबाजूला (Setae) पुंजके िदसतात. ितसरा पाय हा सव�त लाबं असून याचा उपयोग समागमाच्यावळेी 
मादीस पकडण्यासाठी होतो. 
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मादीमध्ये ितस�या पायाच्या उंचव�ावर जननरं�े िदसतात आिण तेथेही एक �कारच्या झडपा 
असून रं�े सुरिक्षतिरत्या झाकलेली असतात. ितसरा पाय नरा�माणे लाबं नसतो. पाचव्या पायावर 
(dactylus) डेंगा िदसून येतो. �ा डेंग्याचा (chela) उपयोग शपेटाला िचकटलेल्या अं�ाचा संभाळ 
करण्यास होतो. अशा �कारचा डेंगा नरात आढळून येत नाही. मादीत बीजाडंकोषाची जोडी आतं�ाच्या 
दोन्ही बाजूने पसरलेली असते. वक्षीय भागात ही जोडी छो�ा साकवाने जोडलेली असल्याने इं�जी ‘Hʼ 
या अक्षरासारखी भासते. अंडवािहनी (Oviduct) बीजाडंकोषापासून िनघून ितस�या पायावरच्या 
जननरं�ावर उघडतात. पिरप� बीजाडंकोष केशरी लाल रंगाचा िदसतो. तर अपिरप� बीजाडंकोष 
िपवळसर पाढं�या रंगाचा असतो. पिरप�तेकडे वाटचाल करणा�या बीजाडंकोषात अंडी जसजशी तयार 
होऊ लागतात तसतसा त्याचंा रंग बदलू लागतो. 

 
नरातील मुष्क �ा राखाडीसर रंगाच्या लाबंट निलका असतात. यापासून िनघणारी शु�वािहनी 

शरीराच्या पुढच्या बाजूस जातात आिण िवभाजन होऊन शवेटी पाचव्या पायावरच्या जननरं�ात उघडल्या 
जातात. शु�तंतूने संप�ृ असे शु�ाणधुर मादीच्या उरो�स्थ (sternum) भागात ितस�या पायाचं्या 
जोडीच्यामध्ये सोडले जातात. हे शु�ाणुधर, मादी अडंी घालेपय�त साभंाळून ठेवते. हा कालावधी १२ 
िदवसापंासून ते ३ मिहन्यापंय�त िकतीही असू शकतो. फलन शक्यतो रा�ीचे होते. एक मादी २,००,००० ते 
४,००,००० अंडी घालते. हे अं�ाचे �माण मादीच्या वयावर आिण आकारावर अवलंबनू असते. 

 
नर २०० िम. मी. आिण मादी २२० िम. मी.लाबंीचे झाल्यावर पिरप� होतात. अडंी घालण्याचा 

कालावधी ठरािवकच नसतो. परंतु नोव्हेंबर–िडसेंबरच्या दरम्यान �जनन उ�ाकं गाठते. वते 
वषर्भरदेखील चालू राहतात. अंडी घालण्यासाठी शवेडं ८ ते १८ मी. इतक्या खोलीच्या पाण्यात स्थलातंर 
करतानंा िदसतात. शवेडं आयुष्यात एकदाच �जनन करतानंा िदसतो. शवेडंाचे िंडभक फायलोसोमा 
(Phyllosoma) नावाच्या अळीत रुपातंिरत होतात. फायलोसोमा अळी ही बारीक चपटी आिण पारदश� 
शरीराची असते. ितला स्पृशा (Antenna), स्पृिशका आिण डोळे याचं्या जो�ा िदसून येतात. उपागंाच्या 
सहाय्याने ती काही काळ पोहते. १२ ते १५ वळेेला कात टाकल्यानंतर अळीचे रुपातंरण होते. या रुपातंिरत 
अवस्थेला प्यूरूलस्  (Puerulus) अवस्था असे म्हणतात आिण ितचे पारदश� स्वरूप सोडल्यास ती मो�ा 
शवेडंा�माणेच िदसते. फायलोसोमा अळी आिण प्युरूलस्  अवस्था दोन्ही पोहू वा तरंगू शकतात. मा� 
प्युरूलसपासून जेव्हा शवेडं तयार होतो तेव्हा शवेडंाचे हे िप�ू तळाशी जाऊन तलस्थ (Benthic) �ाणी 
बनते. नर शवेडंाची वाढ मादी शवेडंापेक्षा जलद होते. १० वष�चे नर शवेडं ३१२ िम. मी. तर मादी ३०२ िम. 
मी. लाबंीची होते. 

 
म��यो�पादन.— पा�ात्य देशातून सतत येणा�या मागणीमुळे शवेडंाचे मत्स्योत्पादन गेल्या काही 

दशकात नावारूपाला आलेले आहे. शवेडंाचे मत्स्योत्पादन गुजरात, महाराष्�, केरळ, तािमळनाडू याचं्याच 
िकना�याने आढळते. एकूण सहा जातीच्या शवेडंाचें मत्स्योत्पादन चालते. यातील बहुतेक वाटा परदेशी 
िनय�त होतो. १९७९ मध्ये ७५२ टन इतक्या वजनाच्या शवेडंाच्या शपे�ा परदेशात िनय�त झाल्या होत्या व 
त्यामुळे भारताला सुमारे साडेपाच कोटी रुपयाचे परकीय चलन िमळाले होते. 

 
हो�ा आिण जाळी.— िंपजरे, गाडे, नागंर हूक आिण स्कूप नेट (scoop net) अशा तीन 

�कारची साधने शवेडं पकडण्यासाठी वापरली जातात. तसेच जुन्या फास जाळ्याचें (gillnet) चे तुकडे व 
बुडी इत्यािद जाळ्याचंा पण उपयोग केला जातो. यातील पिहले साधन �ॅप हा दोन भागाचंा बनलेला 
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असतो आिण तो एक झाकण असलेला िंपजरा असतो. ७५ से. मी. लाबं, ६० से. मी. रंुद आिण ५० सें. मी. 
उंच असलेल्या या िंपज�याच्या डोळ्याचा आकार ७¿५ सें.मी. असतो. हा तळाच्या जिमनीवर ग� बाधूंन 
ठेवला जातो आिण त्यात िजवतं िंशपले भ�य म्हणून ठेवलेले असतात. भक्ष खाण्यासाठी िंपज�यात पनु्हा 
िशरलेला शवेडं आतून बाहेर येऊ शकत नाही. मच्छीमार मा� हे िंपजरे पाण्यातून वर काढून त्यावरचे 
झाकण उघडून आतील शवेडं बाहेर काढतात. िरकाम्या केलेल्या िंपज�यामध्ये भ�य लावनू ते मोक्याच्या 
िठकाणी ठेवले जातात. 

 
अँकर हूक हा नागंराच्या आकाराचा गळ असून त्याला भ�य लावलेले असते. मच्छीमार 

वैयि�किरत्या याचा वापर करतात. स्कूप नेट ही जाळी २० ते २५ मी. लाबं दो�याचं्या सहाय्याने वापरली 
जातात. शवेडें पकडण्याचे काम बहुतेक रा�ी केले जाते. महाराष्� आिण गुजरातमध्ये रोवलेली जाळी (fix 
net), सापळे आिण �ॅग नेट (drag net) याचंा उपयोग जास्त �माणावर केला जातो. ‘डोळʼ 
जाळ्यासंारखेच एक जाळे, ज्याला ‘िवराटʼ असे म्हणतात ते शवेडंाच्या मासेमारीकरीता िवशषे उपयु� 
आहे. त्याच�माणे ‘शवेडंाची जाळʼ या नावाचे ‘बॅिरयर नेटʼ (barrier net) देखील शेंवडाच्यासाठी वापरले 
जाते. याच जाळ्यात थोडेफार बदल करून ‘धरणʼ िंकवा ‘पाटोʼ या �कारच्या जाळ्याचंा मच्छीमार उपयोग 
करतात. त्याच�माणे ‘गाडाʼ, ‘फुगʼ, ‘आँखʼ, ‘गराडंाʼ िंकवा ‘िहलाʼ अशा �कारचे सापळे महाराष्�ात 
वापरले जातात. तसेच ‘येडीʼ िंकवा ‘वडेीʼ नावाची खेच जाळी (drag nets) कमरेइतक्या खोल पाण्यात 
वापरली जातात. 

 
वापर.— शवेडें जास्त करून परकीय चलन िमळवनू देण्यास उपयोगी पडतात. अमेिरका, कॅनडा, 

यू. के., �ान्स, स्पेन, बे�ल्जयम, आखाती देश, िंसगापूर इत्यादी देशानंा गोठवलेल्या स्वरूपातल्या 
शवेडंाचं्या शपे�ा िनय�त केल्या जातात. 

 
खेकडे (Crabs) 

 
खेकडे हे संिधपाद �सृि�तील �सटेिशया वग�त मोडणारे मह�वाचे �ाणी आहेत. याचंी शरीररचना 
वैिशष्�पूणर् असते. शरीर चपटे असून एकाच पसरट रंुद अशा कवचाने झाकलेले असते. शरीराचे िशरोवक्ष 
(Cephalothorax) आिण उदर असे दोनच भाग िदसून येतात. िशरोवक्षाच्या पाच उपागंाचं्या जो�ा 
डोक्यानजीक असतात िंकवा िशरोभागाजवळ असतात व आठ वक्षीय भागात असतात. शवेटच्या पाच 
उपागंाचं्या जो�ा हे पाय म्हणून वापरले जातात. अशा रीतीने खेक�ाचे दहा पाय हे हालचालीसाठी 
उपयोगी पडतात. पिहल्या पायाची जोडी जाड होऊन डेंग्यात रुपातंिरत झालेली असते. व याचा उपयोग 
स्वसंरक्षणासाठी आिण अ��हणासाठी केला जातो. उदर हे फारच तोकडे असून वक्षीय भागाच्या खालच्या 
बाजूला वळून दबलेले असते. उदराच्या आकारावरती नर, मादी हा िंलगभेद सहज कळून येतो. भारतीय 
िकना�याने जवळजवळ सहाश े िनरिनराळ्या जातींचे खेकडे अ�स्तत्वात आहेत. परंतु त्यातल्या फारच 
थो�ा जातीचे खेकडे खा� म्हणून वापरले जातात. त्याच�माणे खेक�ासंाठी सुव्यवस्थािपत 
मत्स्यव्यवसाय अ�ाप नाही. खेक�ाचें मत्स्योत्पादन हे व्यापारी त�वावर न होता गरीब म�च्छमारानंा 
वैयि�क उदरिनव�हाचे साधन म्हणूनच अ�स्तत्वात आहे. 

 



 
 

अनु�मिणका 

 
आ. २१. खेकडा 

 
खा� म्हणून उपयोगात येणारे खेकडे हे खालील तीन कुटंुबात समािव� केलेले आहेत. कॅिलपीडे 

(Calipidae), पोरच्युिनडे (Portunidae), �ापिसडे (Grapsidae). यापकैी पोरच्युिनडे कुटंुबात येणारा 
स्कायला सेरेटा (Scylla serrata), नेप्च्युनस िपलॅिजकस (Neptunus pelagicus), नेप्च्युनस 
सागं्यूनोलेंटस (Neptunus sanguinolentus), कॅरी�ब्डस �ुिसयाटा (Charybdis cruciata) हे काही 
मह�वाचे खेकडे आहेत. स्कायला सेरेटा हा खेकडा िकना�यानजीक िनमखा�या पाण्यात राहतो. ही जात 
आकाराने मोठी होते. िहरवट काळ्या रंगाचा हा खेकडा भारताव्यितिर� ब�याच देशात सापडतो. 
िनरिनराळ्या क्षारतेच्या पाण्यात राहण्याच्या याच्या क्षमतेमुळे हा वगेवगेळ्या पाणथळ िठकाणी सापडतो. 
याचा मोठा आकार, जलद होणारी वाढ यामुळे याची कृि�मिरत्या पैदास करणे शक्य झाले आहे. तसेच 
याची चव लोकि�य असल्यामुळे याला मागणी देखील बरीच असते. म्हणूनच याची पदैास करण्याचे �यत्न 
संशोधक करीत आहेत. नेपच्युनसचे कवच त्याच्या लाबंीच्या मानाने बरेच रंुद असते. त्याच्या वरच्या 
बाजूचे कवच काटेरी असते. याचा रंग राखाडी असून कवचावर तीन लाल गोल िठपके असतात. 
स्कायलापेक्षा हा आकाराने लहान असतो. नेपच्युनस िपलॅिजकस हा गुलाबी रंगाचा खेकडा असतो. आिण 
त्याच्या अंगावर इतस्ततः पाढंरे िठपके असतात. तर कॅरी�ब्डस्  जाभंळट रंगाचा असून त्याच्या अंगावर 
िपवळी रेखाकंने असतात. कवचाच्या मध्यावर सुबक �ॉस असतो. ही खेक�ाची जात महाराष्�ाच्या 
मत्स्योत्पादनाच्या दृ�ीने मह�वाची आहे. 

 
म��यो�पादन.— भारतीय मत्स्योत्पादनाच्या १% वाटा खेक�ाचंा आहे. कारण खेक�ाचें 

मत्स्योत्पादन सुिनयिं�त नाही. त्याच�माणे खेक�ानंा िवशषे मागणी देखील नसते. 
 
पूवर् िकना�याने होणारे खेक�ाचें उत्पादन हे पि�म िकना�याच्या उत्पादनापेक्षा बरेच जास्त आहे. 

भारतात १९ हजार मेि�क टन खेकडे पकडले जातात. त्यातले फ� १¿९% खेकडे महाराष्�ात पकडले 
जातात. 

 
खेक�ाच्या सवर् जाती उथळ पाण्यात िकना�यानजीकच सापडतात. कॅरी�ब्डस् �ा खेक�ाचं्या 

काही जाती मा� खोल पाण्यात सापडतात. इतर मासळी पकडताना त्याच जाळ्यात हे अडकले जातात. 
खेक�ासंाठी वगेळी अशी जाळी नाहीत. कधी कधी �ॉल जाळ्यातंसु�ा हे अडकून येतात. महाराष्�ात 
मंुबई आण रत्नािगरी ही मह�वाची खेकडे िमळण्याची कें �े आहेत. गाडा, फास, जाळे, हूप नेट, गळ तसेच 
हूक लावलेले लोखंडी दाडें इत्यादी साधनाने खेकडे पकडतात. ऑगस्ट ते ऑक्टोंबरच्या दरम्यान 
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महाराष्�ाच्या िकना�याने ब�याच �माणात खेकडे िमळतात. हा कालावधी नैऋत्य मोसमी पावसाळयानंतर 
येतो. 

 
खेकडे हे चिव� तसेच पौि�क असतात. खेक�ाचें मासं काढून त्यावर �ि�या करून ते हवाबंद 

डब्यात बंद करण्याचे उ�ोग पा�ात्य देशात चालतात, परंतु भारतात यादृ�ीने �योग झालेले नाहीत. 
खेक�ाचंा उपयोग ताज्या स्वरूपात खाण्यासाठी होतो. स्कायला ही जात िव�ीला आणताना िजवतंच 
आणली जाते. खारवणे, सुकवणे इत्यादी �ि�या खेक�ाचं्या बाबतीत त्याचं्या कवचामुळे अशक्य होतात. 
�िथने आिण खिनजे याचंा उ�म संचय असलेले हे खेकडे खरे पाहता भारतीय जनतेच्या आहारात मो�ा 
�माणावर समािव� करण्यात आले पािहजेत. परंतु खेक�ाचं्या शरीराचा िविच� आकार, त्याचें टोकदार 
िचले (नागंडे िंकवा डेंगे) यामुळे जनतेत खेक�ाचंी िवशषे अिभरुची उत्प� झालेली नाही. 

 
मृदूकाय–नळ, माकुल (Molluscs–Squid cuttlefish) 

 
मृदूकाय �सृ�ी ब�याच वग�त िवभागलेली आहे. यापैकी परशूपाद (Lamellibranchiata), उदरपाद 
(Gastropoda) आिण शीषर्पाद (Cephalopoda) हे वगर् मत्स्यव्यवसायाच्या दृ�ीने मह�वाचे आहेत. 
समु�ात, खा�ातं तसेच िनमखा�या पाण्यात आढळणारे हे �ाणी खा� आिण इतरही उपयोगाकंिरता 
वापरले जातात. यापैकी परशूपाद वग�तल्या �ाण्याचें शरीर दोन िंशपल्यातं बंिदस्त असते. ितस�या िंकवा 
िंशपल्या तसेच कालव ं हे या वग�तले मह�वाचे �ाणी होत. यापकैी मोत्याचें िंशपले (Pearl oyster) 
मोत्याचं्या उत्पादनाकिरता आवश्यक असतात. त्याच�माणे िविवध शोिभवतं वस्तू, बटने, दािगने, 
िदव्याचं्या शडेस्  इत्यादी गो�ी िंशपल्यापंासून बनवता येतात. गृहसजावटीसाठी आिण शखंिंशपले 
जमवण्याच्या छंदाने त�हेत�हेच्या िशपल्यानंा मह�व आले आहे. सवर् �कारच्या िंशपल्यापंासून उ�म दज�चा 
चुना िमळत असल्याने त्याचंा बाधंकाम व रंगकामाच्या उ�ोगात फार पूव�पासून उपयोग होत आलेला आहे. 
उदरपाद वग�त शखं, गोगलगायी असे एककवचधारी �ाणी मोडतात. यातील धा�मक काय�साठी 
वापरावयाचा शखं व्यापारीदृष्�ा मह�वाचा आहे. शीषर्पाद वग�त नळ, माकूल हे देशात आिण परदेशात 
खा� म्हणून मान्यता पावलेले आहेत. 

 
ितस�या िंकवा िंशपले समु�िकना�यावर वाळूत आिण िचखलात गाडलेल्या अवस्थेत, तर कालव ं

खडकानंा घ� िचकटलेल्या अवस्थेत आढळतात. ते उथळ पाण्यात असल्यामुळे ओहोटीच्यावळेी मच्छीमार 
समाजातील िस्तर्या व मुले हे िंशपले हाताने गोळा करतात त्यामुळे याचं्या उत्पादनाला फारशी व्यापारी 
पा�र्भमूी लाभलेली नाही. कालवानंा मा� उ�� ू समाजाकडून मागणी असल्याने व्यापारी त�वावर याचे 
काही िठकाणी उत्पादन करण्यात येते. 

 
नळ व माकूल.— मृदूकाय �सृ�ीतील शीषर्पाद (Cephalopoda) वग�त समािव� केलेले हे �ाणी 

वैिशष्�पूणर् असतात. त्याचें कवच शरीरातंगर्त असते व डोक्याभोवती त्याचें हात असतात. हे हात म्हणजे 
त्याचं्या पायाचेच झालेले अनेक भाग असतात. �ा हातावंर शोषक िछ�े असतात व त्यामुळे ते भ�याला 
सहज पकडू शकतात.माकुलाचे शास्तर्ीय नाव सेिपया ॲक्युिलयाटा (Sepia aculeata) असून इं�जीत 
याला कट् लिफश असे संबोधतात तर नळाचे शास्तर्ीय नाव लॉिलगो डुवासे�ी (Loligo duvaucelli) असे 
असून त्याला स्�ीड असे म्हणतात. नळ आिण माकुल वरवर बघता सारखेच िदसत असले तरी त्याचं्यात 
काही फरक आहे. माकलाचे अंतगर्त कवच काहीसे रंुद, एखा�ा पात्यासारखे व कडक असते तर नळाचे 
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अरंुद, पातळ व िपसा�माणे लाबं असते. माकलाच्या शरीराच्या बाजूचे पर सलग व संपूणर् शरीराभोवती 
िवस्तारीत असतात परंतु नळाचे पर शरीराच्या खालच्या अध्य�भागापुरतेच िदसून येतात. त्यामुळे त्यानंा 
वगेवगेळे ओळखणे सोपे जाते. नळ व माकूल दोन्हीही अितशय चपळपणे पोहू शकतात. स्वसंरक्षणाथर् हे 
�ाणी त्याचं्या पोटातील शाई पाण्यात सोडून भक्षकापासून सुटका करून घेतात. 

 

  
आ. २२. नळ आ. २३. माकुल 

 
याचें अ� िनरिनराळे संिधपाद, कोळंब्या, छोटे अस्थीमीन मासे इत्यादींचे असते. नर मादीपेक्षा 

आकाराने मोठा असून �जनन काळात त्याच्या हाताच्या पाच जो�ापंैकी एका जोडीत वैिशष्�पूणर् बदल 
घडतो व हे हात मीलनाच्या वळेी शु�ाणुधर मादीच्या शरीरात सोडण्यास मदत करतात. याचंा �जनन 
कालावधी िवस्तारीत  असतो. मादीने घातलेली अडंी �ाक्षाच्या घोसा�माणे असून ती एकमेकासं 
िचकटलेली असतात. ही अंडी आठाच्या संख्येने एका छो�ा आवरणात िंकवा कॅप्सूलमध्ये बंिदस्त 
असतात. �ा कॅप्सूल्स थो�ाशा पारदश�, रंगहीन आिण आपल्या बोटासंारख्या िदसतात. अं�ाचंी वाढ 
या कॅप्सूलमध्ये होते. वाढ पूणर् झाल्यावर छोटे नळ व माकूल चपळपणे पोहत बाहेर येतात. 

 
भारतात नळ व माकूलाचें सरासरी वा�षक उत्पादन सुमारे ४०,००० टन असून ते एकूण 

मत्स्योत्पादनाच्या जवळजवळ २¿२ ट�े आहे. या उत्पादनात महाराष्�ात, केरळच्या नंतर दुस�या 
�माकंावर आहे. महाराष्�ातील वा�षक सरासरी उत्पादन १२, ४८२ टन असून राज्याच्या एकूण 
मत्स्योत्पादनाच्या ३¿९ ट�े आहे. यापैकी ६५ ट�े उत्पादन नळाचें तर ३५ ट�े उत्पादन माकूलाचें होते. 
नळाचं्या मासेमारीचा हंगाम स�ेंबर ते माचर् तर माकूलाचंा िडसेंबर ते एि�ल या दरम्यान असतो. 
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माशा�ंमाणे नळ व माकूल िविवध �कारच्या हो�ा व जाळ्यानंी पकडले जातात. �ॉल जाळे व 
यािं�क होडी हे सध्यातरी यानंा पकडण्यासाठी मुख्य साधन आहे. परंतु वगेवगेळ्या �कारचे गळ व िदव े
याचं्या मासेमारीसाठी जगातं इतर� वापरले जातात. या मासेमारीस ‘िजगींगʼ असे म्हणतात. 

 
नळ व माकूल ताज्या स्वरूपात िंकवा �िचत उन्हात सुकवनू खा� म्हणून वापरले जातात. अ�ािप 

त्यानंा देशातंगर्त मागणी कमी आहे व बहुतेक सवर् उत्पादन गोठवनू जपान व पूवर् आिशयाई देशातं िनय�त 
केले जातात. याचं्या िनय�तीमुळे १९९० मध्ये भारताला सुमारे ७५ कोटी रुपयाचें परकीय चलन िमळाले. 
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मासेमारी नौका आिण जाळी 
 

नौका— मासेमारी नौकाचंा उपयोग �ामुख्याने समु� िकना�यापासून दूर व अिधक खोलीतील मासे 
पकडण्यासाठी केला जातो. त्याचंी जडणघडण ही मासेमारीची प�त, मासेमारीची जागा, त्या िठकाणच्या 
समु�ाचे स्वरूप आिण नौकेची मासेमारीकिरता समु�ावर राहण्याची क्षमता �ा गो�ींवर अवलंबून असते. 
�ॉिंलगसाठी मध्यम आकाराच्या यािं�क नौका तर खाडीतील मासेमारीकिरता लहान पारंपािरक िबगर 
यािं�क नौका वापरतात. भारताच्या पूवर् िकनारप�ीवर खवळलेल्या समु�ामुळे तराफ्यासारख्या 
(Catamaran) नौका त्याचं्या आकारा�माणे समु�ावर एक िंकवा अनेक िदवस मासेमारीसाठी उपयोगात 
आणतात. 

 
महाराष्�ापुरते बोलावयाचे झाल्यास महाराष्�ाच्या दिक्षण िकनारप�ीचा भाग हा खोल तर उ�र 

िकनारप�ीचा भाग उथळ असून भरती–ओहोटीच्या पातळीतील फरक (Tidal amplitude) अिधक असतो. 
त्यामुळे सपूंणर् िकनारप�ीवर वापरल्या जाणा�या नौका वगेवगेळ्या त�हेच्या असतात. त्याचें वग�करण 
खालील चार �कारानंी करता येईल:– 

 
(१) पगार, (२) होडी, (३) मचवा व गलबत, (४) यािं�क नौका. 
 
(१) पगार— आंब्याच्या झाडाच्या मो�ा खोडापासून पगार तयार करतात. मो�ा ओंडक्याच्या 

आतील भाग कोरून पगार बनिवतात. ओंडक्याच्या तळाचा भाग (Keel) थोडा अिधक जाड ठेवनू बाजू 
पातळ केल्या जातात, तर पुढील व मागील भाग िनमुळते असतात. पगार वल्�ाच्या सहाय्याने िंकवा 
िशडा�ारे चालिवले जातात. �ाचंा वापर संपूणर् िकनारप�ीवर आढळून येतो. 

 
हे दोन �कारचे असून मोठे पगार साधारणपणे ९–१० मीटर लाबं, ०¿६ ते ०¿९ मीटर रंुद व सुमारे 

०¿५ मीटर खोल असतात. मध्यभागी डोलकाठी व साधे शीड वापरतात. �ामुख्याने गळाने मासेमारी 
करण्यासाठी आिण ३० मीटर खोलीपय�त तरतीच्या व डोल जाळ्यासंाठी ५ ते ७ मासेमारा�ंारे उ�र 
िकनारप�ीवर तर रापंणीसाठी दिक्षण िकनारप�ीवर पगाराचा मो�ा �माणात उपयोग केला जातो. लहान 
पगार साधारणतः २ मीटर पासून ६ मीटर पय�त लाबं असतात. ३–४ मासेमारा�ंारे सुकाणू िशवाय 
वल्�ाचं्या सहाय्याने खाडीत अथवा समु� िकना�याजवळ फें क जाळे आिण गळाचं्या सहाय्याने 
मासेमारीसाठी �ाचंा उपयोग सवर्� केला जातो. महाराष्�ाच्या अित दिक्षणेस पगाराला िंकवा लहान 
मचव्याला अिधक स्थयैर् येण्यासाठी उलाडंीची सोय केलेली असते. 

 
(२) होडी.— होडी पगारापेक्षा मोठी व बाधंणीत वगेळी असून सागापासून बनिवतात. लाकडी 

पठाणावर फळ्याचंी एकावर एक अशी बाधंणी करून, आतील बाजूस बाकाचं्या (जाड पट्�ाचं्या) 
सागंा�ा�ारे फळ्यानंा आधार िदला जातो. अशा त�हेच्या हो�ा महाराष्�ाच्या उ�र िकनारप�ीवर 
�ामुख्याने वापरतात. रत्नािगरीकडील दिक्षण भागात पगारावरच फळ्याचंी बाधंणी करून बाजंूची उंची 
वाढिवतात व स्थैय�साठी उलाडंी असते. 

 
होडी साधारणतः ८ मीटरपासून १२ मीटरपय�त लाबं, १ ते १¿५ मीटर खोल व १¿५ ते ३¿५ 

मीटरपय�त रंुद असते. मध्यभागी डोलकाठी व शीड उभारले जाते. मागील बाजूस दोराच्या सहाय्याने 
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सुकाणू (rudder) बाधंलेले असते. ६ ते ७ मासेमार २–३ िदवसाचं्या समु� सफरीकिरता हो�ाचंा वापर 
करतात. दालदा, तरती, डोल व खादें तर काही �माणात रापंण जाळ्यासंाठी हो�ा वापरतात. 

 
(३) मचवा गलबत.— होडी�माणेच पठाणावर सागाच्या फळ्याचंी एकावर एक अशी बाधंणी 

करून ६ ते १८ मी. लाबंीच्या मचव्याची व गलबताची बाधंणी केली जाते. �ा �कारात मध्यभागी डोलकाठी 
व मागील बाजूस वरा (वरा=Stern) सुकाणूची सोय केलेली असते. मचवा या �कारात, नौकेचा पुढील 
भाग (नाळ) लाबं व कमी चढणीचा असतो. पठाणाची लाबंी नौकेच्या पूणर् लाबंीच्या मानाने खूपच कमी 
असते. मचव्याचा मागील भाग (वरा) देखील िनमुळता होत गेलेला असतो. अशा �कारच्या नौका मुख्यतः 
महाराष्�ात मंुबईपासून दिक्षणेस रत्नािगरीपय�त वापरात आहेत. ठाणे िजल्�ाच्या वसई तालुक्यात वापरात 
असलेल्या मचव्याचंा व�याकडील भाग अधर्वतुर्ळाकार (abrupt round) असतो. तरती, दालदा, डोल व 
खादें या�ंारे मासेमारी करण्याकिरता मचव्याचंा उपयोग अिधक करतात. 

 
महाराष्�ाच्या िकनारप�ीच्या घडणीचा िवचार केल्यास गलबत हे पिरपूणर् व योग्य असे जहाज 

म्हणता येईल. गलबत हे सातपाटीचे �मुख वैिशष्� आहे. गलबताची नाळ सरळ व िनमुळती होत गेलेली 
असून व�याकडील भाग व�ाकार रंुद होत गेलेला असतो. मधल्या अिधक रंुद भागात शीतपेटी व मासे 
ठेवण्याची सोय, तर पुढील बाजूस जाळी ठेवण्यास साट िंकवा अलीकडील गलबतामंध्ये डेकची सोय 
केलेली असते. ३ ते ६ िदवसाचं्या मासेमारीकिरता तरती, दालदा, डोल, खादें िशवाय �ॉिंलगसाठी देखील 
गलबताचा फार मो�ा �माणात वापर होतो. 

 
(४) यािं�की नौका.— खोल समु�ातील माशाचंी जलद वाहतूक करण्यासाठी, तसेच अिधक 

मासळी पकडण्यासाठी मासेमारीत अत्याधुिनक प�ती वापरणे गरजेचे आहे. त्यादृ�ीने नौकेचे 
यािं�कीकरण हा मह�वाचा कायर्�म ठरतो. महाराष्�ात १९४८ च्या दरम्यान मच्छीमारी धं�ात 
यािं�कीकरणाचा पाया रोवला गेला. आज महाराष्�ात वापरात असलेल्या नौकापंकैी सुमारे ४७% नौकाचें 
यािं�कीकरण झालेले आहे. 

 
यािं�कीकरण हे दोन �कारचे असते. पिहल्या �कारात यं�ाचा उपयोग फ� नौकेच्या जलद 

�वासासाठी होतो. मासेमारीमध्ये यािं�क श�ीचा वापर होत नाही. दुस�या �कारात यं�ाचा उपयोग केवळ 
नौकेच्या चालनासाठी नव्हे तर �त्यक्ष मासेमारी जाळे ओढण्यासाठीही होतो. उदा. �ॉिंलग, पसर्सीिंनग 
इत्यादी. 

 
नौकेचा आकार व मासेमारीच्या प�तीनुसार इिंजनाच्या अ�श�ीची िनवड केली जाते. १२ ते १०० 

अ�श�ीपय�तच्या क्षमतेची इिंजने मासेसारी नौकेसाठी वापरली जातात. तरती, दालदा व खादें �ा करीता 
नौकेच्या आकारानुसार कमी–अिधक अ�श�ीची, डोल प�तीत पकडलेल्या माशाचंी जलद गतीने 
वाहतूक करण्यासाठी व �ॉिंलगसाठी �ॉल जाळ्याच्या आकारानुसार त्यानंा समु�तळावर फरफटत 
ओढण्याकिरता अिधक अ�श�ीची इिंजने बसिवली जातात. पसर्सीन व रापंणी प�तीने देखील माशाचं्या 
थव्याला जलद गतीने जाळ्याच्या अंतभ�गात बंिदस्त करण्यासाठी अिधक अ�श�ीची इिंजने बसिवली 
जातात. 
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जाळी— मासेमारीची प�त मुख्यतः माशाचं्या सवयी, हालचाली, मासेमारीच्या स्थळाचंी 
पिर�स्थती इत्यादी गो�ींवर अवलंबून असते. त्यामुळे कोणत्याही �कारचे मासे पकडताना त्या 
माशासंंबंधीची �ाथिमक मािहती असणे जरूरीचे असते. उदा. माशाचंा आकार, त्याचें राहण्याचे िठकाण 
(समु� तळाशी, पृ�भागावर िंकवा खडकाळ भागात), कळप, थवा करून िंकवा स्वतं�पणे राहण्याची 
सवय, तसेच त्याचं्या गरजेनुसार व भोवतालच्या पिर�स्थतीनुरूप अ�ासाठी वा �जननासाठी स्थलातंर 
करणे वगैरे मािहतीच्या आधारे मासेमारी जाळ्याचा �कार ठरिवता येतो. 

 
महाराष्�ाच्या ७२० िक. मी. लाबंीच्या िकनारप�ीवर �ामुख्याने रापंण, डोल, �ॉल, िगलनेट, 

पसर्सीन आिण गळाच्या सहाय्याने मासे पकडले जातात. 
 
रापंण— हे जाळे समु�िकना�यावरून वापरले जाते. जाळ्याचंी लाबंी ३०० ते ४०० वावपय�त असून 

ते ओढण्यासाठी ४० ते ५० लोकाचंी गरज असते. िकना�याजवळ माशाचंा थवा दृ�ीस पडताच या जाळ्याचे 
एक टोक होडी�ारे समु�ात माशाचं्या थव्याभोवती जलद नेऊन पुन्हा िकना�यावर आणले जाते. नंतर 
दोन्ही टोके एकाच वळेी ओढून अधर्वतुर्ळाकार भागात जमा झालेला थवा समु� िकना�यावर आणतात. �ा 
�काराने िवशषेतः बागंडा, तारली, पेडव ेवगैरे मासे पकडतात. 

 
डोल— हे जाळे िपशवीच्या आकाराचे असून तोंडाकडील भाग रंुद व मो�ा आसाचंा, तर मागील 

भाग िनमुळता व छो�ा आसाचंा असतो. मुख्यतः ठाणे व मंुबई िजल्�ातं व काही �माणात रायगड 
िजल्�ातं हे जाळे वापरले जाते. त्याची लाबंी सुमारे २५ ते ३५ वाव असते. दोन मेढे (मोठे खाबं) समु� 
तळात रोवनू त्यानंा डोल जाळ्याची तोंडाकडील बाजू बाधंतात. भरतीच्या िदशनेे जाळ्याची बाकीची बाजू 
पसरते. भरती व ओहोटीच्या �वाहाबरोबर येणारे लहान–मोठे मासे जाळ्याच्या तोंडातून िशरून िनमुळत्या 
होत गेलेल्या टोकाकडे जमा होतात. �वाहाचा जोर कमी झाल्यानंतर जाळे वर घेऊन शपेटीकडील 
भागाकडून मासे नौकेवर काढले जातात. 

 
नौकेच्या क्षमतेनुसार व त्यावरील खलाशाचं्या संख्येनुसार ४ ते १० जाळी एका वळेी (जोराला) 

वापरली जातात. �ा प�तीत तं� व मासेमाराचें कौशल्य याचंा मेळ घालून अिधक जाळी वापरतात. 
 
महाराष्�ाच्या िकना�यावर बोंिबल मासेमारीसाठी डोल जाळ्याचा मो�ा �माणात उपयोग केला 

जातो. तर काही भागात बोंिबल सोबत जवळ्यासंाठीदेखील ही जाळी वापरली जातात.उधानाच्या वळेी 
भें�ाचंी संख्या वाढवनू समु�पृ� भागातील मासे पकडण्यासाठी ही याचंा उपयोग केला जातो. 

 
�ॉल.— डोल सारख्याच असणा�या पण यािं�क नौकेच्या सहाय्याने खेचल्या जाणा�या गितमान 

जाळ्याला �ॉल असे म्हणतात. �ॉल जाळ्याचे तोंड उघडे ठेवण्यासाठी तळदोरीला (foot rope) वजने 
िंकवा साखळी आिण वरच्या दोरीला (head rope) भेंडे (floats) बाधंतात. त्यायोगे जाळ्याचे तोंड उभ्या 
िदशते तर दोन लाकडी फळ्याचं्या (Otter boards) सहाय्याने आडव्या िदशते उघडे ठेवले जाते. बोटीच्या 
मागील बाजूने बळकट पोलादी दोराच्या (Warp) सहाय्याने जाळे खेचले जाते. सवर्साधारणपणे पाण्याच्या 
खोलीच्या ितप्पट लाबं इतका वापर् सोडतात. या जाळ्याची लाबंी २५ ते ३५ वाव असून ते ६० ते १०० 
अ�श�ीच्या यािं�क नौकेने ओढले जाते. जाळ्याच्या शपेटीकडील आसाचं्या आकारानुसार सरसकट 
लहान–मोठे मासे पकडले जातात. या प�तीने तळाला राहणारी कोळंबी, मासे तसेच माकुल यासारखी 
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अिधक िंकमतीची मासळी पकडतात. सध्या समु�तळाजवळ आिण तळापासून थोडे वर राहणारी मासळी 
पकडण्यासाठी अिधक उंच उघडणा�या तोंडाची �ॉल जाळी (High opening bottom trawls) लोकि�य 
होत आहेत. 

 
क�ी जाळे (िगलनेट)— जाळ्याच्या वरच्या बाजूला भेंडे व तळदोरीला वजने बाधूंन हे जाळे 

पाण्यात िंभतीसारखे उभे ठेवतात. क�ीजाळे अनेक तुकडे एक दुस�यानंा जोडून वापरले जाते. जाळ्याची 
उंची २ ते ७ मीटरपय�त असते. नौकेच्या क्षमतेनुसार व मनुष्यबळानुसार एका वळेी जाळ्याचं्या तुक�ाचंी 
संख्या कमी अिधक करून वापरतात. मासे त्याचं्या माग�मध्ये उभे केलेल्या जाळ्याच्या एका बाजूकडून 
दुस�या बाजूकडे जाण्याच्या �यत्नात असताना त्याचें डोके कल्ल्याजवळ आसामंध्ये अडकले जाते. या 
�कारात जाळ्याच्या आसाचं्या आकारानुसार ठरािवक आकाराचे मासे अडकतात. ही जाळी बुडीची व 
तरतीची (drift net) अशी दोन �कारची असतात. बडुीच्या (वागरा) जाळ्याचं्या आसाचंा (ताणलेला) 
आकार १० ते २० सें.मी. पय�त तर तरतीच्या जाळ्यातं तो ५ ते १५ सें. मी. असतो. बुडीची जाळी नागंराच्या 
सहाय्याने समु� तळाजवळ �स्थर ठेवतात, तर तरतीची जाळी समु�ाच्या पृ�भागाजवळ वापरण्यासाठी 
भें�ाचंी सखं्या अिधक ठेवतात. जाळ्याच्या िदशनेे येणा�या माशानंा जाळे िदसू नये म्हणून जाळ्यासाठी 
पारदशर्क िंकवा पाण्याच्या रंगासारखा धागा िनवडतात. जाळ्याच्या एका टोकाला वरच्या बाजूस िनशाण 
(बोया) बाधंतात, त्यामुळे जाळे कोठे आहे हे समजते. या जाळ्याच्या सहाय्याने सरंगा, मुशी, िंशगाळा, 
सुरमई, घोळ, वाम, दाढा वगैरे �कारचे मासे पकडतात. 

 
पस�सीन.— समु�ाच्या पृ�भागाजवळ थव्याने राहणा�या माशासंाठी या �कारचे जाळे वापरले 

जाते. हे जाळे साधारणपणे २५० ते ३०० वाव लाबं, २५ ते ३० वाव ऊंच असते. आस १¿२५ ते २¿५० सें. मी. 
आकाराचा असतो. तळदोरीला िशशाचे जड गोळे असतात तर जाळ्याच्या वरच्या बाजूस थो�ा थो�ा 
अंतरावर भेंडे असतात. तळदोरीला खाली ठरािवक अंतरावर धातूच्या गोल क�ा बाधंतात व त्यातून एक 
दोरी ओवली जाते. त्या दोरीला पसर्लाईन म्हणतात. हे जाळे वापरण्यासाठी दोन नौकाचंी आवश्यकता 
असते. त्यातील एक लहान असून ितच्या�ारे जाळ्याचे एक टोक �स्थर ठेवतात. माशाचंा थवा िदसताक्षणी 
जाळे असलेली मोठी नौका माशाचं्या थव्याभोवती वगेाने वतुर्ळाकार फेरी मारून पुन्हा लहान नौकेजवळ 
येते आिण दोन्ही टोके एक� केली जातात. त्याचबरोबर पसर्लाईन िंवच�ारे खेचून जाळ्याचा तळभाग बंद 
केला जातो. त्यामुळे िपशवीसारखा आकार तयार होतो आिण माशाचंा थवा आतील भागात बिंदस्त होतो. 
त्यानंतर मासे हळूहळू मो�ा नौकेवर घेतले जातात. या जाळ्याचं्या सहाय्याने बागंडे, तारली, कुप्पा 
इ.�कारचे मासे पकडतात. 

 
खादें/गळ— या �कारात गळाला आिमष (मासे िंकवा माकुळ) लावनू माशांना आक�षत केले 

जाते. आिमष खाण्यासाठी मोठे मासे आक�षत होतात व खाण्याच्या �ि�येत गळाला अडकतात. काही 
वळेा कृि�म आिमषही वापरतात. छो�ा होडीतून हात दोरीस लावलेल्या गळानेही मासे पकडतात. मो�ा 
नौकेवरून अनेक गळ असलेले मुख्य दोर (प�या) एक दुस�यानंा जोडून अिधक �माणात मासे 
पकडण्यासाठी वापरतात. �ा �कारास खादें असे म्हणतात. �ात एका वळेेला १० ते ५०० गळ वापरले 
जातात. खा�ंामध्ये मुख्य दोरीला (प�याला) थो�ा थो�ा अंतरावर लहान दो�या (दावण) बाधंतात. 
दावणी एकमेकात अडकू नयेत म्हणून दोन दावणीतील प�याचा भाग दावणीच्या लाबंीच्या दुप्पटीपेक्षा 
जास्त लाबं ठेवतात. दावणीला खालील बाजूस गळ बाधंतात. गळ वगेवगेळ्या आकाराचे असून त्याचें 
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डोके, मधला भाग, बाक व टोक असे चार भाग असतात. मासा िनसटू नये म्हणून गळाच्या टोकाजवळ एक 
कान (काटा) असतो. आिमष खाताना काटा माशाचं्या तोंडात अडकतो. 

 
नौका चालती ठेवनू खादें एका िठकाणी पडू नयेत व गंुता होऊ नये म्हणनू कौशल्याने पाण्यामध्ये 

सोडतात व ४–५ तासानंतर त्यानंा परत नौकेवर अडकलेल्या माशासंह खेचनू घेतले जाते. 
 
वरील �मुख जाळ्यावं्यितिर� समु� िकना�यानिजक आिण खाडीतील मासेमारीसाठी महाराष्�ात 

मुख्यतः पाग (फेक जाळे) जाळ्याचंा उपयोग केला जातो. हे शकूंसारख्या आकाराचे असून आसाचंी संख्या 
आिण आकार वगेवगेळा असतो. सवर्साधारणपणे जाळ्याची लाबंी ३ ते ५ मीटर व रंुदी (खालच्या 
गोलाकार भागाचा व्यास) २¿४ ते ३¿६ मी असते. तर आस १¿२५ सें. मी. असतो. वरील टोकात एक लाबं 
दोरी व तळाच्या गोलाकार बाजूस िशशाची वजने बाधंलेली एक दोरी असते. हे जाळे पाण्यात माशाचं्या 
थव्यावर फेकतात आिण आत अडकलेले मासे पकडतात. 
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िनमखा�या पा�यातील मासळी व कोळंबीची शेती 
 

नैस�गक साधनसामु�ीने समृ� असलेल्या आपल्या भारत देशाला ७५१५ िक. मी. लाबंीचा समु� िकनारा 
लाभलेला आहे. अरबी समु�, िंहदी महासागर, बंगालचा उपसागर व बेटाचं्या आजूबाजूचा पाणथळ भाग 
सागरी मासेमारीसाठी अत्यतं उपयु� आहे. या �देशातं पारंपािरक तसेच आधुिनक प�तीने मासेमारी 
केली जाते. मत्स्यव्यवसायातून भारताचे १९५०–५१ साली असलेले ५ लाख ३४ हजार टन उत्पादन १९९१ 
साली २३ लाख टनापंय�त वाढले. 

 
झपा�ाने वाढणा�या लोकसंख्येमुळे माशाचंी मागणी सतत वाढत आहे. परंतु सदर मत्स्योत्पादन 

मागणीच्या मानाने फारच कमी आहे. ही उणीव भरून काढण्यासाठी व जास्तीत जास्त परकीय चलन 
िमळिवण्याकिरता िनमखा�या पाण्यातील मासळी व कोळंबी शतेीचा त्विरत अवलंब करणे आवश्यक आहे. 
मत्स्यशतेीमध्ये मासळी व कोळंबीच्या लहान िप�ाचंी योग्य देखभाल करून ती बाजारात िव�ीयोग्य 
होईपय�त वाढिवली जातात. या दरम्यानच्या काळात त्याचंी काळजीपूवर्क जोपासना केली जाते व त्यांना 
पौि�क आहार देण्यात येतो. ही िप�े ठरािवक कालावधीनंतर िव�ीस योग्य होतात. 

 
ज्या पाण्याची लवणता दरहजारी ०¿५ ते ३० भाग एव�ा दरम्यान असते त्या पाण्यास “िनमखारे 

पाणी” असे संबोधले जाते. ज्या माशाचं्या िंकवा कोळंबीच्या �जाती या लवणतेत उ�मपणे वाढतात त्याचंी 
पैदास येथे करतात. ७२० िक. मी. इतका िवस्तीणर् समु� िकनारा लाभलेल्या महाराष्�ाच्या िकनारप�ीवर 
सुमारे ८०,००० हेक्टर एवढे के्ष� भरती–ओहोटीच्या �भावाखाली येते. यापैकी मत्स्यशतेीस उपलब्ध होऊ 
शकेल असे के्ष� अदमासे १५,००० हेक्टर एवढे आहे. उ�रेकडे ठाणे, रायगड व मंुबईत खाडीच्या 
आजूबाजूला सपाट के्ष� असल्याने जवळजवळ १२,००० हेक्टर एवढे के्ष�, तर दिक्षणेस रत्नािगरी व 
िंसधुदूगर् या िजल्�ातं लहान खा�ा व आजूबाजूचा डोंगराळ �देश यामुळे ३,००० हेक्टर एवढे के्ष� 
मत्स्यशतेीस अनुकूल आहे. येथे यशस्वीरीत्या मो�ा �माणावर शतेी करण्याकिरता शास्तर्शु� अभ्यासाची 
अत्यंत िनकड आहे. हे काम कें �ीय व राज्य स्तरावरील संशोधन संस्थामंध्ये चालू असून, संशोधनाचे िविवध 
टप्पे जवळजवळ पार पडले आहेत. पैदास करता येण्याजोग्या माशाचं्या आिण कोळंबीच्या �जाती, 
पैदाशीकिरता लागणारी त्याचंी िप�े व िविवध मोसमातील उपलब्धता, त्यानंा लागणारे पूरक अ�, त्याचंी 
जीवन�ि�या याबाबतचा बराच अभ्यास झालेला आहे. 

 
म��यशेतीची उि��—े िनमखारी जमीन ही शतेीकिरता पडीक म्हणून समजली जाते. म्हणून तेथे 

मत्स्यशतेी करून मो�ा �माणावर �िथनयु� अ�ाचे उत्पादन करता येईल. तसेच आपल्यासारख्या 
िवकसनशील देशाला यापासून अमूल्य असे परकीय चलन िमळिवता येईल. एकंदरीत सागरी 
िकनारप�ीचा िवकास होऊन िकत्येक हजार लोकानंा रोजगार िमळू शकेल. 

 
म��यशेतीची स���थती— भारताच्या िवस्तीणर् अशा सागरिकना�यावर सुमारे २० लाख हेक्टर 

एवढी िनमखारी जमीन िविवध राज्यातं िवभागली गेलेली आहे. यापैकी आजिमतीला प. बंगाल, केरळ, 
कन�टक, गोवा आिण अिलकडे आं� �देश येथे एकूण ४५,००० हेक्टर एवढी िनमखारी जमीन मत्स्य व 
कोळंबी शतेीच्या वापराखाली आणलेली आहे. परंतु ही शतेी पारंपािरक प�तीची असल्यामुळे �ितहेक्टरी 
उत्पादन कमी आहे. याउलट वै�ािनक प�तीने मत्स्यशतेी करून उत्पादन िकत्येक पटीने वाढिवता येईल 
(उदा. आ�ं �देश). आजिमतीस तरी महाराष्�ातील मत्स्यशतेीखालील के्ष� आिण त्यापासूनचे उत्प� 
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नगण्य आहे. खालील त�ा महाराष्� राज्यातील िकनारप�ीच्या िजल्�ातं मत्स्यशतेीस अनुकूल के्ष� 
दशर्िवतो. 

 
िजल्हा  मत्स्यशतेीस अनुकूल के्ष� 

(हेक्टरमध्ये) 
मंुबई  .. २३६० 
ठाणे  .. ५४९० 
रायगड  .. ३८५५ 
रत्नािगरी  .. १६८२ 
िंसधुदूगर्  .. १२६८ 
 एकूण .. १४,६५५ 

 
पैदास करता येण्याजोग्या मासे व कोळंबीच्या �जाती 

 
वै�ािनक नाव  सामान्य इं�जी नाव  मराठी नाव 
(क) मासे     
Chanos chanos ... Milk fish ... िमल्क िफश 
Mugil cephalus ... Mullet ... बोय/गुंजल्या/पालोशी 
Etroplus suratensis ... Pearl spot ... काळंु�ा 
Lates calcarifer ... Nair fish/Sea bass ... िजताडा/खजुरा 
Megalops cyprinoides ... Indian Tarpon ... वडस 
(ख) कोळंबी     
Penaeus monodon ... Tiger prawn ... वाघ्या 
P. indicus ... Indian white prawn ... सफेद/पाढंरी 
P. merguiensis ... Banana prawn ... सफेद 
P. japonicus ... Bamboo prawn ... बाबं ू
P. semisulcatus ... Green tiger prawn ...  
Metapenaeus monoceros ... Indian prawn ... कापशी 
M. dobsoni ... Flower tail prawn ... पोलन 
M. brevicornis ... Yellow prawn ... िमडीयम कोलंबी 
M. affinis ... Indian prawn ... िमडीयम कोलंबी 
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म��यशेती– 
 

जागेची िनवड व आखणी— योग्य जागेची िनवड व्यवस्थापकीय व आ�थक दृ�ीकोनातून फायदेशीर ठरते 
सवर्साधारणपणे जागा खाडीच्या शजेारी, पाणथळ भागात असावी. यावळेेस मातीची योग्यता आिण त्या 
जागेवर समु�ाच्या भरती–ओहोटीचा �भाव याचाही सारासार िवचार करावा लागतो. भरती–ओहोटीची 
वळे आिण ितची ती�ता योग्यरीत्या िवचारात घेतल्यास, िनसगर्िनयमाचंा वापर करून मो�ा �माणात 
िवजेची बचत करता येईल. जागा िनवडताना पुराचा अथवा वादळाचा तडाखा बसण्याची िकती �माणात 
शक्यता आहे याचा अंदाज घ्यावा. खाडीचे पाणी हे कीटकनाशके, औ�ोिगक िंकवा इतर तत्सम 
�दूषणापासून अबािधत असले पािहजे. अन्यथा संपूणर् व्यवसायावर अिन� पिरणाम होण्याची दाट शक्यता 
असते. िनवडलेल्या िठकाणी दळणवळणाचं्या साधनाचं्या उपलब्धतेचा िवचार करावा लागतो. नाहीतर 
उत्पादन आ�थकदृष्�ा फायदेशीर ठरत नाही. त्या जागेवर वादळाला व पाण्याच्या दाबाला यशस्वीरीत्या 
तोंड देऊ शकतील असे मजबूत बाधं बाधंाव.े सव�त बाहेरचा बाधं यादृ�ीने अत्यंत मजबूत असावा. तलाव 
बाधंताना त्याचंी खोली सहसा १ ते १¿५ मीटर इतकी असावी, त्यामुळे तळापय�त सूयर्�काश पोहोचतो व 
प्लवकाचे उत्पादन होऊन माशानंा नैस�गक अ� िमळते. तलावाच्या तळाला जरासा उतार िदल्यास 
त्यातील पाणी काढून ते कोरडे करण्यास सोयीस्कर ठरते. 

 
पा�याचा िनयिमत पुरवठा— िनमखारे पाणी वापरण्यापूव� त्याचा गुणात्मक दज� तपासणे 

आवश्यक आहे. म्हणनू या पाण्याचे भौितक, रासायिनक व जीवशास्तर्ीय दृ�ीकोनातून पृथ�रण आवश्यक 
कराव.े योग्य दज�चा पाण्याचा भरपूर पुरवठा असल्यास तलावातील पाणी वळेोवळेी बदलता येते आिण 
�ितहेक्टरी उत्पादन वाढते, असे िस� झाले आहे. याचबरोबर िनमखा�या पाण्याची लवणचा मय�िदत 
ठेवण्याकिरता गो�ा पाण्याचाही पुरेसा पुरवठा असला पािहजे. 

 
माती व पा�याचे गुणधम�— मृदू गाळाची माती मत्स्यशतेीकिरता अनुकूल असून, त्यामध्ये माशाचंी 

वाढ समाधानकारक होते. या मातीमुळे माशानंा मुबलक अ� उपलब्ध होते. वापरात येणा�या पाण्याची 
लवणता २०–३५%°, आम्लता िनद�शाकं ६¿५ ते ८¿५ आिण तापमान ३०–३५° सें. अशा �माणात असणे 
आवश्यक आहे. तलावातील पाणी एकदम स्वच्छ अथवा गढूळ नसाव ेकारण यामध्ये मासे अथवा कोळंबीची 
वाढ मंदगतीने होते. िहरवट अथवा ताबंूस रंगाच्या पाण्यात कोळंबीची पिरणामकारक वाढ िदसून येते. 

 
�थािनक हवामानिवषयक िनरी�ण— शतेकीशास्तर्ा�माणेच मत्स्यशतेीवरही हवामानाच्या अनुकूल 

अथवा �ितकूल पिरणाम होतो. म्हणून जागेची िनवड करताना स्थािनक हवामानाचा मािहती यशस्वी 
मत्स्यशतेीकिरता आवश्यक ठरते. 

 
म��यबीज व पूरक खा�ाची उपल�धता 

 
म��यबीज— मत्स्यशतेी व कोळंबीशतेी आ�थकदृष्�ा यशस्वी होण्याकिरता �ामुख्याने ज्या घटकाचंी 
आवश्यकता असते, त्यातील िनण�यक घटक म्हणजे मत्स्यबीज. ज्या�माणे शतेीकिरता उत्कृ� िबयाणाचंी 
गरज असते, तशीच चागंल्या �तीच्या मत्स्यबीजाच्या योग्य वळेेला पुरेशा उपलब्धतेवर संपूणर् मत्स्यशतेीची 
यश�स्वता अवलंबनू असते. पुनरुत्पादनानंतर कोळंबीची िप�े िकनारप�ीवर खाडीच्या �देशात येतात. तेथे 
त्याना मुबलक अ� उपलब्ध होते. आपल्या महाराष्�ाच्या िकना�यावर िविवध �जातींची कोळंबीची िप� े
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आढळतात. िनरिनराळ्या जाळ्यानंी पकडलेली ही बीजे एकि�त करून त्यातील िनवडक बीजे वाढिवली 
जातात. नैस�गकिरत्या िवपुल �माणात सापडणा�या या बीजातं एकाच �जातीचे बीज िमळण्याची 
ितळमा�ही शा�ती नसते. यावर उपाय म्हणून पूव�कडील आिशयाई राष्�ातं “मत्स्यबीज �जनन कें �े” व 
“मत्स्यशतेीसाठी तळी” या दोन योजनानंी चागंलेच बाळसे घेतलेले िदसते. त्या�माणे आपल्याही देशात 
िनरिनराळी राज्य सरकारे, कें � शासन व सागरी उत्पादन िनय�त िवकास, �ािधकरण मत्स्यबीज कें �े चालू 
करून शतेक�यानंा मत्स्यबीजाचा खा�ीलायक पुरवठा करून देण्यात �यत्नशील आहेत. महाराष्�ातही 
अशी कें �े जलदगतीने स्थापन करणे जरूरीचे आहे. 

 
पूरक खा�— पैदास करीत असलेल्या माशाचंी व कोळंबीच्या बीजाचंी ठरािवक अवधीत योग्य 

वाढ होण्याकिरता त्यानंा पूरक खा� �ाव ेलागते. हे खा� आजतरी आपणास परदेशातून आणाव ेलागते. 
परंतु नजीकच्या भिवष्यकाळात अशा �कारचे खा� मो�ा �माणावर उपलब्ध करून देण्यासाठी उ�ोजक 
कायर्रत आहेत. सध्या भईुमुगाची पेंड व तादंळाचा कोंडा यापासून खा� तयार केले जाते. हे जरी उपयोगी 
असले तरी त्यात �ािणज घटक नसून पौि�क तत्वहेी मय�िदत �माणात असल्याने फायदेशीर ठरत नाही. 
उत्कृ� खा� बनिवण्याकिरता त्या त्या के्ष�ात उपलब्ध असलेल्या स्थािनक कच्च्या मालाचा वापर केल्यास 
तयार केलेले खा� आ�थकदृष्�ा फायदेशीर ठरू शकेल. 

 
�यव�थापन— िनमखा�या पाण्यातील मत्स्य व कोळंबी शतेीपासून जास्तीत जास्त उत्पादन 

काढण्याकिरता काटेकोर व िनयिमत िनरीक्षणाची गरज असते. �थमतः तलावात असलेले पाणी काढून 
टाकाव.े तळ संपूणर् कोरडा होऊ �ावा. पाणवनस्पती व इतर अपायकारक �ाणी (उदा. खेकडे वगैरे) 
काढून टाकावते. योग्य �माणात चुनखडी वापरून मातीचे आम्ल गुणधमर् कमी करता येतात व त्यामुळे 
पाण्याचा दज�ही सुधारतो. तलावामध्ये नैस�गक खा� उपलब्ध होण्याकिरता रासायिनक खताचंा वापर 
करतात. �ितहेक्टरी उत्पादन वाढिवण्याकिरता पूरक खा�ही िदले जाते. तलावामंध्ये मत्स्यबीज 
सोडिवण्यापूव� ते नवीन हवामानाशी जुळते करून घेतात. �ितहेक्टरी ठरलेल्या �जातीचे िकती मत्स्यबीज 
सोडाव ेयाचे �माण िनि�त केलेले आहे. पारंपािरक प�तीने कोळंबी शतेी करण्यापेक्षा उपलब्ध तं��ानाचा 
वापर करून बाजारात मो�ा �माणावर मागणी असलेल्या �जातींची िकफायतशीर पैदास करता येईल 
आिण योग्य व्यवस्थापनाने यशस्वीरीत्या िनमखा�या पाण्यात मत्स्य व कोळंबी पालन करता येईल. 

 
म��यशेती–अडचणी व उपाय 

 
�िशिक्षत लोकाचंा अभाव ही िनमखा�या पाण्यातील मत्स्यशतेीसमोर एक �मुख अडचण िंकवा आव्हान 
आहे. योग्य �माणात लवणता, तापमान, मत्स्यबीजाची उपलब्धता, पूरक खा�, �दूषण अशा िविवध 
समस्यामुंळे िनमखा�या पाण्यातील मत्स्यशतेीचा िवकास फार मंदगतीने होताना िदसून येतो. योग्य वळेेस 
उत्कृ� दज�चे मत्स्यबीज िमळिवणे ही अजूनही फार मोठी समस्या आहे. वाढत्या शहरीकरणाने आिण 
औ�ोिगकरणाने िकनारप�ीवरील पाणी व जमीन �दूिषत होऊन, बराच भाग िनमखा�या मत्स्यशतेीस 
�ितकूल झाला आहे. वारंवार येणा�या पुराने आिण वादळाने हा व्यवसाय िजिकरीचा होऊन, मत्स्यशतेकरी 
िनराश होण्याची शक्यता जास्त असते. ती टाळण्याकिरता सरकारने मत्स्यशतेीस जिमनीवरील शतेीचा 
दज� देऊन त्यास उपलब्ध होणा�या सवर् सुिवधा लागू कराव्यात. यासवर् समस्यापेंक्षा मोठी समस्या आहे ती 
िनमखा�या जिमनीच्या वळेच्या वळेी वाटपाची. बहुतेक जमीन राज्य सरकारच्या मालकीची आहे. 
िनमखा�या जिमनीचा योग्य वापर करण्याकिरता राज्य सरकारच्या मत्स्यव्यवसाय आिण महसूल िवभागानंी 
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सदर जमीन भाडेप�ीवर नवीन होतकरू उ�ोजकानंा वळेीच देऊन त्यानंा �ोत्साहन िदले पािहजे. राज्य 
सरकारची जमीन खालील �कारे ३० वष�किरता भाडेपट्�ाने देण्याची योजना आहे. 

 
 जागा भाडेप�ीचा दर दरहेक्टरी दरवष� 
लहान मासेमार .. ५ हेक्टरपय�त 

} .. रु. २० 
मासेमाराचंी सहकारी ससं्था .. २५ हेक्टरपय�त 
लहान उ�ोजक .. ५ हेक्टरपय�त 

} .. रु. ५० 
मोठे उ�ोजक .. ५० हेक्टरपय�त 

 
परंतु ही योजना योग्य रीतीने राबिवणे मह�वाचे आहे. या व्यवसायात मो�ा �माणात भाडंवली 

गंुतवणूक लागत असल्याने, सरकारने तािं�क व आ�थक मदत उपलब्ध करून देण्याची आवश्यकता आहे. 
तसेच मो�ा भाडंवलदाराबंरोबरच नवीन होतकरू उ�ोजकानंा आिण मच्छीमाराचं्या सहकारी संस्थानंा 
उ�ेजन देऊन मत्स्योत्पादनाचे नवीन दालन उपलब्ध कराव.े ज्या�माणे इतर िकनारी राज्यातं “�जनन 
कें �े” बाधंली जात आहेत. त्याच�माणे महाराष्�ातही अशा कें �ाचंी आवश्यकता आहे. िनमखा�या पाण्यात 
मत्स्यशतेीचे �कल्प खाडीसारख्या भ�ूदेशाचे नैस�गक पय�वरण न िबघडवता िवचारपूवर्क योजना आखून 
राबिवल्यास भिवष्यकाळात समु�िकना�यावर मत्स्यशतेीचे व्यापक जाळे पसरिवतात येईल. 

 
चीन, इडंोनेिशया, थायलंड, तैवान आिद आपल्या शजेारी राष्�ानंी मत्स्यशतेीमध्ये लक्षणीय �गती 

केली आहे. त्याचं्या तुलनेने भारत फारच मागे आहे. तरीदेखील आनंदाची गो� म्हणजे अिलकडच्या 
काळात िंहदुस्तान िलव्हर, टाटा, आय. टी. सी., रहेजा, थापर समूह वगैरे या के्ष�ात मो�ा �माणात 
गुतंवणूक करून भाग घेत आहेत. [Business World, 26 February–10 March, 1992, page 59] त्यामुळे आपल्या 
देशातसु�ा मत्स्यशतेीस निजकच्या काळात एका िकफायतशीर उ�ोगाचे स्वरूप �ा� होइल, असा िव�ास 
वाटतो. 
  



 
 

अनु�मिणका 

मासळी िटकिव�या�या प�ती 
 

माशाच्या शरीरात पाण्याचे �माण जास्त असल्याने तो लवकर खराब होतो. बॅक्टेिरया म्हणजेच सू�म 
जीवाणूंची वाढ. अ�, ओलसरपणा व ठरािवक तापमान याचं्या अनुकूल पिर�स्थतीत झपा�ाने होऊन 
नासण्याची ि�या वगे घेते. ही ि�या थाबंिवण्यासाठी िंकवा ितचा वगे कमी करण्यासाठी मासे 
िटकिवण्याच्या वगेवगेळ्या प�ती वापरतात. या प�ती अल्पकाळ िटकिवण्याच्या (बफ�त ठेवणे, खारिवणे 
इत्यादी) िंकवा दीघर्काळ िटकिवण्याचा (सुकिवणे, धुरिवणे, गोठिवणे, डबाबंद करणे इत्यादी) असतात. 

 
बफ�त ठेवणे— बफ�चे तापमान ०° सें. असते. मासे पकडल्याबरोबर ताबडतोब बफ�त ठेवले तर 

कुजण्याची �ि�या मंद होऊन मासे िटकिवता येतात. पण माशाची जात, आकार, पकडल्यावर स्वच्छ 
हाताळले जाणे, बफ�ची शु�ता यावरही िटकण्याचा काळ अवलंबून असतो. बफ�चे बारीक खडे करून 
त्याचें थर व माशाचें थर आळीपाळीने बंद पेटीत रचल्यास मासळी जास्तकाळ िटकते. या प�तीने मासळी 
साधारणतः एक दोन आठव�ापंय�त िटकिवता येते. समान्यतः बफर्  व मासे याचें �माण १:१ एवढे वापराव े
पण मासळी दूर पाठवावयाची असेल तर अिधक बफर्  वापरावा. 

 
खारिवणे— सुके खारिवणे व ओले खारिवणे असे दोन �कार आहेत. पिहल्या प�तीत माशाचंी 

आतडी काढून िंपपामध्ये िंकवा िसमेंटच्या टाकीत मासे व कोरडे मीठ असे एकावर एक थर करून 
पसरिवतात. मीठ व मासे याचें �माण माशाचं्या जातीनुसार वगेवगेळे असते. नंतर मासे बाहेर काढून 
पाझरलेल्या िमठाच्या पाण्यात धुतात आिण उन्हामध्ये वाळत ठेवतात. िमठामुळे जीवाणूंची वाढ व 
िवकाराचंी (एंझाईम्स) ि�या थाबंते. 

 
ओल्या खारिवण्याच्या प�तीत आतडे काढल्यावर मासे स्वच्छ धुवनू िमठाच्या संप�ृ (सचॅ्युरेटेड) 

�ावणात टाकतात. हे मासे चागंले. मुरेपय�त दररोज ढवळतात. काहीवळेा मीठ लावलेले मासे िविश� 
खड्�ामंध्ये थोडे िदवस ठेवतात. अशा �कारच्या खारिवलेल्या माशानंा चागंली चव असते. मीठाची 
शु�ता. खारिवण्याची प�त तापमान इत्यादींवर खारिवलेल्या माशाचंा दज� अवलंबनू असतो. शु� मीठात 
खारिवलेले मासे िपवळसर रंगाचे असून ताज्या माशा�ंमाणे िशजिवता येतात. परंतु मीठाचा दज� कमी 
असेल िंकवा ते भेसळयु� असेल तर मासं पाढंरे व कडक होते आिण कडवट लागते. तारली, बागंडा, 
सुरमई, िंशगाळा, मुशी, कोळंबी वगैरे मासे िटकिवण्यासाठी खारिवतात. 

 
वाळिवणे— माशातंील जास्तीत जास्त जलाशं काढून टाकण्यासाठी उन्हात वाळिवणे ही सव�त 

सोपी प�त आहे. लहान मासळी िकना�यावर िंकवा इतर सोयीस्कर जागी जािमनीवर खळी करून 
वाळिवतात. एक–दोन िदवसातं अशी वाळत असलेली मासळी उलटवनू त्याचंी दूसरी बाजूही वाळिवली 
जाते. बोंिबल, वागटी वगैरे मासे मा� एकमेकातं जबडे अडकवनू बाबंूंवर वाळिवतात. जिमनीवर पसरवनू 
वाळिवलेल्या मासळीमध्ये वाळूचे �माण जास्त असते. वाळिवलेली मासळी मॉिरशस, �ीलंका, ��देश, 
िंसगापूर, इंडोनेिशया वगैरे देशातं िनय�त केली जाते. मासळीची भकुटी (िफशमील) करण्यासाठीही 
सुकिवलेल्या मासळीचा मो�ा �माणावर वापर होतो. 

 
चपटे बोंिबल (पापु�ेदार बोंिबल)— ताजे बोंिबल आतडी काढून स्वच्छ पाण्याने धुतात आिण 

बाबंूवर टागंतात. अंदाजे दोन–तीन तासानंतर डोके, पर, शपेटी धारदार चाकूने काढून पोटाकडून दोन 



 
 

अनु�मिणका 

समान भागात िचरतात. दोन्ही भाग एकावर एक ठेवनू १ ट�ा मीठाच्या पाण्यात सुमारे २० िमिनटें 
बुडिवतात. नंतर लोखंडी जाळीवर अंदाजे १२ ते १४ तास वाळिवतात. वाळलेले बोंिबल वरव�ंाच्या 
सहाय्याने चपटे करतात आिण कडा कापून सरळ व समान तुकडे बनिवतात. हे पनु्हा २–३ तास वाळवनू 
आ�र्ता साधारणपणे १४ टक्क्यावंर आल्यावर २५,५०,१०० तुक�ाचंी मोळी बनवनू प्लास्टीकच्या 
िपशव्यात बंद करतात. 

 
धुरिवणे— मासे धुरिवण्यासाठी उष्ण प�त िंकवा थंड प�त वापरता येते. धुरिवण्याच्या उष्ण 

प�तीत एका खड्�ात इधंन पेटवनू त्यावर िंपप ठेवतात. या िंपपाची दोन्ही तोंडे उघडी असतात. 
िंपपातून बाहेर पडणा�या धुरात मासे दा�ंावर टागंलेले असतात. थंड प�तीत इधंनाचा ख�ा दूर ठेवनू 
एका नळीने धूर िंपपात सोडतात व त्यावर मासे टागूंन ठेवले जातात. धुरामधील िफनॉलयु� �व्यामुळे 
सू�म जीवाणूंचा काही �माणात नाश होतो व त्याचंी वाढ मंदावते. उष्णतेमुळे शरीरातील जलाशंही कमी 
होण्यास मदत होते. धुरामुळे माशानंा िविश� धुरकट वास व िविश� रंग �ा� होतो. ही �ि�या यं�ाच्या 
सहाय्याने मो�ा �माणात करता येते. तारली, बागंडा, पाला, कुपा हे मासे या प�तीने िटकिवता येतात. 

 
गोठिवणे— दीघर्काळ िटकिवण्यासाठी मासळीचे तापमान बफ�च्या तापमानाच्या बरेच खाली 

म्हणजे –४०° सें. पय�त आणले जाते. त्यायोगे माशाचं्या मासंपेशीतील पाणी गोठून बफर्  तयार होते. या 
तापमानात मासळी कुजण्याची �ि�या पूणर्पणे थाबंते. ही मासळी गोठिवल्यानंतरही –२०° सें. 
तापमानातच सतत साठवनू ठेवावी लागते. मुख्यतः कोळंबी या प�तीने िटकिवतात. इतर मासळीही 
(पापलेट, सुरमई, वागटी इ.) गोठवनू िनय�त करतात. कोळंबी २–२ िकलोच्या ब्लॉकमध्ये गोठिवली 
जाते. पण अिलकडे �त्येक कोळंबी सुटीसुटी गोठवनू कोर�ा �स्थतीत िपशवीत बंद केली जाते. या 
प�तीला Individual Quick Freezing िंकवा IQF असे म्हणतात. गोठिवलेली कोळंबी, शवेडं, माकुल, 
इतर मासळी याचंी िनय�त मुख्यतः जपान, अमेिरका व इतर पा�ात्य देशात केली जाते. 

 
डबाबंद मासे— डबाबंद करणे िंकवा कॅिंनग या �ि�येत डब्याच्या आकारानुसार माशाचें लहान–

लहान तुकडे करून डब्यात भरण्यापूव� सुमारे दोन–तीन तास आधी खा�या पाण्यात िशजिवतात. नंतर 
हवाबंद डब्यात भरून वाफेच्या उ� दाबाखाली िविश� वळे तापिवतात. त्यामुळे सवर्च जीवाणूचंा नाश 
होतो. डब्यानंा आतून अस्तर असल्यामुळे माशाचंा डब्यांच्या धातूशी संपकर्  येत नाही. डब्याचे झाकण डाख 
देऊन प�े बसिवतात. हवाबंद डब्यातील माशातं त्याचंा मूळ स्वाद अिधक �माणात िटकून राहून मासे 
सुमारे २ वष�पय�त व्यव�स्थत राहतात. तारली, बागंडा, कोळंबी वगैरे मासे डबाबंद प�तीने िटकिवतात. 

 
याखेरीज मसाले वापरून, लोणची वगैरे स्वरूपातही मासे िटकिवले जातात. काही वळेी 

रसायनाचंाही उपयोग केला जातो. तरीही अ� म्हणून वापरण्यास काहीच बाधा येत नाही. 
 
मासा िंकवा पदाथर् खाण्यास योग्य आहे िंकवा नाही हे दृश्य स्वरूपावरून, वासावरून, चवीवरून 

आिण स्पश�वरून ठरिवतात. अशा पदाथ�ची रासायिनक आिण जीववै�ािनक परीक्षा केल्यावरच ते 
वापरण्यास योग्य आहेत िंकवा नाहीत हे ठरिवले जाते. 
  



 
 

अनु�मिणका 

माशापंासून िमळणारे िविवध उपयोगी पदाथ� 
 

तेल— माशापंासून िमळणारे तेल औ�ोिगक तसेच औषधीदृष्�ा फार मह�वाचे समजले जाते. माशाचं्या 
शरीरापासून आिण यकृतापासून तेल काढतात. चरबीयु� माशाचं्या (उदा. तारली) सबधं शरीरापासून 
तेल काढण्याकिरता पुरेशा �माणात मासा उकळिवतात आिण त्यातून सुटणारे तेल वगेळे करतात. तेलाचा 
तवगं काढून िशजलेला मासा काथ्याच्या चटईवर ठेवनू दाब िदला जातो. नंतर पाणी आिण तेल िसमेंट 
टाकीत जमिवतात. तेल हलके असल्यामुळे पाण्यावर तरंगते. अशा �कारे तरंगणारे तेल दोन िदवसानंतर 
पाण्यापासून वगेळे केले जाते. 

 
माशाच्या शरीरापासून िमळणा�या तेलात असंप�ृ मेदाम्लयु� �ग्लसराईडस्  (Long chain 

unsaturated fatty acid glycerides) िवपुल �माणात असल्याने �ा तेलाचा िविवध �कारे उपयोग 
करतात. �स्टअिरन (Stearin) हा घटक वगेळा केलेल्या तेलात लवकर सुकण्याचा गुणधमर् असतो. 
त्यामुळे �ा तेलाचा वापर आळशीच्या तेलाच्या ऐवजी करता येतो. कृि�म रबर बनिवण्याच्या उ�ोगात, 
छपाईची शाई, वगंणयु� तेल, अल्काईड रेिजन्स (alkyd resins) आिण सल्फोनेटेड (sulfonated) पदाथर् 
बनिवण्यात �ा तेलाचा उपयोग केला जातो. गधंरिहत आिण रंगरिहत केलेल्या तेलाचा वापर डबाबंद 
मासे, िडटज�ट, मेणकापड, िलनोिलयम इ. पदाथर् व वस्तु बनिवण्यासाठीही होतो. कमी �तीच्या तेलाचे 
चोपडण नौकानंा लावतात. त्यामुळे नौकेच्या लाकडावर जलरोधक थर राहतो. ताग, चामडे, धातू 
इत्यादींवर िविवध �ि�या करण्यासाठीही माशाचें तेल वापरतात. 

 
शु�ीकरण �ि�येत खराब वास घालिवल्यावर हे तेल खा�तेल म्हणून वापरता येते. या तेलाचे 

पचन सुलभपणे होते व त्याचा उपयोग माग�िरन, धुण्याचा साबण व स्वस्त �कारचा अंगाचा साबण तयार 
करण्यासाठी केला जातो. कात�ाच्या उ�ोगधं�ात, रंग, वॉ�नश व तत्सम पदाथर् बनिवण्यासाठी तेलाचा 
उपयोग होतो. 

 
मुशीसारख्या माशाचं्या यकृतापासून तेल काढण्यासाठी यकृते गोळा करून स्वच्छ धुतात, बािरक 

तुकडे करून िशजिवतात व दाब देऊन गाळतात. �व पदाथ�तून तेलाचा तवगं �थम वगेळा करतात. 
उरलेल्या �वातून कें �ापसारी (सेंि�फ्युगल) �ि�येने तेल पूणर्पणे वगेळे करतात. शु� तेलात ‘अʼ 
जीवनसत्व मो�ा �माणावर असते. त्याच्या �माणाची तपासणी करून त्यात योग्य �माणात िरफाईंड 
शेंगदाणा तेल िमसळतात. १०,००० आय. यू. (I.U.) /�ॅम या िविहत मानकानुसार ‘अʼ जीवनस�वाचे 
�माण अिंतम उत्पादनात ठेवतात. 

 
म��यपीठ— स्वस्त, फार लहान आिण चवदार नसलेल्या माशापंासून मत्स्यपीठ बनिवतात. याचा 

उपयोग �ामुख्याने कु�ुटपालनात कोंब�ाचं्या आहारात केला जातो. माशाचें तेल काढून घेतल्यावर 
िश�क रािहलेला भाग, छोटे–छोटे तुकडे, कोळंबीचा टाकाऊ भाग वगैरे वाळवनू नंतर चूणर् तयार 
करतात. यात �िथनाचें �माण जास्त असल्याने कोंब�ा, गुरे इत्यादी �ाण्याचं्या आहारात ते िमसळवले 
जाते. मत्स्यपीठात �िथने, खिनजपदाथर्, जीवनस�व े आिण वाढीस उपयु� अशी सू�म�व्ये असतात. ते 
पचनास आिण पोषणास उ�म असून कोंब�ाचे पूरक अ� म्हणून बाजारात उपलब्ध आहे. कोळंबीच्या 
शतेीमध्ये खा� म्हणून मत्स्यपीठ हा मह�वाचा घटक असून त्याचा वापर यापढेु वाढत जाणार आहे. 



 
 

अनु�मिणका 

आधुिनक तं��ान वापरून चागंल्या �तीच्या माशापंासून तयार केलेले दज�दार व शु� मत्स्यपीठ 
�िथनाचं्या पुरव�ासाठी मानवाच्या आहारातही वापरता येईल. 

 
शाकर्  माशाच्या कातडीचा उपयोग चामडे बनिवन्याच्या उ�ोगधं�ात केला जातो. त्याची कातडी 

कठीण असल्यामुळे त्यापासून बनिवलेल्या चाम�ाची तुलना इतर कोणत्याही चागंल्या �तीच्या 
चाम�ाशी करणे शक्य आहे. कातडी मासंाला घ� िचकटलेली असल्यामुळे ती व्यव�स्थत मासंापासून दूर 
करणे ही सु�ा एक कलाच आहे. अशा�कारे कमिवलेल्या चामडीचा उपयोग बटू, हातिपशव्या, प�ा आिण 
इतरही आकषर्क वस्तू बनिवण्यासाठी होतो. 

 
मुशी माशाच्या शपेटीच्या पराखेरीज इतर पर वाळिवल्यावर त्याचंा सार (सूप) बनिवण्यासाठी 

उपयोग करतात. मो�ा मुशींपासून पर कापून काढून, िचकटलेले मासं काढून स्वच्छ धुतात. नंतर मीठ 
चोळतात. चुन्याची भकुटी टाकतात. व उन्हात त्यातील पाण्याचे �माण सुमारे ७–८ ट�े येईपय�त 
वाळिवतात आिण आकारा�माणे िपशवीत बंद करतात. वाळलेले पर ५–६ िदवस पाण्यात िभजत ठेवतात. 
हाय�ोक्लोिरक िंकवा ॲसेिटक आम्लाबरोबर �ि�या करून परामधील कोलॅजनचे िजलेिटनमध्ये रुपातंर 
केले जाते. 

 
अशा �कारे पराचें मासं परेुसे मऊ झाल्यावर परशलाका (fin rays) मुळापासून कापतात, 

िचकटलेले मासं वगेळे केल्यावर ते स्वच्छ धुवनू वाळिवतात आिण प्ला�स्टकच्या िपशव्यातं भरून बंद 
करतात. वाळिवलेले पर जपान, हाँगकाँग, चीन, मलेिशया, िफलीपाईन्स वगैरे देशातं िनय�त करतात. 
माशाचं्या वाताशयापासून आयिंसग्लास बनिवतात आिण त्याचा उपयोग िबअर, वाईन वगैरे स्वच्छ 
करण्यासाठी होतो. वाताशयानंा परदेशात फार मागणी असते. 

 
काही माशाचं्या अं�ाचंा उपयोग खा�पदाथ�मध्ये केला जातो. कारण त्याचं्यामध्ये �िथने आिण 

ब, क, ड, ई इत्यादी जीवनस�व ेभरपूर �माणात असतात. 
 
ज्या माशामंध्ये कोलॅजनचे �माण जास्त असते त्याचं्या कातडीपासून आिण हाडापंासून उ�म 

�तीचा मत्स्यसरस बनिवतात. 
 
माशाचंी चरबी आिण तेल काढल्यावर त्याचं्या उरलेल्या भागापासून �िथने िवलग करण्यात येतात. 

त्याचंा उपयोग खा�ात, औषधी आिण औ�ोिगक के्ष�ात केला जातो. मुशी व पाकट या दृ�ीने उपयु� मासे 
होत. 

 
माशाचें खवले— ब�याचशा जातींच्या माशाचं्या खवल्यातं ग्वािनन �ा घटकाचे बारीक, चकचकीत 

स्फिटक असतात (उदा.तारली, वागटी वगैरे). कृि�म मोती बनिवण्यासाठी, काचेच्या मण्यावंर आवरण 
देण्यासाठी �ा पदाथ�चा मोत्याच्या थराऐवजी वापर केला जातो. माशाचें खवले पाण्यात भरपूर 
ढवळल्यावर खवल्यातूंन ग्वािनन पाण्यात उतरते. नंतर िवरल अमोिनया �ावाची ि�या करून 
खवल्यापंासून त्वचेचे छोटे–छोटे तुकडे वगेळे केले जातात व शु� केलेले ग्वािनन गसॅोिलन आिण 
लॅकरमध्ये िमसळून काचेच्या बरण्यामंध्ये सीलबंद केले जाते. 

 



 
 

अनु�मिणका 

मुशीची कातडी �ि�या न करता उन्हात वाळवनू त्याचा उपयोग लाकुड गुळगुळीत करण्यासाठी 
करण्यात येतो. खवल्यासिहत कमावलेल्या चाम�ास शा�ीन म्हणून ओळखले जाते व त्याचा उपयोग 
चष्म्याचे झाकण वगैरेसारख्या शोिभवतं वस्तु बनिवण्यासाठी केला जातो. तारलीचे तेल काढल्यानंतर 
उरलेल्या चोथ्यामध्ये न� व स्फुरदाचे �माण भरपूर असल्याने �ाचा उपयोग चहा, कॉफी, नारळ, ऊस, 
तंबाखू इ. लागवडीत खत (कुटी) म्हणून करतात. 
  



 
 

अनु�मिणका 

महारा��ातील म�छीमार समाज 
 

महाराष्� राज्यात मंुबई, ठाणे, रायगड, रत्नािगरी आिण िंसधुदूगर् �ा िकनारप�ीवरील िजल्�ाचें िमळून 
अदमासे ८७ हजार चौ. िकलोमीटर सागरी के्ष� मासेमारीस उपलब्ध आहे. त्यात मासळीचा साठा िवपलु 
आहे. असे पाहणीअंती आढळले आहे. मासळीच्या उत्पादनात महाराष्� हे देशातील एक अ�ेसर राज्य 
आहे. १९८०–८१ मध्ये महाराष्�ातील सागरी मासळीचे उत्पादन ३·७४ लक्ष टन होते ते १९८९–९० मध्ये 
४·० लक्ष टनावर गेले. म�च्छमारी नौकाचंी संख्या या दशकात १२,८९६ वरून १३,८९२ पय�त वाढली. पैकी 
यािं�क नौकाचंी संख्या १९८०–८१ मध्ये ३,९६७ होती. ती १९८९–९० मध्ये ६,४५१ पय�त वाढली. म्हणजे 
नौकाचं्या यािं�कीकरणात राज्यात लक्षणीय �गती झाली असे म्हणावयास हरकत नाही. 

 
मच्छीमारी व्यवसायात असलेल्या कुटंुबाचंी संख्या १९८७ च्या गणनेमध्ये ४३,८७५ एवढी होती, ती 

१९८२ च्या गणनेच्या वळेी ४०,५४० एवढी होती. म्हणजे मच्छीमारी कुटंुबाचंी संख्या वाढली. परंतु 
मच्छीमारी व्यवसायात गंुतलेल्या व्य�ींची संख्या मा� या पाच वष�त कमी झाल्याचे आढळून आले. 
मासेमारीचा व्यवसाय िकफायतशीर नसून त्यापासून चागंले उत्प� िमळत नाही, म्हणून ब�याच मासेमारी 
करणा�यानंी हा व्यवसाय सोडला असावा असे िदसते. मासेमारी धं�ातील काबाडक� आिण धोके लक्षात 
घेता त्यापासून िमळणारे उत्प� मा� अ�स्थर आिण बभेरवशाचे असल्यामुळे, मासेमारी करणा�या बव्हंशी 
कुटंुबाचें राहणीमान हलाखीचे असते. त्यामुळे त्या समाजाची आ�थक �स्थती एकंदर दािर� रेषेखालीच 
असलेली आढळून येते. 

 
मासेमारी करणा�या समाजापैकी बहुतेक सवर्जण परंपरागत या धं�ात आहेत कोळी गाबीत, भोई 

इत्यादी िंहदु लोक, तसेच मुसलमानापंैकी दालदी लोक या िकनारप�ीवरील मासेमारी समाजात 
�ामुख्याने आढळतात. महाराष्�ाच्या िकना�यावरील कोळी समाजात साधे कोळी, सोन कोळी, महादेव 
कोळी, वैती, मागेंला वगैरे पोटभेद आहेत. कोकणातील समु�िकना�यावरील कोळ्यानंा समु�कोळी िंकवा 
सोनकोळी असेही म्हणतात. ठाणे िजल्�ात मुख्यतः महादेव कोळी आहेत. जव्हार हे पूव�चे संस्थान महादेव 
कोळ्याचं्या अिधपत्याखाली होते. यािशवाय ठाणे िजल्�ातं मेठा, ठाणकर इत्यािद पोटजातीही आहेत. हे 
कोळी पूव� नावाजलेले दय�वद� म्हणून मराठा राज्यात आरमारात काम करीत असत. सोनकोळ्याचंी वस्ती 
�थम कुलाबा (रायगड) िजल्�ातं होती. तेथून ते ठाणे व रत्नािगरी िजल्�ातं गेले. कुलाबा िजल्�ातंील 
थळ वगैरे गावातील कोळी लोकानंी कालातंराने मंुबई. ठाणे, वसेावा या बाजूला स्थलातंर केले. हे लोक 
आपल्याला थळकर सोनकोळी असे म्हणवीत असत. जेजुरीचा खंडोबा व काल्य�च्या लेण्यातंील एकवीरा 
देवी ही याचंी कुलदैवते होत. मंुबई बेटावर कोळी लोक राहात असल्याचे उ�ेख हजार वष�पूव�च्या 
वा� मयातसु�ा आढळतात. 

 
समु�िकना�यावरील मासेमारी समाज समु�ात व खा�ातं तसेच खारटण जिमनीत माशाचंी 

िशकार करून आपली उपजीिवका करीत असतो. मासेमारी धं�ाचा त्यानंा िकत्येक िप�ाचंा अनुभव आहे. 
रत्नािगरी व िंसधुदुगर् िजल्�ातं रापणीसारख्या �चंड जाळ्यानंी पूव�पार मच्छीमारी केली जात असल्यामुळे 
त्या कामी वैयि�क धाडस आिण कौशल्याबरोबर सािंघक भावनेने काम करण्याला मह�व असते. त्यामुळे 
पारंपािरक मच्छीमारी व्यवसायात सहकारी प�तीने काम करण्याची कोळ्याना सवय आहे. अगदी 
िकना�यावरील मासेमारीचे काम जरी एकटादुकटा मच्छीमार करू शकत असला तरी समु�ावरील 



 
 

अनु�मिणका 

वा�यावादळाला तोंड देऊन आपले काम करताना इतराचं्या सहकाय�ने मासेमारी करण्याची उपजत �वृ�ी 
सवर्साधारणपणे सवर्� आढळते. 

 
गेल्या २०–२५ वष�त िकनारप�ीवरील सवर्च िजल्�ातं मासेमारीच्या प�तीत बरेच बदल व 

सुधारणा झाल्या आहेत. पूव� मासेमारी करून मासळीची िव�ी स्थािनक बाजारातच �ामुख्याने होत असे. 
आता मासळीला दूर अंतरावरील बाजारातसु�ा वाढती मागणी असल्यामुळे मासेमारी, साठवण आिण िव�ी 
या कामातील तं�ात सुधारणाही झाल्या आहेत. कोळंबीला आंतरराष्�ीय बाजारपेठ १९६० च्या 
दशकापासून उपलब्ध झाल्यामुळे मासेमारी व्यवसायात बरेच बदल झाले आहेत. नौकाचें यािं�कीकरण, 
जाळ्यासंाठी नायलॉनसारखा कृि�म धागा, साठवणीसाठी शीतगृहे हळूहळू उपलब्ध झाल्यामुळे कोळ्याचंा 
मासेमारी व्यवसायाकडे बघण्याचा दृ�ीकोनही बदलत चालला आहे. कोळंबीच्या िनय�तीचे दालन उपलब्ध 
झाल्यापासून गेल्या पचंवीस वष�त कोळी समाज बराचसा बाजार–सन्मुख झाला आहे. िठकिठकाणी 
बफ�चे कारखाने िनघाले. मंुबई, गोवा येथील बाजारपेठेत जसजशी मागणी वाढली, तसतसे मासळीच्या 
िव�ीच्या तं�ातही बदल होत गेले. यािं�क नौकामुंळे वरेावळ (सौराष्�) पासून ते गोव्याच्या दिक्षणेपय�त 
कोळंबी िमळवनू ती शीतगहृात ठेवण्यासाठी व्यापारी लोकाशंी िनकटचे सबंंध जोडले गेले. पिरणामी 
मासळीचा िवशषेतः कोळंबीचा दज�/�त पाहून शहरी व िनय�त बाजारासाठी मासेमारी करण्याची �वृ�ी 
वाढली. अशा रीतीने महाराष्�ाच्या िकनारप�ीवरील मासेमारी व्यवसायात खूपच गुणात्मक बदल झालेले 
आढळतात. 

 
तरीसु�ा मासेमारीवर उपजीिवका करणा�या मच्छीमार कुटंूबात व त्याचं्या राहणीमानात मो�ा 

�माणावर सुधारणा झाली आहे असे म्हणता येत नाही. �ा �स्थतीची कारणे अनेक आहेत. यािं�क नौका 
घेण्यासाठी िंकवा नौकाचें यािं�कीकरण करून त्यावर करावा लागणारा इंधनाचा खचर्, सुधािरत जाळी 
खरेदी करण्यासाठी लागणारा भाडंवली खचर्, सवर्सामान्य कोळ्यानंा परवडत नाही. बँका आिण िव�ीय 
संस्थामंाफर् त वरील कामासंाठी लागणारे अथर्सहाय्य जरी अिलकडील वष�त बरेच सुलभतेने उपलब्ध होत 
असले तरी अशी भाडंवली गंुतवणूक तुलनेने फारच थो�ा कोळी कुटंुबाना शक्य असते. वाढत्या 
बाजारपेठेबरोबर आिण िनय�तीची क्षमता वाढल्याबरोबर, मध्यस्थ/दलाल आिण व्यापारी, शीतगृहाचें 
मालक, वाहतूक करणारे व्यापारी याचंा मासेमारी धं�ावर पगडा बसत गेला. मासळीचे मूल्य वाढल्यामुळे 
ितला अंितम िग�हाइकाकंडून िमळणारी िंकमत वाढली तरी वाढत्या िंकमतीपकैी बराचसा िहस्सा 
मध्यस्थ/दलाल, व्यापारी याचं्या हाती िजरतो व मासेमारी कुटंुबाच्या हातात तुलनेने फारच कमी र�म 
पडते. बव्हंश मच्छीमार समाज हा असंघिटत रािहला असून त्याचा संबधं सधन व्यापारी/दलालाचं्या बरोबर 
येतो. मच्छीमारी करणा�या कुटुबाचंी काम करण्याची प�त पूव� चालू होती तशीच रािहली. समु�ावर 
मासेमारी करून िकना�यावर आणण्याचे काम पुरुषाचें तर नंतर मासळीचे संस्करण करून ितची िव�ी 
करण्याची जबाबदारी बायकांची. तसेच स्थािनक पातळीवर पागून आणलेल्या मासळीचीही िव�ी बायकाच 
करतात. कोळी समाजातील कामाच्या �ा परंपरागत �म िवभागणीमुळे पुरुषलोक िव�ीच्या कामात फारसे 
सहभागी होत नाहीत. या पिर�स्थतीचे आणखी एक कारण म्हणचे कोळी समाजात इतरापेंक्षा िशक्षणाचे 
�माण बरेच कमी असते. व्यापारी लोकाशंी सौदा करून िव�ी करण्यासाठी लागणारे व्यवहार�ान, 
कौशल्य आिण बाजारभावाचंी मािहती यातं कोळी समाज अपुरा पडतो. 

 
कोळंबीसारख्या दज�दार मासळीला िनय�त के्ष�ात वाढती मागणी आढळल्यापासून तर या िनय�त 

के्ष�ात संघिटत उ�ोगके्ष�ातील टाटा, िंहदुस्तान िलव्हर सारख्या कंपन्यानंी पदापर्ण केले आहे. त्याचं्या 
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संघिटत खरेदी प�तीच्या तुलनेत िवखुरलेला कोळी समाज असंघिटत असल्यामुळे कमकुवत ठरतो. 
व्यापारी/दलालावंर त्याचें परावलंबन वाढले. असून स्थािनक पातळीवर त्याला कठीण स्पध�ला तोंड �ाव े
लागते. 

 
सागरी अ�ावर �ि�या करून त्याची िनय�त वाढिवण्याच्या हेतूने महाराष्� राज्य शासनाने १९७३ 

मध्ये महाराष्� मत्स्यव्यवसाय िवकास महामंडळ या नावाच्या एका स्वाय� संस्थेची स्थापना केली. पण 
िनरिनराळ्या कारणामुंळे या महामंडळाचे कामकाज समाधानकारकिरत्या चालू शकले नाही. तेव्हा 
िकनारप�ीवरील मच्छीमार समाजाचे राहणीमान सुधारण्यासाठी त्यानंी स्थािनक पातळीवर संघिटत 
झाल्यािशवाय तरणोपाय नाही. 

 
१९८९–९० या वष�त जपानला भारतातून ३८,७४२ टन मासळी िनय�त करण्यात आली. त्यापासून 

भारताला रु. ३४५ कोटी इतके परकीय चलन उपलब्ध झाले. पैकी केवळ कोळंबीच्या िनय�तीपासून रु. 
२९४ कोटी इतके परकीय चलन िमळाले. देशाच्या एकंदर मासळी िनय�तीत महाराष्� राज्याचा वाटा १५–
२० ट�े एवढा सध्या आहे. तेव्हा िनय�त व्यापारात महाराष्�ाच्या मासळीला खूप वाव आहे. येथील 
िकनारप�ीवरील मच्छीमार समाजामध्ये यासंबधंी अिधकािधक जागृित िनम�ण करून व त्याचं्या सहकारी 
संस्था कायर्क्षमतेने चालवनू त्या यशस्वी करण्याचे �यत्न झाले तर या व्यवसायात गंुतलेल्या कोळी 
कुटंुबाचें राहणीमान खा�ीने सुधारू शकेल. 

 
थोडक्यात सागंायचे म्हणजे मच्छीमार समाजाने व्यवसायािभमुख अिधक िशक्षण घेऊन संघटीतपणे 

सहकारी योजनातं सि�य सहभाग घ्यावा. म्हणजे मत्स्यव्यवसायाची सव�गीण �गती होऊन या समाजाची 
उज्वल भिवष्याकडे िनि�त वाटचाल होईल. 
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म�छीमार सहकारी स�ंथा 
 

महाराष्�ाच्या िकनारप�ीवरील पाच िजल्�ामंध्ये मासेमारी व्यवसायातं असलेल्या मच्छीमारानंा सहकारी 
संस्थामंाफर् त संघिटत करून त्यानंा साहाय्य करण्यासाठी महाराष्� राज्याच्या स्थापनेपासून म्हणजेच 
१९६० सालापासून �यत्न करण्यात येत आहेत मच्छीमार हा जसा मासळीचा उत्पादक आहे तसाच तो 
मासेमारीसाठी लागणारी अवजारे बनिवण्यासाठी लागणारे सामान, तेल वैगेरेंचा �ाहकही आहे. मासळीला 
भरपूर िकमंत िमळून मासेमारीसाठी लागणा�या गो�ी अगदी स्वस्तात िमळाव्यात आिण दलाल, 
मध्यस्थाचं्या शोषणातून मच्छीमाराची सुटका व्हावी या मूळ उ�ेशानेच सहकारी ससं्था स्थापन करण्यात 
येऊ लागल्या. महाराष्�ात राज्य पातळीवर एक सहकारी संघ अ�स्तक�वात आहे. १९८१ मध्ये या संघाचे 
भागभाडंवल रूपये ३९ लाख होते ते १९८८ मध्ये तेवढेच रािहलेले आढळते. त्यात शासनाने िदलेले 
भागभाडंवल रुपये ३६ लाख होते, तेही तेवढेच राहीले. मासळी व तत्सम पदाथ�ची िव�ी या संघामाफर् त 
१९८१ मध्ये रुपये १·५२ कोटीची होती ती १९८८ मध्ये रुपये १·८२ कोटी इतकी झाली. 

 
िजल्हा पातळीवर महाराष्�ातं एकूण १४ मत्स्यव्यवसाय सहकारी संघ १९८८ मध्ये होते. (यातं 

भजूलीय के्ष�ातं काम करणा�या संघांचाही समावशे आहे). त्याचें भागभाडंवल रुपये ९५ लाख होते पैकी 
शासनानेच रुपये ७२ लाख भाडंवल घातले होते. १९८१ मध्ये असे िजल्हा पातळीवरील १० संघ होते त्याचें 
खेळते भाडंवल रुपये २·६१ कोटी होते ते १९८८ मध्ये १४ संघाचें िमळून रुपये ३·१० कोटी झाले. या संघानंी 
िवकलेल्या मासळीचे मूल्य १९८१ मध्ये रुपये ३९ लाख होते ते १९८८ मध्ये रुपये ५० लाखावर गेले तर इतर 
माल िव�ीपासून िमळालेले उत्प� १९८१ मध्ये, रुपये १·५२ कोटी होते. ते १९८८ मध्ये रुपये ९० लाखंावर 
गेले. १९८८ मध्ये ८ संघ नफ्यात होते आिण त्यानंा फ� रुपये २ लाख नफा झाला. 

 
�ाथिमक िंकवा स्थािनक पातळीवर महाराष्�ातं एकूण १,२९० सहकारी संस्था १९८८ मध्ये 

अ�स्तत्वात होत्या. १९८१ मध्ये त्याचंी संख्या ७०२ होती. या संस्थाचें सभासद १९८१ मध्ये ९६,८०० होते, 
ही संख्या १९८८ मध्ये १,४३,००० पय�त वाढली असे िदसते. या �ाथिमक संस्थाच्या एकूण भागभाडंवलात 
१९८१ ते १९८८ या काळात रुपये ३·३० कोटीवरून रुपये ३·७५ कोटीपय�त वाढ झाली. त्यात शासनाने 
िदलेले भागभाडंवल रुपये २ कोटी होते. खेळते भाडंवल मा� या ८ वष�त रुपये ११·७ कोटीवरुन रुपये २२ 
कोटीपय�त वाढले. मासळी व तत्सम पदाथ�ची िव�ी रुपये ४ कोटीवरून रुपये २५ कोटीपय�त वाढली. हे 
या संस्थाच्या �गतीचे ठळक गमक म्हणता येईल. १९८८ मध्ये ५१० �ाथिमक संस्था नफ्यात होत्या आिण 
त्याचंा नफा रुपये ९० लाख होता तर एकंदर �ाथिमक ससं्थापंैकी ५७० संस्था तो�ात होत्या आिण त्याचंा 
तोटा रुपये ३० लाख इतका होता. 

 
वर िदलेल्या मािहतीवरून हे लक्षातं येते की, राज्य मच्छीमारी सहकारी संघ, तसेच िजल्हा 

पातळीवरील संघ आिण �ाथिमक सहकारी संस्थाचं्या कामकाजातं गेल्या दशकात िवशषे �गती झालेली 
नाही. याचे मुख्य कारण म्हणजे �ाथिमक सहकारी संस्था कमकुवत आहेत. १२९० �ाथिमक सहकारी 
संस्थाचें सरासरी भागभाडंवल १९८८ साली �त्येकी फ� रुपये २९,००० इतके होते. त्यातील शासनाने 
गंुतवलेले एकूण रुपये २ कोटी जर कमी केले तर सभासदाकंडून जमा झालेले भागभाडंवल दर एक 
संस्थेचे सरासरी फ� रुपये १३,५०० इतके होते. �ित सभासद हे भागभाडंवल रुपये २६२ होते, तर 
सभासदाकंडून जमा झालेले फ� रुपये १२० इतके होते. म्हणजे सभासदानंी आपल्या सहकारी संस्थेमध्ये 
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कमी भाडंवल व्य�ीशः गंुतवलेले होते. इतक्या कमी भाडंवलाच्या बळावर �ाथिमक संस्था कायर्क्षमतेने 
चालणे दुरापास्त होते हे उघड आहे. 

 
सहकारी संघटनेच्या कायर्�णालीमध्ये सभासदाचंा स�ीय सहभाग अितशय आवश्यक असतो. 

मत्स्यव्यवसायात गंुतलेल्या सभासदाचं्या आपल्या धं�ासाठी नेहमी खेळत्या भाडंवलाची गरज असते. 
त्याचंा धंदा मोसमी असल्यामुळे त्यानंा मासेमारीपासून िमळणारे उत्प� नेहमी अ�स्थर असते. िशवाय 
पावसाळ्याच्या चार मिहन्यातं त्यानंा जवळपास उत्प�च नसते. म्हणनू मासेमारीचा धंदा ८ मिहने चालतो 
त्यातून १२ मिहने पुरेल इतके उत्प� होणे आवश्यक असते. यामध्ये जी कमतरता भासते ती हंगामी 
स्वरूपाची कज� काढून त्यानंा भागवावी लागते. ही कज� मध्यस्थ, दलाल, व्यापारी, याचं्याकडून काढावी 
लागतात. ती फेडण्यासाठी व्यापारी व दलाल कोळी लोकाकंडून त्याचंा माल िव�ीसाठी बाधंून घेतात. या 
माल िव�ीतून दलाल/व्यापारी िदलेल्या कज�ची परतफेड करून घेतात. असे करताना कोळ्यानंा 
बाजारभावापेक्षा कमी भावाने आपली मासळी िवकावी लागते. अप�ुया भागभाडंवलामुळे सभासद कोळी 
लोकाचं्या सवर्च अडचणी दूर करणे सहकारी संस्थानंा शक्य नसले तरी त्याचं्या ब�याचशा समस्या दूर 
करून मच्छीमार व्यवसायाची भरभराट व्हावी या उ�ेशाने अथर्सहाय्याच्या िविवध योजना शासनाकडून 
राबिवण्यात येत असतात. �त्यक्ष मच्छीमारास अथवा त्यांच्या सहकारी ससं्थानंा खालील िविवध 
योजनामंाफर् त राज्य शासनाकडून सहाय्य केले जात असते.(—) [सदंभर्.— महाराष्�ातील मत्स्यव्यवसाय 
अथर्साहाय्याच्या योजनाचंी मािहती-पु�स्तका, मत्स्यव्यवसाय िवभाग, तारापोरवाला मत्स्यालय, मुबंई.] 

 
(१) मच्छीमारानंा यं� चिलत नौका बाधंणीसाठी शासन १००% अथर्सहाय्य देते. यािं�क नौका 

बाधंणे, त्याचें यािं�कीकरण, नौकेवर िंवच, जीवरक्षक साधनाचंी सुिवधा वगैरेंसाठी शासन अथर्सहाय्य देत 
असते. 

 
(२) मासळीच्या सुरक्षण, पिरवहन व िव�ीसाठी शासन सहकारी संस्थाना कज� अनुदान व खास 

िवमोचक भाग भाडंवलाच्या रूपाने अथर्सहाय्य देते. उदा. बफर्  कारखाने, शीतगृहे याचंी स्थापना, 
मालमोटारीची खरेदी, गोदामे बाधंणे इत्यादी. 

 
(३) “मत्स्यव्यवसायासाठी कज�” या योजनेखाली मच्छीमारानंा नौका दुरुस्त करणे, जाळी तयार 

करणे, अगर खरेदी करणे तसेच जुनी जाळी दुरुस्त करण्यासाठी कजर् िमळू शकते. 
 
(४) जाळी बनिवण्यासाठी लागणारे नॉयलॉन सूत, मोनोिफलॅमेंट, शवेसुत िंकवा तयार जाळी 

वैगेरेच्या खरेदीसाठी संस्थाचं्या अनुदािनत दराने अथर्सहाय्य िमळते. 
 
(५) िडझेल तेल स्थािनक मच्छीमार सहकारी ससं्थेमाफर् त पुरिवले जाते. 
 
महाराष्� शासनातफ�  वरील िविवध योजंना�ारे अथर्सहाय्य करण्यात येऊन सु�ा मच्छीमार इतर 

अनेक अडचणींनी कशा �कारे �ासलेला असतो याची कल्पना यावी म्हणून पणेु येथील वैकंुठ मेहता 
नॅशनल इ�न्स्ट�ूट ऑफ को–ऑपरेिटव्ह मनेॅजमेंट या संस्थेने तसेच नॅशनल बँक फॉर ॲ�ीकल्चरल ॲड 
रूरल डेव्हलपमेंट (नाबाडर्) यानंी समु�ी मासेमारी व मच्छीमार कुटंुबाचं्या १९८८–८९ मध्ये केलेल्या 
अभ्यासावरून जे िनष्कषर् काढले आहेत त्याचंा येथे उ�ेख करणे अस्थानी ठरणार नाही. त्यावरून 
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महाराष्�ाच्या िकनारप�ीवरील मासेमारी व्यवसायातंील अडचणींची कल्पना येते. त्यातंील काही िनष्कषर् 
थोडक्यात असे आहेत. 

 
(१) खाजगी व्यापारी व दलाल याचंा मासेमारी व्यवसायाशी घिन� सबंध आहे. मासळी बाजारपेठा 

व िव�ी यावंर या दलालाचंा मोठा पगडा आहे. वळेोवळेी मच्छीमारानंा हे दलाल हातउसन्या रकमा देतात 
आिण रोख िदल्या जाणा�या आगाऊ �व्य साहाय्याच्या बळावर मच्छीमारावंर दबाव आणून त्याचंा माल ते 
कमी िंकमतीत पडत्या भावाने खरेदी करतात. व्यापारी दलाला�ंमाणे मच्छीमार सहकारी ससं्था व त्याचं्या 
इतर सहकारी संस्था मच्छीमारानंा अशी उचल देऊ शकत नाहीत. 

 
(२) सुकिवलेली मासळी िवकण्याच्या बाबतीत व्यापा�याचंी जणू म�ेदारी आहे; कारण सहकारी 

संस्था आपल्या सभासदानंा आवश्यक ती साठवणुकीची सुिवधा पुरेशी उपलब्ध करू शकत नाहीत. 
 
(३) राज्य पातळीवरील सघं आिण िजल्हा सहकारी सघं तसेच �ाथिमक ससं्था याचें कामकाज 

आवश्यक त्या �माणात परस्परानंा पूरक नसते. 
 
(४) चागंल्या दज�ची मासळी �ाथिमकतेने िकना�यावर बोटी लागल्यावर लगेच िवकली जाते व ती 

बव्हंशी व्यापारी/दलाल याचं्याकडे जाते. काही वळेा व्यापारी आपसातं ठरवनू (Collusion) िललावातं 
बोली करतात आिण मालाची खरेदी करतात अशाही त�ारी आहेत. 

 
साराशं �त्येक मच्छीमाराने आपला फायदा करून घेण्यासाठी सहकारी संस्थेचा केवळ नाममा� 

सभासद न राहता संथ्येचा कारभार सूरळीत सचोटीने चालावा म्हणून हातभार लावला पाहीजे िनस्वाथ�, 
तळमळीचे आिण धं�ात वाकबगार लोक संस्थेच्या अिधकार पदावर िनवडून देऊन त्यानंा सहकायर् �ाव.े 
त्याचबरोबर मच्छीमार समाजात िशक्षणाचा अिधक �सार करून आपल्या व्यवसायाच्या व माल िव�ीच्या 
व्यवस्थापनासाठी कोळी समाजातील िशिक्षत युवकानंी संघिटत होऊन �यत्न केल्यास मच्छीमार 
समाजाचा सव�गीण िवकास होऊन त्याचंा व्यवसाय आ�थकदृ�ीने भ�म पायावर उभा राहील. 

 
[# टीप.—(वरील पिरच्छेदातंील आकडेवारी “महाराष्� राज्यातील सहकारी चळवळ एका दृ�ीक्षेपात १९८८” �ा सहकार आयु� व िनबंधक, 
सहकारी ससं्था, महाराष्� राज्य, पुणे �ा �काशनातून घेतली आहे (पृ� �. ९२, ९३).] 
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म�छीमारी आिण सागरी �दूषण 
 
�दुषणाची समस्या ही मूलतः मानविनम�त आहे. अिलकडच्या दोन दशकातं ितचे स्वरूप अितरू� 

असे होत आहे. गेल्या प�ास वष�त चालू असलेल्या औ�ोिगकरणाचा वगे तसेच बेफाट लोकसंख्या व 
तदनुषगानें होणारे वाढते नागरीकरण या ि�सु�ाने �त्येक पिरससं्थेचा �हास व्हायला सुरूवात झाली आहे. 
वायू आिण भ–ूपिरसंस्थेत घडून येणारे दुष्पिरणाम हे लगेच दृश्य स्वरुपात िदसून येत असल्याने िंकबहूना 
त्याचंा पिरणाम ही तत्काळ होत असल्याने त्याचें गाभंीयर् जाणवनू चकुते. परंतु जल–परीससं्थेची होणारी 
हानी दुलर् िक्षत राहते याचं कारण म्हणजे त्याची दृश्य रूपरेषा काही अंशी सीिमत असते आिण त्यातूनही 
िपण्याच्या पाण्याच्या साठा असलेल्या जलाशयाच्या �दूषणाचा िवषय जास्त मह�वाचा ठरतो. परंतु सागरी 
जलाच्या �दूषणाकडे सोयीस्करिरत्या काणाडोळा करण्यात येतो. याची कारणमीमासंा खालील�माणे 
करता येईल. �थमतः सागराची �चंड व्या�ी �दूषणाचे गाभंीयर् कमी करते. पृथ्वीचा सुमारे ७० ट�े भाग 
सागराने व्यापलेला आहे. आिण त्यामुळे या अफाट जलाशयात सोडल्या जाणा�या �दूषकाचें िवरलीकरण 
अिण आिण सरिमसळ झटकन होते. सागरजलाचा िपण्याच्या पाण्याशी �त्यक्ष संबंध येत नसल्याने 
जनसामान्यानंा सागरी �दूषणाची जीवनाशी सागंड घालणे आवश्यक वाटत नाही. तसेच भरती, ओहोटी, 
लाटा, �वाह वगैरे �ि�यामुंळे साडंली गेलेली आिण सोडण्यात आलेली �दूषके दृश्य स्वरूपात िटकून 
राहत नाहीत. अथ�त इथे डाबंरगोळ्याचंा आिण तेलतवगंाचा अपवाद आहे. परंतु �त्यक्षात िकना�यानिजक 
असणा�या िविवध कारखान्यामुंळे, उ�ोगधं�ापासून, तसेच कृिषव्यवसायामुळे सोडली जाणारी खते, 
कीटकनाशके, याचं्यापासून होणा�या �दूषणाने धोकादायक पातळी गाठलेली आहे. या व्यितिर� 
कुठल्याही माध्यमात सोडलेली �दूषके–जसे हवते सोडलेले िवषारी वायू, रजःकण िंकवा न�ानाल्यातं 
सोडले गेलेले कारखान्याचें उत्स�जत पाणी िंकवा धरगुती वापराचे साडंपाणी सरतेशवेटी सागरालाच 
िमळते. म्हणून सागरी �दूषणाचे गाभंीयर् मो�ा पटीने वाढते. 

 
सागरालाच येऊन िमळणा�या �दूषकाचंी, ढोबळमानाने खालील�माणे वगर्वारी करता येईल:– 
 
(१) घरगुती साडंपाणी : हे कधी कधी �ि�या केलेल्या स्वरूपातले असते िंकवा �ि�यािवरहीत 

अवस्थेतच सोडले जाते. 
 
(२) शेतजिमनीतून वाहून येणारी �दूषके : जशी िनरिनराळी कीटकनाशके, तणनाशके आिण 

रासायिनक खते. 
 
(३) कारखा�याचें दूिषत पाणी : यात औ�ोिगक �ि�यातूंन िनम�ण होणारी त्याज्य स्वरूपातली 

रसायने असतात. 
 
(४) िकरणोत्सग� पदाथर् हे अणुश�ी कें �ाव्दारे समु�ात सोडले जातात िंकवा वळेोवळेी घेतल्या 

गेलेल्या अणुस्फोटाच्या चाचण्याचं्या वळेी समु�जलात िमसळत असतात. 
 
(५) औ�ष्णक ऊज� िन�मती कें �ातून सोडण्यात येणारे गरम पाणी आिण तदनुषंगाने होणारे 

पाण्याच्या तापमानातले िवघातक बदल. 
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(६) तेल �दूषण : तेलवाहतूक, भखंुडमंचावरच्या उत्खननाने झालेल्या साडंलंवडीतून िनम�ण 
होणारे तसेच तेलवाहू जहाजाचं्या अपघातामुळे आिण नैस�गकिरत्या उत्पि� झाल्याने िनम�ण होणारे तेल 
�दूषण हे सागरी �दूषणात सव�त धोकादायक, तसेच �माणाचा िवचार करता अितगभंीर म्हटले पािहजे. 

 
(७) घन �वरुपातील �या�य पदाथ�: या सव�च्या व्यितिर� होणारी गंभीर बाब म्हणजे िकना�याची 

हानी. जनतेला पुरेशी स्वच्छतागृहे उपलब्ध नसल्याने िकनारप�ीने राहणारा बराचसा गरीब समाज 
िकना�याचा उपयोग �ात�वधी उरकण्यास करत असतो. यामुळे �त्यक्ष �दूषणाचा धोका नसला तरी 
िव�ेतील कोलीफॉमर् जीवाणुचंा सागरी जीवातं भरपूर �माणात संचय होत असल्याचे यू. एन. ई. पी. च्या 
एका अहवालात नमूद केले आहे. अशी सचंियत मासळी मानवाने आहारात घेतल्यावर त्याला पोटाचे 
िविवध िवकार जडू शकतात. यािशवाय, मलमू� िवसजर्नाने, िकना�यावर येणा�या पयर्टकानंा आिण इतर 
व्यिं�ना सौंदय�स्वाद घेण्यास बाधा येते. जागितक अहवालात भारतीय िकनारप�ीबाबत असा उ�खे 
व्हावा ही शोचनीय बाब आहे. 

 
त्याच�माणे अफाट नागिरकरणाने आिण बसुेमार वाढणा�या लोकसंख्येने राहण्याच्या जागेचा �श्न 

भेडसाव ूलागला आहे. मंुबईसारखे महानगर मुळात बेट असल्याने तेथे जागािवस्तार करायला वाव नाही. 
त्यामुळे िबल्डसर्नी सर�स भराव घालायला सुरूवात केली. समु�ाची िपछेहाट केल्याने त्यासोबतच्या 
िकना�याची हानी देखील सुरू केली आहे. मुळात िकनारेच फार थो�ा �माणात िश�क आहेत आिण जे 
काही आहेत ते ही िसमेंट कॉं�ीटच्या जंगलात हरव ू लागले आहेत. याची उ�म उदाहरणे म्हणजे 
मंुबईतल्या कफ परेड, नरीमन पॉईटं आिण माहीम येथे भराव घालून उभी रािहलेली नागरी वस्ती! 
माहीमला एकेकाळी म�ॅूव्हची जंगले होती. व तेथे स्थलातंरीत पक्षी िनत्यनेमाने येत असत. त्यामुळे ही 
जागा पक्षीतज्�ाचं्या आिण जीवशास्तर्�ाचं्या िवशषे आवडीची होती. �दूषणामुळे हे सवर् न� होण्याच्या 
माग�वर आहे. गोव्यासारख्या िकना�यावर अितपयर्टन व्यवसायाने सु�ा नैस�गक पिरसंस्थेचा तोल 
कोलमडण्याची िभती संभवते. 

 
भारत सागरसंप�ीच्या बाबतीत फारच सम�ृ आहे. भारताला जवळजवळ ७,५१५ िकलोमीटर 

इतका मोठा सागरिकनारा लाभला आहे. हा िकनारा पि�म बाजूला असलेल्या भखंुडमंचामुळे अिधक 
�ीमंत बनला आहे. महाराष्�ाच्या ७२० िकलोमीटर िकना�याने ही भखंुडमचं िवस्तृत �माणात आहे. हा 
उतरणीचा भाग मच्छीमारीचे �मुख िठकाण असून त्याच�माणे अिलकडेच सुरू झालेल्या तेल उत्खननास 
मदत करणारा �देश आहे. मासेमारीच्या बाबतीत भारत जरी शास्तर्ो� िवचारसरणी दाखवत नसला व जरी 
इतर �गत राष्�ा�ंमाणे भारतात शास्तर्ीयदृष्�ा मदत करू शकणारी मासेमारीची अत्याधुिनक उपकरणे 
उपलब्घ नसली तरी देखील भारताचे मत्स्योत्पादन आज जागितकदृष्�ा फारच वरच्या दज�चे आहे. 
िवशषेतः कोळंब्या व िंझगे याचं्या उत्पादनाच्या बाबतीत भारताचा समावशे जगातील �मुख देशामंध्ये आहे. 
तसेच िनय�त केलेल्या कोळंब्या, िंझगे इ. भारताला जवळपास १,३४० कोटी इतके रुपये �ितवष� िमळवनू 
देतात. परंतु वस्तु�स्थती अशी आहे की, भारताचा समु� व िकनारे हे �दूषणाच्या बाबतीत देखील जागितक 
िव�म करू लागले आहेत. 

 
साडंपाण्यावाटे होणारे �दूषणही अत्यंत मह�वाचे आहे. मंुबईत तर ही समस्या िवलक्षण स्वरूप 

धारण करत आहे. शतेजिमनीतून वाहून येणा�या पाण्याबरोबर कीटकनाशके, तणनाशके इ. खूप �माणात 
येतात. यातील काही कीटकनाशके ही नैस�गकरीत्या लोप पावनू िवघिटत न होणारी असतात. त्यामुळे ती 
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पिरसंस्थेत खूप कालावधीपय�त तशीच िटकून राहतात. डी. डी. टी. हे असेच एक कीटकनाशक आहे. डी. 
डी. टी व त्याच �कारच्या इतर ऑरगनॅोक्लोिरन कीटकनाशकाचंा, जलपिरससं्थेत अ�साखळीच्या 
अनुषंगाने संचय होत जातो. वनस्पती िंकवा �ाणी प्लवकात अत्यल्प �माणात सचंियत झालेले 
कीटकनाशक छो�ा–मो�ा भक्षकाचं्या शरीरात त्याच प्लवका�ारे जाऊन संचय पावते. असे खा� 
माणसाच्या आहारात आल्यास माणसाला त्याच्यापासून हानी सभंवते. म्हणनूच डी. डी. टी सारख्या 
कीटकनाशकाचंा वापर करण्यावर पाश्यत्य देशात बंदी घालण्यात आली आहे. 

 
कारखान्यामंधून वाहून येणारा �दूषकाचंा साठा बराच नानािवध स्वरुपाचा आिण िवस्तृत असतो. 

यातले मुख्य�व े काही धातू फारच िवषारी मानले जातात. पारा आिण कॅडिमयम या धातंूनी जपानमध्ये 
घडवनू आणलेला हाहाःकार तर सवर्�ुतच आहे. जपान मधील िमनामाटा या समु�लगतच्या खाडीच्या 
पाण्यात िकना�या लगतच्या इलेक्�ॉिनक आिण रासायिनक कारखान्यातील पारा सोडला जात असे. काही 
नैस�गक �ि�यामुंळे या पा�याचे अितिवषारी अशा िमथाईलमक्युर्री सें�ीय स्वरुपात झाले. हा 
िमथाईलमक्युर्री माशाचं्या शरीरात साठून रािहला व असे दूिषत मासे ज्यानंी खा�े त्या व्य�ींना अितशय 
दुधर्र स्वरुपाच्या लकव्यासारख्या व्याधी जडल्या. काहीचे हातपाय लुळे पडून त्यानंा पंगु�व आले तर 
काहींच्या मेंदूला गंभीर इजा पोहोचली. या व्याधीला िमनामाटा रोग असे नाव पडले. अशाच �कारची 
आणखीन घटना म्हणजे “ईटाई ईटाई” हा रोग. “ईटाई ईटाई” चे मराठी भाषातंर म्हणजे वदेना-वदेना. हा 
रोग, कॅडिमयम संचियत मासळी खाल्ल्याने जपानमधील काही व्य�ींमध्ये उद् भवला. यानंा अितशय 
वदेनामय पंगुत्� िंकवा मृत्यू आले. 

 
मंुबई निजक ठाणे–बेलापूरच्या औ�ोिगक पट्�ामुळे होणारे �दूषणाचे �माण ही िंचताजनक 

आहे. ठाणे आिण कल्याण खाडीला येऊन िमळणा�या काळू नदीमध्ये पा�याचे �माण, जागितक आरोग्य 
संघटनेने ठरवनू िदलेल्या धोक्याच्या पातळीपेक्षा बरेच उ� असल्याचे मत मंुबईतील िव�ान–संस्थेतील 
संशोधक देतात. कीटकनाशके आिण अल्कली रसायने तयार करणा�या कारखान्यातून सोडण्यात येणा�या 
उत्स�जत पाण्यामुळे इथले पाणी काळे झाले आहे. िशवाय माशाचंी मो�ा �माणावर मरतूक होत 
असल्याचे देखील िनरिनराळ्या पहाणी�ारे स्प� झालेले आहे. ठाण्याच्या मच्छीमाराचं्या अनुभवावरून असे 
नमुद झाले आहे की येथे पकडण्यात आलेल्या माशाचें स्वरुप �दुषकामुंळे बदलून गेले आहे. तसेच 
पाताळगंगा नदीमध्ये सापडणा�या िंशपल्यावंर देखील �दूषणाचा घातक पिरणाम झाल्याची उदाहरणे 
आहेत. या िंशपल्याचंी कवचे िझजलेल्या स्वरुपात तर �त्यक्ष मासंावर उतींची झालेली अिनयिमत वाढ 
अशा िवकृती आढळून आल्या. तसेच नागोठणे येथील पे�ोकेिमकल रसायन कारखान्याच्या उत्स�जतामुळे 
िनम�ण झालेला �दूषणाचा धोका मासेमारीवर िवपरीत पिरणाम करू लागल्याचे, वतर्मानप�ानंी �िस� 
केले आहे. 

 
तेल �दूषणाचा �श्न ही भारतीय िकनारप�ीवर गंभीर रुप धारण करू लागला आहे. राष्�ीय 

समु�िव�ान संस्थेच्या अहवालानुसार, भारताच्या पि�म िकनारप�ीने असणारे पे�ोिलयम हाय�ोकाबर्नचे 
�माण जागितक दृष्�ा �थम �माकंावर आहे. मंुबई बंदरातील िनयमीत जहाज–वाहतूक मंुबई ते 
मध्यपूव�तील आखात हा सागरी मागर् तसेच काही कारखान्याचंी उत्स�जते अशा अनेक कारणानंी मंुबईच्या 
आजुबाजूच्या समु�जलात जवळजवळ १·९ िम.�ॅम �ितिलटर इतकी तेलसंबिंधत �दूिषते असल्याची नोंद 
आहे. त्यातच तेलासाठी चाललेल्या अपतटी उत्खननामुळे तेल �दूषणात भर पडल्यास आ�यर् नाही. 
भारताच्या पि�म िकना�यावर, पूवर् िकना�यापेक्षा िकत्येक पट जास्त �माणात तेल �दूषण आहे आिण 
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म्हणूनच महाराष्�ाच्या आिण िवशषेतः मंुबईच्या िकनारप�ीने आढळणा�या मत्स्यसंप�ीस िवशषे धोका 
संभवतो असे म्हटल्यास वावगे ठरणार नाही. 

 
हे �ुड तेल समु�ातल्या लाटा व इतर �वाहानंी तसेच वा�याच्या वगेामुळे घुसळले जाते या सवर् 

हालचालींमुळे तेल िनसगर्तःच िव�िटत होते. यातील काही भाग पाण्यात िव�ाव्य असतो व हा भाग 
ककर् रोगजन्य असल्याचे लक्षात आले आहे. िवशषेतः बने्झोपायिरन सारखी �ूड तेलातील रासायिनक �व्ये 
�ाण्याचं्या शरीरात संचियत स्वरुपात राहतात. असे �ाणी अथवा मासे आपण खाल्यास आपल्यास अपाय 
होऊ शकतो. 

 
फे�ुवारी १९९१ मध्ये झालेल्या आखाती यु�ानंतर सागरी पिरसंस्थेत तेल �दूषणाने हाःहाकार 

माजवला होता. इराकने आखाती समु�ात जवळजवळ ११० लक्ष टन �ूड तेल पाण्यात सोडले होते. हा 
तेलतवगं भारतीय िकना�याने आला असता तर मत्स्यव्यवसायावर आिण पय�याने भारतीय जनतेवर त्याचा 
िवपरीत पिरणाम घडला असता. परंतू भौगोिलक �स्थतीने आिण िनसग�च्या कृपेने हे तेल�दूषण भारताला 
हानीकारक ठरले नाही. 

 
तरी देखील इथे एरव्ही िनयिमत होणा�या तेल�दूषणाने ठरािवक जातींच्या माशावंर लक्षणीय 

पिरणाम झालेला आहे. उदाहरणाथर्, बोय या माशाच्या अ�भक्षण करण्याच्या �वृ�ीनुसार तो तळाला 
असणारे भक्ष खात असतो यासोबत त्याच्या पोटात तळाला असणारे �दूिषताचें �माण िशरत असते. या 
माशातं चरबीचे �माण जास्त असते. चरबीच्या रेणूशी तेलातील �दूिषताचंा संयोग होऊन माशाचं्या शरीरात 
ती संचियत स्वरुपात राहतात. या संचयामुळे माशाच्या मासंाला केरोिसनसारखा (घासलेट) दपर् येतो. 
यामुळे ब�याचदा बोय मासा खाण्याचे नाकारले जाते. मागणी नसल्याने याच्या मत्स्योत्पादनावर वाईट 
पिरणाम झालेला आहे. अशा िरतीने मलूतः चिव� असलेल्या माशाचे पयर्वसन एका अखा� स्वरुपात झाले 
आहे. 

 
िविवध जातीच्या कोळंब्या तटसिमपस्थ पाण्यात �जनन करतात. याचंी अंडी आिण िंडभके तसेच 

अपिरप� अवस्थेतील छोटी िप�े तेल�दूषणाला बळी पडतात. खेकडे, ितस�या, कालव े यासंारखे 
कवचधारी �ाणी देखील िविवध �कारची �दूिषते, िवशषेतः धातू शरीरात साठवनू ठेवतात. मंुबईच्या 
आसपास सापडणा�या खेकडे व ितस�या याचं्या शरीरातले �दूषकाचें �माण धोकादायक आहे. 

 
ही सवर् पा�र्भमूी असली तरीही मत्स्यव्यवसायावर तात्कािलन पिरणाम झाल्याचे िदसून येत नाही. 

परंतु याचे दूरगामी स्वरुप मत्स्यव्यवसायास घातक ठरू शकेल. सागरी �दूषणाबाबत जनसामान्यातं 
असणारी उदासीनता तसेच मच्छीमारानंा त्याब�ल असणारी अपुरी मािहती, कमकुवत शासकीय यं�णा, 
कारखानदार व इतर व्यावसाियकाचें दुलर्क्ष या आिण अशा अनेक कारणानंी सागरी �दूषणाचा �श्न 
िदवसेंिदवस गाभंीयर् धारण करू लागला आहे. 
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सागरी मासेमारीचे िनयमन 
 

मासेमारीसाठी अथागं सागरात मो�ा संख्येत नौका जात असल्या तरी �त्येक नौका आपापल्या 
कुवती�माणे मासळी पकडू शकते. त्यामुळे त्याचं्यात सघंषर् होत असेल असे �थमदशर्नी जाणवत नाही. पण 
समु� िवस्तीणर् असला तरी त्यातला मासळीचा साठा अमय�द, अनंत आहे असे मानण्याचे कारण नाही; 
तसा पुरावाही नाही. माशाचंी उपलब्धता दूरवर पसरलेल्या समु�ापेक्षा िकनारी भागात, मुख्यतः सुमारे ४० 
वाव खोलीपय�तच्या भागातच अिधक असते. या मय�िदत के्ष�ात (महाराष्�ात सुमारे ४३,००० चौरस 
िक.मी.) सगळ्या नौका मासेमारी करू लागल्या की आपोआपच संघषर् िनम�ण होतो. मय�िदत जलसंप�ी 
िशकारी�ारे िमळिवणे हाच एक मागर् असल्यामुळे या िशकारीवर काही िनब�ध आणणे आवश्यक आहे हे 
मानाव ेलागेल. अन्यथा सातत्याने िमळणारे कमाल उत्पादन (म�ॅक्झमम सस्टेनेबल यील्ड) िटकवनू ठेवता 
येणार नाही. १९७५ सालापासून महाराष्�ातले सागरी मत्स्योत्पादन, वा�षक चढउतार असले तरी, 
सरासरीने ३,५०,००० टनाचं्या आसपास �स्थरावले आहे. मच्छीमार नौकाचंी संख्या बेसुमार वाढूनही 
मत्स्योत्पादन �स्थर रािहले तर दर नौकेचे सरासरी उत्पादन कमी होण्याची व िमळणा�या मासळीचा 
सरासरी आकार कमी–कमी होण्याची िभती आहे. जाळ्याची घरे (आस) लहानलहान होत चालली तर 
मासळी �थम �जननापूव�च पकडली जाण्याची िभती आहे. असे झाल्यास भावी िप�ाचं्या तोंडचा घास 
आजच्या िपढीनेच काढून घेतला जाण्याची वळे येईल. त्यामुळे मच्छीमार नौकाचंी सखं्या, आसाचंा आकार, 
मासेमारीसाठी वापरावयाचे के्ष� यावर काही िनब�ध घालून मासेमारीचा व्यवसाय कालातंराने धोक्यात 
येण्यापासून वाचिवणे आवश्यक आहे. 

 
मच्छीमारी नौकावंर मो�ा �माणावर भांडवली गंुतवणकू होते. या नौकाचंा वापर काळजीपूवर्क 

व्हावा. �ितकूल हवामानात त्या समु�ावर नेऊन न� होण्याचा धोका पत्करू नये. कारण त्याने राष्�ाची 
तसेच वैयि�क हानी होते. नौकाचंा िवमा उतरवनू त्यायोगे हानीच्या जोखमीपासून काही �माणात तरी 
संरक्षण िमळवाव े हा मागर् व्यावहािरक सु�पणाचा तर आहेच पण सामािजक हानीपासून बचाव 
करण्याकिरता राज्याने िवम्याची स�ी करणे तकर् संगतच ठरते. सागरी मच्छीमारी हा व्यवसाय जोखमीचा 
व धोका पत्करण्याचा मानला तरी गैरवाजवी धोका पत्करून जीव घालिवणे केव्हाही गैरच मानाव ेलागेल. 
अशी दुद�वी पिर�स्थती टाळण्याकिरता व मालम�ेची हानी होऊ नये म्हणनू िनब�ध घालून ते पाळले 
जाण्याचा आ�ह धरणे अन्यायाचे ठरेल काय? 

 
िबगर यािं�की नौकानंी परंपरागत प�तींनी मासेमारी करणारे लहान मच्छीमार, यािं�क नौका 

चालिवणारे मच्छीमार व बडे भाडंवलदार याचं्यात मासेमारी के्ष�ावरून संघषर् िनम�ण होतो. महाराष्�ात 
यािं�क नौकाचालकाचं्याच दोन गटातं संघषर् आढळतो. िबगर यािं�क मासेमारी प�ती (डोल, िगलनेट, 
रापंण) वापरणा�यानंा �ॉलरवाल्याचें अित�मण सहन होत नाही. संघष�चे दूसरे मूळ म्हणजे एका 
भागातल्या मच्छीमारानंी दुस�या भागात मच्छीमारी करू नये िंकवा स्वतःच्या भागात दुसरीकडच्या नौकाचंी 
मासळी उतरू देऊ नये अशी असिहष्णू भिूमका वाढीस लागली आहे. �ातंबंदी, िजल्हाबंदी, तालुकाबंदी 
अशी अिधकािधक संकुिचत भिूमका घेत रािहले की, शवेटी �त्येक मच्छीमाराला आपापल्या गावासमोरच 
मासळी उतरिवण्याची वळे येईल. ही भिूमका अथ�तच व्यापक िहताच्या दृ�ीने अयोग्य असून भारतीय 
संिवधानाच्या चौकटीत न बसणारी आहे. मासेमारी कोठेही करता आली तरी िविश� कायदेशीर िनब�धाच्या 
मय�देत करावयास हवी. 
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मय�िदत के्ष�ात लहान व मो�ा नौकामंध्ये संघषर् िनम�ण होऊ लागल्यामुळे तसेच मासळीच्या 
सा�ावर होणारा �ितकूल पिरणाम टाळण्यासाठी मासेमारीवर काही िनब�ध घालण्याची आवश्यकता 
भारत सरकारला पटल्यावर सागरी मासेमारीच्या िनयमनासाठी काय�ाचा मसुदा िविवध राज्य शासनाचं्या 
मदतीने तयार करण्यात आला. राज्य शासनानंी या नमुना िवधेयकाच्या धत�वर कायदा करावा अशी िवनंती 
भारत सरकारने िविवध सागरी राज्यानंा केली. महाराष्�, गोवा, कन�टक, केरळ, तामीळनाडू आिण 
ओिरसा या राज्यानंी असे कायदे आतापय�त संमत केले आहेत. 

 
महाराष्� सागरी मासेमारी िनयमन अिधिनयम, १९८१ हा कायदा महाराष्�ात समंत होऊन ४ 

ऑगस्ट १९८२ पासून अंमलात आला. त्या काय�ातील उ�ेशाचं्या व तरतुदींच्या अंमलबजावणीसाठी 
िनयमावलीही १९८३ मध्ये अमंलात आली. या काय�ान्वये िविवध बाबींवर िनब�धात्मक आदेशही महाराष्� 
राज्य शासनाने काढले. या काय�ाची व त्याच्या अंमलबजावणीची मािहती आपण करून घेऊ या. 

 
या अिधिनयमाची एकूण २६ कलमे आहेत. अिधिनयमाची व्या�ी सबधं महाराष्� राज्यभर व 

समु�ात �ादेिशक जलधीच्या (टेिरटोिरयल वॉटसर्) मय�देपय�त म्हणजे १२ सागरी मलैापय�त (सुमारे २२ 
िक. मी.) आहे. मा� त्या मय�देपलीकडे केलेल्या मासेमारीस हा कायदा लागू नसल्याचे कलम २६ मध्ये 
स्प� करण्यात आले आहे. या राज्यात मासेमारीसाठी वापरल्या जाणा�या यािं�क व िबगरयािं�क नौकाचंी 
नोंदणी करण्याची तरतूद कलम ९ मध्ये आहे. नौकानोंदणीचे कायर् राज्य बंदर िवभागाकडे सोपिवलेले 
आहे. इतर काय�ाखंाली नौकानोंदणी झालेली असली तरी या काय�ाखालीही स्वतं� नोंदणी आवश्यक 
आहे. �ादेिशक जलिधके्ष�ात मासेमारी करणा�या �त्येक नौकेने एकावळेी तीन वष�किरता मासेमारी 
परवाना घेतला पािहजे अशी तरतूद कलम ६ मध्ये आहे. परवाना देण्याचे काम राज्य मत्स्यव्यवसाय 
िवभागाकडे सोपिवलेले आहे. परवाना घेण्यापूव� कलम ९ खाली नौकेची नोंदणी करणे व िनयमावलीतील 
िनयम ५ अन्वये नौकेच्या व तीवरील खलाशाचं्या सागरी जोखमीचा िवमा काढणे आवश्यक आहे. 
िबगरयािं�क नौकेच्या बाबतीत नौकेचा िवमा स�ीचा नसून फ� खलाशाचंाच िवमा स�ीचा आहे. 
नौकेच्या नोंदणी �माणप�ात व परवान्यात, नौका चालिवण्यासाठी मूळ बंदर (बसे पोटर्) घोिषत कराव े
लागते. त्याव्यितिर� इतर बंदरातून मासेमारी करावयाची असल्यास, कलम १० (३) अनुसार बंदर 
अिधका�याची लेखी परवानगी आवश्यक असते. 

 
मासेमारीच्या िनयमनासाठी िनब�धात्मक आदेश काढण्यापूव� राज्य शासनाने िजल्हा स�ागार 

सिमतीशी स�ामसलत करणे आवश्यक आहे. �त्येक सागरी िजल्�ासाठी अशा स�ागार सिमत्या त्या त्या 
िजल्हािधका�याचं्या अध्यक्षतेखाली स्थापन केल्या असून त्यात बंदर अिधकारी, िजल्हा पोलीस अधीक्षक, 
सहायक मत्स्यव्यवसाय संचालक हे अिधकारी सभासद असतात. िशवाय मच्छीमाराचं्या िविवध 
िहतसबंंधाचें �ितिनिधव करणारे िबगर सरकारी सभासद स्वीकृत करण्याचा अिधकार िजल्हािधका�यानंा 
आहे. या सिमत्याशंी स�ामसलत करून खालील बाबतीत िनब�धात्मक आदेश काढण्याचे अिधकार राज्य 
शासनाला कलम ४ मध्ये िदले आहेत. 

 
(१) िविश� �े�ात िविश� �कार�या नौकानंी मासेमारी कर�यावर िनब�ध वा बंदी, 
(२) िविश� �े�ात मासेमारी कर�यासाठी नौकाचंी कमाल सं�या ठरिवणे, 
(३) िविश� �े�ात िंकवा ठरवनू िदले�या िविश� काळात िविश� �कारची मासळी पकड�यावर 

िनब�ध वा बंदी, 
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(४) िविश� �े�ात िविश� जा�यानंी वा उपकरणानंी मासेमारी कर�यावर िनब�ध वा बंदी. असे 
आदेश काढताना िविवध �कारची म�छीमारी करणाराचें, िवशषेतः परंपरागत नौकानी मासेमारी करणाराचें 
िहतर�षण कर�याची गरज, मासळी�या सा�ाचें शा�ीय आधारावर संर�ण कर�याची वा मासेमारीचे 
िनयमन कर�याची गरज, तसेच समु�ावर कायदा व सु�यव�था राख�याची गरज शासनाने िवचारात �यावी 
लागते. 

 
या कलमान्वये राज्य शासनाने आतापय�त खालील आदेश काढले आहेत: 
 
(१) सहा िंसलींडरपे�ा जा�त मोठे इंिजन बसिवले�या नौकेने महारा��ात�या �ादेिशक 

जलधीम�ये मासेमारी करू नये. 
(२) तीन िसलींडरपे�ा जा�त मोठे इंिजन बसिवले�या नौकेने ठाणे िज��ा�या �ादेिशक 

जलधीम�ये िगलनेटने मासेमारी करू नये. 
(३) यािं�क मासेमारी नौकेने समु�ात दरवष� १ जून ते नारळी पौ�णमा या कालावधीत मासेमारी 

करू नये. 
(४) यािं�क नौकानंी खालील �े�ात �ॉल जा�याने मासेमारी करू नये. 
 

(क) ठाणे िज�हा, मंुबई उपनगर व शहर, रायगड िज�हा आिण र�नािगरी िज��ातील 
बाणकोट ते बुरंुडीपय�त�या भागात, िकना�यापासून ५ वाव खोलीपय�त�या �े�ात, 

 
(ख) बुरोंडी�या दि�णेकडे र�नािगरी िज��ात आिण िंसधुदुग� िज��ात िकना�यापासून 

१० वाव खोलीपय�त�या �े�ात, 
 
(५) यािं�क नौकानंी समु�ात �ॉल जा�याने मासेमारी सायकंाळी ६ ते सकाळी ६ वाजेपय�त करू 

नये. 
(६) यािं�क नौकानंी �ादेिशक जलधी�या �े�ात पस�सीन जा�याने मासेमारी करू नये. �ादेिशक 

जलधी�या मय�देपलीकडे या जा�याने मासे पकड�यास, ते िमरकरवाडा (र�नािगरी) �यितिर� इतर 
बंदरात उतरव ूनयेत. 

 
या काय�ाच्या अंमलबजावणीसाठी शासनाच्या गस्ती नौका असून समु�ावर िनब�ध मोडणा�या 

नौकानंा पकडण्यासाठी व त्याचं्यािवरु� खटले दाखल करण्यासाठी मत्स्यव्यवसाय िवभागाचे 
अंमलबजावणी अिधकारी नेमले आहेत. हे खटले तहसीलदारासंमोर म्हणजे अिभिनणर्य अिधका�यासंमोर 
चालतात. िनब�धाचंा भगं झाल्याचे चौकशीअंती िस� झाल्यास िविवध बाबींसाठी िविवध रकमाचंा दंड 
करण्याची व्यवस्था कलम १७ मध्ये आहे. त्यात अडकवनू ठेवलेली मच्छीमारी नौका ज� करण्याचीही 
व्यवस्था आहे. या खटल्यातील िनणर्यािवरु� अपील करता याव े म्हणनू िजल्हािधका�यानंा अपीलीय 
अिधकारी म्हणून कलम १८ अन्वये अिधकार िदले आहेत. 

 
महाराष्�ातील मासेमारीपैकी बहुतेक सवर् मासेमारी यािं�क नौकानंी होते. परंतु परंपरागत लहान 

िबगर यािं�क नौकासंाठी िकना�याजवळचे के्ष� राखून न ठेवल्यास त्या के्ष�ातंही मो�ा यािं�क नौका 
मासेमारी करतात व लहान मच्छीमाराचें उपिजिवकेचे एकमेव साधन न� होण्याची िभती असते. त्यामुळे 
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लहान मच्छीमाराचं्या संरक्षणासाठी िकना�यापासून ५ ते १० वाव खोलीपय�तचे के्ष� राखून ठेवण्याची 
व्यवस्था काय�ान्वये करण्यात आली. पावसाळ्यात अिनि�त हवामान, खवळलेला समु� यामुळे 
मच्छीमाराचं्या जीिवतास व नौकेस धोका होऊ शकतो. िशवाय पावसाळ्यात बाल्यावस्थेतील मासळी 
पकडली जाण्याची व त्यायोगे मासळीच्या सा�ावर िवपरीत पिरणाम होण्याची िभती असते. या कारणानंी 
पावसाळ्यात १ जूनपासून नारळी पौ�णमेपय�त सागरी मासेमारीस पूणर्पणे बंदी घातलेली आहे. पसर्सीन 
प�तीची मासेमारी थव्याने राहणारे पृ�भागाजवळील मासे पकडण्यासाठी होते. असे माशाचें थव े
िकना�याजवळ येतील तेव्हा ते रापंणीसारख्या परंपरागत जाळ्याने पकडले जातात. या रापंणीने होणा�या 
मासेमारीवर िवपरीत पिरणाम होऊ नये म्हणून िकना�याजवळ पसर्सीनने मासेमारीस बंदी करण्यात आली 
आहे. 

 
काय�ानुसार घातलेल्या िनब�धाची अंमलबजावणी होते आहे की नाही हे पाहण्यासाठी शासनाकडे 

गस्ती नौका आहेत. या गस्ती नौका परंपरागत मच्छीमाराचं्या नौकापेंक्षा अिधक वगेवान असाव्यात. त्यावर 
समु�ाची खोली मोजण्यासाठी एको साऊंडरसारखी उपकरणे असावीत. िकना�याच्या अगदी जवळ 
�ािंलग करणा�या नौकानंा पकडता याव ेयासाठी ती नौका उथळ पाण्यात वावरू शकणारी असावी. सागरी 
मासेमारी िनयमन काय�ाची मय�दा १२ सागरी मलैापय�तच असल्यामुळे तेथपय�त जाता येईल इतपत मोठी 
असावी. मा� पावसाळ्यात मासेमारी करणा�या नौकानंा पकडता याव े यासाठी ही गस्ती नौका 
पावसाळ्यातही समु�ावर सचंार करण्यास सक्षम असली पािहजे. 

 
पावसाळ्यात मासेमारीस बदंीसारखे काही िनब�ध काय�ाने अिलकडेच घालण्यात आले असले 

तरी पावसाळ्यात मासेमारीसाठी न जाण्याची व नारळीपौ�णमेला समु�पूजन करून मगच मासेमारीला 
सुरूवात करण्याची मच्छीमाराचंी परंपरा आहे. त्या �थेला अनुसरूनच हा िनब�ध आहे. या िनब�धाचे पालन 
मच्छीमार िजतक्या काटेकोरपणे करतील िततकीच त्या िनब�धाच्या उि��पूत�स मदत होईल. 
  



 
 

अनु�मिणका 

पािरभािषक श�द 
 

अधर .. .. .. Ventral 
अधोहनु .. .. .. Mandible 
अ��हण .. .. .. Feeding 
अनािमक .. .. .. Annonymous 
अपतटी .. .. .. Offshore 
अवजार .. .. .. Gear 
अवस्कर .. .. .. Cloaca 
अ�स्थमत्स्य .. .. .. Osteichthyes 
अ�स्थमीन .. .. .. Teleost 
अ�स्थयु� .. .. .. Bony 
असंप�ृ .. .. .. Unsaturated 
असंिमत  .. .. .. Asymmetrical 
आतडे काढणे .. .. .. Deveining 
आिमष .. .. .. Bait 
इचरी .. .. .. Squilla 
उत्पादक .. .. .. Producer 
उती .. .. .. Tissue 
उदरपाद .. .. .. Gastropod 
उदरीय .. .. .. Abdominal 
उदरीय उपागं .. .. .. Abdominal appendage 
ऊध्वर्हनुपाद .. .. .. Maxillipede 
उपागं .. .. .. Appendage 
उरोस्थी .. .. .. Sternum 
अंकुरक  .. .. .. Papilla 
अंड�जक .. .. .. Oviparous 
अंडाशय .. .. .. Ovary 
अंत्यखंड .. .. .. Telson 
अंतःस्तर्ाव .. .. .. Internal secretion 
अंसपर .. .. .. Pectoral fin 
किटपर  .. .. .. Pelvic fin 



 
 

अनु�मिणका 

क�ा/क्लोम .. .. .. Gill 
क्लोमचाप .. .. .. Gill arch 
क्लोमपटिलका .. .. .. Gill raker 
कवचधारी सधंीपाद .. .. .. Crustacean 
कायमचे प्लवक .. .. .. Holoplankton 
का�स्थमत्स्य .. .. .. Cartilagenous fishes 
ि�ल .. .. .. Krill 
कुच�मीन .. .. .. Elasmobranch 
कुटी .. .. .. Fish manure 
कुप्पा/गेदर .. .. .. Tuna 
कें �ापसारी .. .. .. Centrifugal 
कोळंबी .. .. .. Prawn 
खवले .. .. .. Scales 
खारिवणे .. .. .. Salting 
खादें .. .. .. Long lines 
गुदपर .. .. .. Anal fin 
गोठिवणे .. .. .. Freezing 
जठर .. .. .. Stomach 
जठरपोषणी .. .. .. Gastric mill 
जननरं� .. .. .. Genital opening 
जरायुजता .. .. .. Viviparity 
जलरोधक .. .. .. Waterproof 
जवळा .. .. .. Acetes sp. 
जीवी�जक .. .. .. Viviparous 
जोर .. .. .. Dol net operation 
डबा बंद करणे .. .. .. Canning 
िंडभक .. .. .. Fish larva 
डेंगा .. .. .. Chela 
तलस्थ .. .. .. Benthic 
तळदोरी .. .. .. Foot rope 
तैलिंबदू .. .. .. Oil globule 
तं��ान .. .. .. Technology 



 
 

अनु�मिणका 

दालदा .. .. .. Gill net 
ि�खंिडत .. .. .. Divided 
दुय्यम भक्षक .. .. .. Secondary consumer 
दंताभ .. .. .. Placoid 
धुरिवणे .. .. .. Smoking 
िनमखारे पाणी .. .. .. Brackish water 
पचनससं्था .. .. .. Digestive System 
पठाण .. .. .. Keel 
पर .. .. .. Fin 
परिकरण .. .. .. Fin ray 
परशलाका .. .. .. Fin rays 
परशुपाद .. .. .. Pelecypod 
प�या .. .. .. Main line 
�काश स�ंेषण .. .. .. Photosynthesis 
�च्छद .. .. .. Operculum 
�जनन .. .. .. Reproduction 
�जाती .. .. .. Genera 
�िथने .. .. .. Proteins 
�ाथिमक भक्षक .. .. .. Primary consumer 
पृच्छपर .. .. .. Caudal fin 
पृ�पर .. .. .. Dorsal fin 
पृ�पक्ष .. .. .. Dorsal fin 
पृ�र� ू .. .. .. Notochord 
पृ�वशंीय .. .. .. Vertebrate 
प्लवक .. .. .. Plankton 
पाटे .. .. .. Piece of net 
प�ान्तपाद .. .. .. Telson 
पा�र्रेखा .. .. .. Lateral line 
�ािणप्लवक .. .. .. Zooplankton 
िप�ाशय .. .. .. Gall bladder 
बफ�त ठेवणे .. .. .. Icing 
बीजाडंकोष .. .. .. Ovary 



 
 

अनु�मिणका 

िंभग .. .. .. Lens 
भकुटी .. .. .. Fish meal 
भखंूडमंच .. .. .. Continental shelf 
भेंडे .. .. .. Floats 
मत्स्यपीठ .. .. .. Fish flour 
मत्स्यपेंड .. .. .. Fish meal 
मत्स्यबीज .. .. .. Fish seed 
मत्स्यशतेी .. .. .. Fish farming 
मृदूकाय .. .. .. Mollusc 
मुस्कट .. .. .. Snout 
मुष्क .. .. .. Testis 
मू�िंपड .. .. .. Kidney 
मेदाम्ले .. .. .. Fatty acids 
मेरूर� ू .. .. .. Spinal chord 
यकृत .. .. .. Liver 
रूपातंरण .. .. .. Metamorphosis 
रेतीिकडे .. .. .. Nereid 
लवणता .. .. .. Salinity 
लिसका .. .. .. Lymph 
वग�करण .. .. .. Classification 
वनस्पितप्लवक .. .. .. Phytoplankton 
व्यवस्थापन .. .. .. Management 
वणर्लवक .. .. .. Chromatophore 
वरा .. .. .. Stern 
वृषण .. .. .. Testis 
वलयीकृमी .. .. .. Annelids 
वक्षीय .. .. .. Thoracic 
वाताशय .. .. .. Air bladder 
वावरी .. .. .. Gill net 
िवकर .. .. .. Enzymes 
िवघटक .. .. .. Decomposers 
शकर् रा .. .. .. Sugar 



 
 

अनु�मिणका 

िशरोवक्ष .. .. .. Cephalothorax 
शीत�काश .. .. .. Cold light 
शीषर्पाद .. .. .. Cephalopod 
शु�जंतू /शु�ाण ू .. .. .. Sperms 
शु�वािहनी .. .. .. Spermatic duct 
शु�ाणुधर .. .. .. Spermatophore 
शतेकीशास्तर् .. .. .. Agricultural Science 
शपेटीचा पर .. .. .. Caudal fin 
शोषकिछ�े .. .. .. Suckers 
समपािल .. .. .. Homocercal 
समिमत .. .. .. Symmetrical 
स्थलातंरण .. .. .. Migration 
स्नाय ू .. .. .. Muscle 
स्पृशा .. .. .. Antenna 
स्वादुिंपड .. .. .. Pancreas 
सुकाण ू .. .. .. Rudder 
संगोपन तळी .. .. .. Nursery ponds 
संचय तळी .. .. .. Stocking ponds 
संधीपाद .. .. .. Arthropod 
सं�ेरक .. .. .. Hormone 
संपृ� .. .. .. Saturated 
संयोजी उती .. .. .. Connective tissue 
संवधर्न तळी .. .. .. Rearing ponds 
हंगामी प्लवक .. .. .. Meroplankton 
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१९७२ ते १९७६ या कालावधीत �ाणीशास्तर् आिण सागरी जीवशास्तर्ाचे अध्ययन. पदवी (१९७४) 

आिण पदव्यु�र (१९७६) परीक्षातं मंुबई िव�ापीठात �थम वग�त �थम �माकं. 
 
१९७९ ते १९८४, िव�ानससं्था, मंुबई येथे संशोधन “मेटॅिपिनयस मोनोसेरॉस या कोळंबीच्या 

जातीवर होणारे पे�ोिलयम हाय�ोकाबर्नी रसायनाचे िविवध दुष्पिरणाम” या िवषयावरील �बंधाला मुबंई 
िव�ािपठाकडून पी.एच् .डी. साठी मान्यता (१९८३). 

 
१९७४ ते १९७६ मध्ये भारत सरकारची राष्�ीय िशष्यवृ�ी �दान. १९८० ते १९८४ या 

कालावधीसाठी िव�ापीठ अनुदान आयोग मंडळाची संशोधन िशष्यवृ�ी. 
 
१९८४ पासून कीत� महािव�ालय, दादर येथे पदवी पातळीवर �ािणशास्तर्ाचे अध्यापन. तसेच 

१९९१ पासून मंुबई िव�ापीठाचे पदव्यु�र �ािणशास्तर्ाच्या िव�ाथ्य�साठी अध्यापन. 
 
दहा शोध-िनबंध, संशोधन पि�कातूंन �िस�. चाळीसहून अिधक शास्तर्ीय आिण लिलत लेख 

वगेवगेळ्या िनयतकािलकातूंन �िस�. 
 
पय�वरण-संरक्षण, �दूषण-िवरोध आिण जनजागतृी िवषयक चळवळींत स�ीय सहभाग. 
 


